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$e publica en Madrid seis veces al mes. Punfos de ‘suscricion: Mamar y Cuesta. En provinciay. en I3

principales librerias. Precio 3 rs, mensuales lo mismo en Madrid qua on todo el Reino, franco de pnm

Direccion general de mfanterm —
71.° negociado, Circular & todos los cuer-
pos del arma.

El Exemo. Sr. ministro de la Guerra

con fecha 8 del actual, me dice de real'.

érden lo que sigue ;-

+«Exemo: Stesla Rema (q D.g ,_,.)r

ha veémdo en resolver se regomiende 4
V..E. Ia adquisicien del tratado de pro-
¢edimientos militares por delito de deser-
cion que ha publicado el capitan - de in-

fanteria don Juan-Aguirre, ayudante
TOMG 11

que fué del capltan general de Ia. 1513. del
Cuba.n: -
~Lo que traslado 4 V S p'u"a SU GO~
nocimiento y 4 fin de que los individuos
de ese"cuerpo que deseen adquirir la obra

‘puedan’ sascribirse, entendiéndose di=

rectamente para esto COMO para. cual-
quier. reclamacmn que se ofreciese, con *

el capitan que‘la publica.

Dios guarde 4 V. S. muchos afios. .'
Madrid 12 de _]uho de 1853. '
El marqués, de Novahehes,
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PARA LA COMPANIA DE OBREROS

ADMINISTRACION MILITAB'

(CONTINUAC[ON.)
- De los mozos faeneros 6 de [aena.

Para las operaciones que anteceden, tendrd el capataz el numero corr espon—
diente de faeneros de la seccion de obrerus los cuales le estardn de todo punto -
subordinados’; sin que bajo. pretesto alguno puedan ‘separarse de" los almacenes,
sino° por 6rden espresa y terminante que al efecto les comunique dicho capataz.

Ademis de las ocupaciones que aquel les designe, seran tambien de su obh- :
gacion las que siguen:

! 1.* Encerrar bajo la dllECOlOH 51empre de dieho ca pataz Ia lena. en las Ie-
' fieras ; ‘conservar limpio y aseado el patio y fahonas donde se encierra aqhel com-
bustlble y la escalera que se comunica con la masaderia.

9:* ‘Avisar de cualquier detrimento ¢ averia que noten'en los trigos y haunas
especialmente si advierten en las ultimas que se apelotonan ¢ crian gusanos 'Sl
notan que tanto éstas como los trigos se fermentan. -~

3.* Es, por tltimo, de su deber descargar los carros, canetas 6. caballerfas
que conduzcan trigos 6 harinas 4 los almacenes, verificandolo con fodo el esmero
posible, para no'estropear los sacos en ‘que estén embasados 0 metidos los articu-
los, pero no realizaran nunca ésta faena sin que.para ello reciban drden del guar=
daf-almacen 6 capataz 2

- | De los cernedores.

“Su depandencla 6s tamblen du ecta del guarda-almacen del tnero ¥, harmas
Sus' deberes‘son los siguientes :
1.° Hallarse constantemente en los tornos. interin haya, ‘harina que cerner.
Tista operacion estd reducida & dar vuelta & la cigliena con igualdad y dBSpd.GIO
para no arrebatar el cernido; y consegmr que s desplenda. blen la” harina de la
cascarilla ¢ salvado.
2.°  Recoger el ultimo, y ayudados de los mozos de faena, sien el momento
estuyiesen desocupados’, subir el salvado al torno de este articulo para cernerlo
‘ nuevamente y apurar la harina que quede adherida ¢ pegada & él.

-
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3.° Medir 4 presencia del guarda-alinacen el salvado despues de cermdo, se~
parando lo grueso de lo menudo. . = -

4.°  Pesarlo despues y entregatlo al gual‘d&-aimacen de desperdlcms 6 apro-
\echamlentus Jrecogiendo los saces y “entresandolos al .capataz. .

9.° -Aun cuando no drybiese harina que€epner; se hatlard goustantemenle un
cernedor al Jido de 165 tornos, para facifitar Ia que se pida de la masaderia, cui-
dando de que aquellos se haheu siempre provistos de Ja cantidad su,pcj.e rﬁp
qu‘e no 56 éﬂtm pezcan por n;nguﬂ ¢otsépto Jos trabbjo§ dela’ elagm acly? x

De [os molzneros.

1." Los obreros que desempenan este cargo remben e! tnoo de los car reteros
para su conversion en harina.

2. El cuidado, celo y vigilancia de estos mdmduos en la operacxon de mol-
turar los trigos debe ser tan mmucm‘:o tan contioug ¥ vigilante ;. como que si no
tienen este esmero, saldrdn perjﬂdlﬂﬂ.dﬂb los intereses de la ‘hacienda y defraudada
la confianza que en ellos se Ceposita. a

Su reSponqablhdad, por do-tanto;, se hard ei‘ect;\a Si GOMemplacwn aguna,

-si faltaren en lo mis minimo al cmnphmu,nto da sus. deberes, Del propio. mode, ‘56

tomard en cuenta su buen comportamienta para a\entajalles ¥, adelantarles en\}
nuéva carrera que la bondad de S. M. les alye, . b4
3.% _Con el fin indicado pondl an prolijo 'y esnierado conato en que la mqlt.mih
cion se verifique con arreglo & las instrucciones que preventivamente se les daran.
4.2 Cwmdardn de gne. las piedras se piguen 4 menudo ¢on. inteligencia-y buena
fé no feniendo contemplacmn alguna sobre este. punto. . - NG oL
5. Debe servirles de regla "eneml que la cantidad de abono por. eaQOIVD!'CO
hunca puece esceder de una, llbla por fanega, como térming .maximo. . Para.que .
no llegue & €ste grado méximo, tendrdn 10a molmeros especial cuidado. de argen
glar bien los tendales en los mohuos queé no. sean, Serrados. iy i ced 0 ST

Dzspos-wzones generales | .pa,m los molméf‘o.s.

_6.% - Este servicio se pracncara por todos Ios iaenelos del trx,go alternandoantra
si, relevindose de mes en mes ¢ en periodos de mayor ¢ menor dm acien, segun
10 determine el comisario inspector.

- 7. Interin se hallen en esta comision , ‘allernaran entre si, ta,m.o para dormir
como para los demas descansos é mtermerhos absolutamente. mdxspensa,bles puesto
que no de otro modo ‘cumplirdn con la. vigilancia que exigen los Jntereses. quejles
confian.

B."  Las faltas que en este servicio se comeueren SBI in casugadas cuandofé.
juicio del comisario mnspector puedan calificarse como defraudacmnes comlas pgq
nas detalladas por la ordenanza para este gcnero de delitos,
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" Obligaciones de los mgd;‘“dores ahechadores.

1 Med;r el tr1°’0 cua.ndo se recxba. en los almacenes,, con Iegahdad pu,reza,
y.limpieza 'y de manera que los vendedores vean la buena fé con que se procede, &
la par que, el;guar da-almagen del arfizulo i la ha.cxenda tengau mdebldos € inne-
cesarios perjuicios, =

2.2~ Examinardn y espondran Sul opmlon f1 anca, leal y honradamente res=
pecto 4°si ‘son ¢ no iguales 4 las mestras que hayan presentado los! vnndedores,
los articulos que los mismos introduzcan en almacenes. :

3.4 Cuidar de que siempre esté limpio. y barrido el ahechadero. El mismo oiti-
dado de Nmpieza y: aseo tendran con las medidas, raseros, arneros, palas y es-
cobas, progirando’sw-conservacion en el mejor estado de servicio y: “dando parte
al guarda -almacen cuando: se inutilice alguno de los utiles,” para disponer su re-
composition ¢ relevo. En caso de que la- inutilizacion proceda de -uso indebido 6
abuso; serd de cuenta del causante el gasto que ocasione la. reparacion. ‘

4, Ocnparse diariamente de la limpia del trige que haya de salir ‘para mol~
turar, ¢ haciendo. esta operacion con detemmlento para 1o separai‘ como ahecha.-—
duras o qne_en realidzd mo lo sea..

- 5.° Apalear el trigo en union con los mozos s de fasna para que’ este artteulo
no e perjudique con las humadades 6 falta de aire, procumndu que es{e: 51em pre
bien acondicionado 4 fin_de que ocupe el menor espacio posible. " (sl

6.". Permanecer swmpie en el ahcchadero y.oe salur de €l sin. permiso del guar- :
da-atmacen. . gt

'.3

Oblzgacwnes de los carreteros.

1% B) ouidado y conservacmn' de los carros, caballenas y atalagas de urms'
y ofros. (¢

2 Gonducu en los cauos el sum;msuo pala las tropas ) los cantones ¥ pun-
tos que se les designen, o o Pl S eee e

+3.% Conducir tambaen los tnf*os ) los mohnos ,' AN R g c::.'_. _‘

&.% 1 Retornar aquellos ciiando esten ya convemdos en harma,s.. 18 s

5. En la conduceion del suministro, cuidar esmeradamente de su buena colo- ;
cacion, para no esponerse 4 que el articulo trasportado seinutilice 6 estropee, mny -
especmlmente cuando agquel, consista. en raciones; de pan, Las eSpac}es que:se: de~
terioren ‘6 falten por descuido: 6 mala {6, se. cargalan pnr Su., valm 1os hahel e> 0
gratificaciones del conductor.: . < .

- Sivel dano procediese de, sustraceion 6 venta hecho pqr esta, quedalé, queto a Las
penas que marca la ordenanza & los defraudadores de valores dela Hacienda.

6<% Tzual. esmere-y. cuidado deben tener respecto & les: trigos qua, conduzean
para convertir-en-hapina , 'y tanto 4 la ida eome- al vegreso procurarvan hacer la
entrega en los molinos ¥ -almacenes , -arreglada; estrictamenta 4 las notas: de- los.
pa&osrdecdmhos articnlosy-enya: operacion deben presenciars . - &

7." Bl obpero ique se emhmaga:se en: los: cammas, ue unIse &lterca.d 03 0. pro.
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MOViese rifias y escandalos , ¢ vendiese los articulos que se le conﬂan sera juzgado
y penado con todo el rigor que marcan las leyes militares.
8. ~La buena conservacion y aseo de las caballerias y carros y de todos :
atalages, lés serviran de recomendacion para sus adelantos.
9.* - Tambien cuidarén del estado de herraje del ganado, avisando al conserje
cuando sea necesario renovarlo 6 echarlo nuevo 4 alguna de las caballerias.

Oblegaczones de Ios obreros destmados d la faena de la cebada.

1.* “El medidor es el que despues del guarda—almacen estaré al cuidado de

Ja conservacion y custodia de los efectos almacenados ; en la inteligencia, de que en
el modo de mantener los almacenes en el mejor drden y en la mayor limpieza,
dard & conocer su celo, y se hara acreedor al aprecio de sus gefes.

2.* Sus obhfrac;ones como medidor estan Tedueidas 4 hacer una medida. justa
y legal, tanto al recibiz los efectos. en el almacen, como al distribuirlos, no de~.
hxendo dar lugar & reclamaciones de ninguna especie.

a.: Debera_reconocer todos los efectos que ofrezcan duda en su cahdad,
emitird su juicio, sin_dejarse seducir por nadie para dar su voto en fayor 6 en |
contra del género consultado.

* Si creyese que’corre riesgo de perderse algun articulo de los almacenados
por Hallarse en paraje poco 4 pI'OpC)SltO 6 por dar sefales de préxima averfa, de—
berd ponerlo inmediatamente en conocimiento de sus gefes.

5.8 Como capataz 6 inmediato gefe de los mozos, deberd velar sobre su com-~
portamiento; repartu es la fatiga con igualdad, y hacerles turnar en las fagnas .
penosas, de modo que todes hafran igual tmbalo

6. No usard, tanto con estos como con los vendedores y encargados del per-
cibo de surmmstro de familiaridades que siempre perjudican al buen seryigio,

De los mozos.

1. Esobligacion deilos mozos’la conduccion de los efgetos desde la puerta de
la calle hasta el interior de los almacenea en la forma que estd prevemda respecto
4 los faeneros del trigo.

92.' Asimismo es de su incambencia hacinarlos del modo mas convemente,
siempre bajo la direccion del capataz, cuidandojde’que esten sxempre en ¢l ll'lB]OI‘ "
érden. . ;

3.* . Haran la limpieza diaria de los a,lmarenes bamendo el patio, que culda-
Tan se conserve swmpre}i)mplo '

4." & No permitirdn quejen los almacenes haya desérdenes ‘de ningun. género
ni entre ninguna persona éstrafia , no tolerando que aquellas que tienen precision de
estar en ellos dejen’de guardag Ia debida compostura, absteniéndose de fumar. .

5.* Si notasen averia en algun articulo, deberan ponerla inmediatamente en
conocimiento del guardatalmacen, para que este tome la providencia que crea
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oportlma' bbservando adamas los techos por 31 huhiera gotara.s 6 filtracmnes. :

Faeneros de la pa;a.

Esta faena la oonstltuyen el medldor romanero capataz de la misma ; y tanto,
este como todos los demas obreros estaran 4 las ordenes y obediencia del guarda—
almacen del articnlo. ‘

. Las -obligasiones- del TOMANero en cuanto é. la forma de verificar. el peso son;
analoga.s 4 lo que se deja establecido para los medidores de los demas artfculs;-
halldndose en el propio caso respeoto al cuidado, conservacion y observacxon de los
accldentes de la paja los faeneros de la misma. : : it

Oblzgacwnes del portero.

; fas Bl aseo, conservacmn y arreglo de los enseres y ef’actos y ﬁtnles de escri~
orio. :

2% Hacer observar las drdenes que por el admxmstrador y demas oﬁclales de
administracion militar s6 le mmumquen palael érden de entrada para los partlcu-
lares ¢ interesados. .

3.* ‘Dirigir & su destino las comumcaczones a oﬁczos que para este’ objeto se le
entreguen >
Naciones. generales para la fabrwaczon del pan llamado vulgarmente de muni-

“Cion; aunque acmalmenfe es de la caltdad de!ermmada on eb arlo con. el

nombre ds casero. i i

Este epigrafe mdtca por st solo que se ha obrado una modlﬁcaclon capltal en eI
pnmer articulo  que constituye la subsiSténcia del soldado. -

En efeeto, la solicitud del gobierno'de S. M. en bien del ejército en este como -
erf' los demas puntos que se rozan con su bienestar, ha conseguido mejorar el ar<"
tiéulo de pan;, trasforméndolo desde la escala 6 clase ‘denominada dé municion 8"
la-woasero», que es en general el de consumo ordinario’ en las poblacloues mfa- j
1101 es & las reconocidas por de priniero’y segundo érden.” "< 4

“Hista trasformacion Humanitaria y bienhechora' debe grabarse hondamente en
el ‘Animio de Jos obreres, no solo”para quelcomplendau los desvelos que debe- el
ejército 4 la accion tutelar del gobierno,, sino‘para que,, penetrandose de sus sabias
miras, eooperen con toda su'inteligencia y voluntad & mejorar el servwlo é. qae'
héy: los Nlarma’ el interes mancomunado del sgldado y del Erario. L :

Establecida la clase de pan que hoy se elabora en las tahonas mlhtares, se daﬂ f
4 ‘eohtinnacion a8 nocionés querse creen”mas indispensables ‘para elexacto cum-
plimiento de los deberes que Jncumben g los obreras de masaderia '

Detalles generales de la elaboracwn. '.

- Partiendo dela base de pmparar una homada. de $80-panes de munieion , que
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hacen war duplg de raiones de este artioulo, Ja primera nesesidad que. e presenta.
es la de tener conservada una cantidad regulada de ]evadura 4 la que.muy pro-
piamente llaman los de la profesion «madre.»

Consiste esta en la masa de doce paties de fa’ titima hornada e]aborada , que
cmdadosamente S¢ Conserva en un rmcon de Ia artesa, cublerta con un pano ~«ma~
sera.» L - | :

Asf eonservada se fen menta y agria gL AR BTN PATIDN PG FOTiy ‘

Refrescada la «madrey 4 las seis horas con una cantldad de agua y hanna
doble de la que tienen pl’!IlGlpla o que el arte des:gna con ei nombie de « cu-
charon pe ek

“ Este empieéza con el espresado refresco de hanna y agua; va desliéndose, ¥ ya.
desecha la madre va agregandose harina en propercion.

Entonces entra lo que los inteligentes llaman «vuelto;» euya palabxa vulfrar
puede cons:derar=e como la significacion del &umento b« &bultamlento » de la masa
amadre.» =

Se trabaja esta hasa el punto de que pueda hacerse panceon ella..© 0 o]

Elaborada ya y reunida vuelye al rincon de la arteaa donde queda muy bl.en
tapada y recogida con la « masera. v

Fermentada de nuevo Y trascurridas seis horas empzeaa la. « levadllra», 0911 ars
reg]o al artel" a5 i

Esta vuelve 4 des&e;rse aumantando la cantldad de harma seguu las homa-

* das que se hayan de elaborar al did.”: - - S5

Formada la levadura , se saca én cada «onezo v ' 1D, canhdad dﬁ mAS8, “lﬂﬂﬁr
ton, » para que vaya Iermenta,ndo ¥y sirva para, Jas. hornadas siguientes; su;danﬁo
de su refresco para tenerla preparada y dispuesta durante la tarea del dige "«

- A las dos horas de obtenida la levadura empieza la elabaracipn del pane -1

Se echan en un cedazo. 4 proposito cuatro; libras de.sal, la cual se desl;e en la.
artesa con agua i fin de colarla y evitar que pase & la masa gualquiera materia
estrana. que ‘pueda tener. Se¢ emplean por térining medio para cada hornada de
onee 4 dooe arrobas de agua, pero variables estas cantidades segun la levadura :
preparada, }a cahdad de las harinas invertidas y. las Lareas que hayan dg labg~|
rarse.

El agua en uempo de invierno deberd ser callenta supuestas las DHGG 0 doce
arrobas fijadas como. tzpo medio, en una proporcion de Cineo a sms en mmrno
para que la masa esponje-y no esté, contraida, j0is!

En verano se disminuye esta proporeion en armania can. la wmpﬂ‘&tm, TRy

Desleida la levadura; con la sal ¥ 6l agua 5o echs. la haring. y ¥a mezciﬁudoqu
hasia conseguir el amasijo compacto, .

<Este euerpo se corta, de trozo en 1020+ se soban.estos; m&epamm, 'ﬂiﬁhﬁﬁ
4 reunirse en uno solo-dighos trezes, -y ya bien sohado ¥ mrreusq pnumplﬂ e
formacion de los panes. - ,

Las anteriores .operaciones: se -ejecutaran por solo dos ﬁbl'el‘os o oficial de
masa Yy su peof.

En la, formacion de losipanes. y :oolecacion deeﬂes a0 hs {ablps: ¥ Sahie: ima-




-

‘ .
seras de lienzo trabajan los cinco obreros cada cuadrilla, dlstr;buyéndose gsta
faeiid’ COMO ‘Se ‘marca én 'sus respectivas obligaciones.’ =
. La masa adquiere «punto» en las tablas donde se coloca a los tremta 6 gua~
vénta ffinatos! Varfa este calelo ségun | Ia ‘estacion , tardando mas en la éstagion
de mviérno que en' la de verdno,, y én la pmnera deben cubnrse Ios p&nes cott
ndntas ¢ Netizos pard abrigar Tasmasa.

SI esta no tiene el punto suficiente, el pan saldld uoIlVado » 0 $6a toti manchas
en la corteza superior, desconchado : 'la miga sin esponjar.

El agua estd en proporcion dé la cahti;id d 1as havinas. Absoryen ¥ admiten
mas las de las tierras Mancha y Toledo, y menos las de Castilla. A

“Las primeras producen mas pancs las seoandas menos , pero prestan, mas
blancura.

Esta pmpormon de plOdLlCldO BSld. calculada en freinta y cuatro libr‘as de pan
por arroba de harina de la tierra y en treinta y tres por la- de Castilla; Sin embargo
no puede establecerse tampoeo un. tipo. fijo, y s@ estara 4 lo QBB resalte por mecho
de una observacion leal y prolija. s et

Los utiles de los operarios de masaderia son los que srfuen 5 g AR
© 1 artesa'para cada cuadrilla. 7 - o mvg
00 % 'gueros para 1a Tevadara, 0 ’ i Pt
- 1 tablon 6 banco para sacar masa, fcrmarla Y soharla y formar los pdnes.

1 peso con treslibras de 18 onzas cada. una, S €

* 2 cubos para el agua. e o S e
cedazo para colar ol ooy 1a sal PRI kel S

cesto para meter la"sal; el cual 51rve ademas para medlrla PIEEL
“euchillo ldrgo para par tir la masa.’” & <4  '_
rascadera para despegar la masa de las tablas.* " '
clavijal para poner las tablas en que se colocan los panes en masa

~ 7 lienzos, «maseras. » % -

7 mantas para abrigar los panes cuando la estaclon lo ewa
; '; 5 parlhue'las para la condtlcclon de los panes al almacen |

< i

A F

Opei'acwnes del horno.

Tomando el punto del pan en masa 58 ohserva que va abuitando y g*retaandﬂi&
goiteza, Entences es;cuando ¢sta indicada 8u aplitud para pasario al horno. 1
. Preparado y.caldeado ya este-por el dficial de pala, y -relirada toda la' lumbre
A da lanta de hierro, colocada & la izquierda de Ja beca del horno; se barre-bien,
y -los . aprendices van entregando el pan & dicho' oficial -de palas le coloca en alis
Beagion, simétrica, guardando una d:stancia enlre los panes pm‘a. que 10 56 toqual
y.saguen-lo que so dlama, «beses. »:- pogtavent!
Hecha esta cologacion se cierra ei horno; y & lo§ tr inta mmutoq S8 gradua
que ¢l pan estd bien cocido; se saca entonces’ cn el palon y pasa :11 almacen,



J5.

~ Del pan elaborado.—Observaciones acerca de"su buena 6 mala coufaccion.

Si sale arrebatado procede de mala graduacion en la temperatura 6 caldeo de
los hornos. Cuando esto sucede, ademas de las senales anteriores que confirman
este accidente, se conoce en que esta dgrio pdy, haberse tostado su corteza 4 la
Yez que su mlga esld cruda. :

Utiles para el horno.

2 palas para meter el pan, una mas corta que otra.
1 palon para sacarle cocido. ,
1 tira-brasas.
1 orquilla para meter lena.
1 Hanta de hierro.
1 barredor.
1 tapadera para la boca del horno
2 bancas para colocar las tablas del pan. '
% 1" charca donde se pone agua para mojar los barredores para harrer los
ornos.
"+ 1 estufa para apagar la lombre y hace1 el cisco. F

Leiias en uso en'la provzszon de Madrzd

Son de pnmera calidad la jara: de segunda, la encina de pie: la LerGera, la
retama blanca, y de cuartaJa retama negra. - :

SUS PROPIEDADES.

-

La jara es de mucha fuerza, y ademas de que con ella, s cahenla mas; prouto
el horno sirve para lumbreras, y el pan saca mejor cara.

La encina de pie tambien es fuerte, pero no d4 tanta llama, pox lo que (,aldea
mas el suelo del horno que la boveda.

La retama blanca no tiene tanta fuerza como las antenores pero produce
buena llama y sirve para lumbreras.

La retama negra no tiene tanta ﬁuerza ni su llama es ftil por salir envuelta-
eon 'un humo negro'y €speso.

Esplicadas con - la estensicn posible las operaciones de la masaderfa 'y hornos
signe'4 continuacion un detalle del tiempo medio que por punto general se invierte
en cada una de aquellas, el cual sin poderse considerar como absoluto, debe sin
embargo aceptarse para la distribucion de los trabajos encomendados & los obreros.
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Duracion-de la przmera hornada.

»

gl : llinmos queenh
OPERACIONES.  © . . misma s fvierlen. £

- T

’!:‘ ‘ A-masarl.tl'.IOQlllbl.lillllillll.l’llll‘.‘ 25
SRCHY A5 S Te ob v il Skl s h ah e e et ] i
T ORATIPURLO = ey oo & g g, Sepmp i a0
Calentar el homo &4 AR ca v e Ty L8 B
i Bamerlpyhmplarle............‘.......‘........ 15
} Mateyiel pan. 0% § S sa SR e L L0
B Cocerle 2 e S T80
gL Sacarlecocldo............................... A
- : i336sea 2h y 1’5m.
En la seonnda hornada y en las sucesivas esta duracion es mas limitadapor el
uempo que se aventaja en ciertas operaciones ;. porque , 'por ejemplo’, “mientras
toma punto la primera masa se amasa la sefrunda se calientan los homos ‘interin
adquiere punto, 5€ saca masa interm la prlmera. esta coclendo y ast en las horna-
das sacesfvas. L Ml
De esta combinacion de trabajos resulta que en una tarea de un dia, no obstante
de ser. el tiempo calcalado para una hornada de dos horas y trece mmutos 'se in=
virtieron para hacer ocho hornadas, diez horas y treinta y cinco mmutos, é sea
una hora 19 nnnutos y 22 segundos por hornada. . _ :

Nocaones convementes pam los obreras de la faena del tri go Medios de conocer
sUs alteraczones. Preservativos.

" Los trigos fermentan por la humedad 0 pm estar’ dema51ad0 hacmados. En
uno y ofro caso crian «gor. golo i s

Para precaverlo es preciso la mayor vigilancia sobre los almacenes; apalear
los trigos en dias frescosy hiimedos, procmando evitar que los rayos del sol que
puedan penetrar por las ventanas den siempre en un_mismo ‘punto , porque esto
produciria sobre el monton qué recayese, los rmsmos efectos que la humedad 0 un

calor escesivo. s

" Los obreros ‘deben reconocer con frecuencia los montones de tmgo haméndolo
por diferentes sitios.

Esta operacion se ejecuta metiendo la mano en los montanes de tngo St en
ellos se nota un calor escesivo, entonces ‘debe el obrero’ hacerlo presente sin dila~
cion & su capataz 6 al guarda-ulmacen para disponer el oportuno correctivo,

Las goteras'acarrean tambien perjuicios considerables, porque no solo' se. pier-
de la parte que sé moja, sino que si con tiempo no se advmel te, fermenta y se con-
tamina y propaga & toda Ia panera,

| Tl
a pdast | %
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Para estirpar y. qmclmr el gorgajo es: m&m

movareldrido, apalearlo v esta~

blecer corrientes de aire que hagan vanarq a temperatura del lccalp con lo gual se

consigue ahuyentarlo; teniendo ctidado’ de cerrar los locales a.ccesonos al almacen,

porque sin esta precaucion se refugiariai. de 1m0 en otroy /134 279

Medws de conservar las harinas. Su,s enfermedades Preserva!wos caq{m las
ISTGS.

-----
.........

.............

los suelos.

De otro modo da humedad reune la_ harma en pelotomas Empieza por agmar-
se exalando un olun fétido, -y concluye por “fermentar -y Criar gusanos.’ - - .-

“Cuande esfo, sucede, se pasan las harinas por un arnero.d & proposito, volviendo
& eeraerlas cuanias veees fuere neeesario si 4 la prinera no se oonmgu;esg ali ob-
;m.o de segregarlas y esparcirlas.

- §ila harina que vieng de los molinos no se da_la e.nfnar 61 uempo suﬁ@xenm U
5; ensaca desde luego, corre esposicion de averiarse. .,

En efecto, el calor con que sale de la piedra puede dar lugar a que se fmu
men pequenas bolas y concluya por criar gusanos, - |

Esta es 1a razon por lo que en muchas fabricas hay enfmaderos que son ung
especie de terrados, donde esparcida la harina en el momento de mhr de la piedray
se enfria y es cuando se embasa, be recem:enda por tanlo esha aparacmn para
cuando se crea necesaria. :

Es muy espuesto tambien el echar ha.nuas en parages en que la.s haya h,a.b;da
otras veces, y esto hace necesaria una suma precaucion, Al efecto, se lavan antes
con agua de cal 6 yeso, porque es muy. coman en los indicados parages el que las
mariposas que. se forman del gusano, de}en en eilos sus oyar lOS, y sin necesldad
de que fermente se infecte toda.

En la estacion calurosa deben dejarseabier tos 105 almacenes a.unque mu la
precaucion de poner lienzos para evitdr la accion del sol. _

Es por lo mismo mejor practicar esta operacion deqpues de la postura de aquel

por la mafana {emprano, - .

En los dias frescos.y seeos, se debe esparcir la hzn ina para que reuba 1as u.n-f
presiones del aire reinante, :

En los himedos, €omo en los esceswamento calmovos conﬂene que la har;ua,
esté bien recogida. :

- Las harinas en rama prometen CONSErvacion mas fresca que. la.s cer nldas.

'~ Estas se conservan mejor en sacos que en los suelos; y estos culocados en plla‘s‘,
cruzados y.de modo que el aire pueda correr libremente.

Los sacos que estén ¢ hayan de permanecer almacenados mucho uempo 0011«-
viene quie se. remuéven ¢ que se les dé vueltas , y por Gltimd, hasta que Sﬁ Yam,qﬁ
y vuelvan 4 llenarse.



'NOTA Adema.s' de las 1igtry a'lpmen resPecto 4 la mas perrecta
elaboracion del pan y conser a&xbm d f !ﬁs harmas, se, observaran las si-
guientes relatlvamente 4 Ia cebada y la paja.

De la cebada

-

La cebada 55 plca con mas facllidad que eI trxgo eh tél minos de ser muv rara
la que pasa del afo sin presentar y criar. gorgojo- Por:lo tanto ', necesxta este
articulo mayor vigilancia para Su conservacion ‘que los demas. . f

No puede hacmarse demasiado, ¥ del mismo modo que el tucro debe preca—
verse del escesivo calor, de |a§ goterasy humedades.

- No debe apalearse ni moverse & no ser en casos de absoluta necesxdad ta,les
como: para ventilarla cuando presente sinfomas de picarse 6 malearse. A

< 'CQuandoe se introdice fa mano en un puiito del‘monton 'y 56 hota. fn& s seﬁal
de que 36 ‘mauntiereen buen estaﬁo si ‘por ‘el contraﬂp, 50 nata csdof-,r vesmdicro
de fermentacion, _

-+ 4 Si sa nota palomilla por las paredes, Ba senai de qﬂe en a‘tﬂun punto e'sta la
cehada en fermentamon g0 e A iR s v
- ERaR e R R ¥k VAR F R e CO o

A De» lg Pal_“o 2l '.j

" SRS,

La paJa colooada en para]e venhlado y seco, se conserva con faclhdad y en

- pevfeeto estado. . ‘
Debe por lo tanto preservérsela de la humedad ¥ Tas goteras. BB i
-86 hace preciso tenerla siempré recogida, ctidando qae no quede espar ramada

‘porgne de este mode vecibe mucho polvo y esto T’ perjadica en estremo. * *

. Las gﬂteras, como toda humedad la. corrompe v malea contagtanﬂo todn el

almacen si no'se remedia Tuego.

Finalmente, 'y por punto general: si el mas cumphdo Servicio de este *Impor-
tante ramo de la provision. del ‘pan y pienso, depende en gran parte de fa ﬁgﬂmsa
observancia de las reglas cuya utilidad ha comsagrado la. practlca, no se afianza
menos con las desvelos constantes de un' celo. eficaz, * propid- de las empleaﬁos y
sirvientes que estiman sit reputacion'y el aprecio 'de sus superiores;: asl es que el
juicio de estos, para ser acertado’, ha de fundarse en Ios resultados ; de matera,
que el periodo del 'mes 6 del ano on que ‘el pan estaviere mejor- acondlmonado y
las especies del pienso sean de mas. aventajada calidad, ese. serd el que auredrte
el mas esmerado- tesempéfio de los empleados y sir vientes 135pectwos al paso que
el defecto en unos y otros articulos, el tipo para juzgar de su ‘negligencia y aban-
dono, ‘por ¢l que seran correo‘xdos 6 castlgado:. segun cor responda. ¥
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DISPOSICION GENER;\L

Los_enfermeros militares deben reunir muy buenas cwcunstancxas para serlo
con utilidad del servicio; limpios en su persona , aseados en el vestir, entereza de
cardcter, 4 la vez que caridad para con el militar doliente: ha de: resaltar en ellos
la honradez, la prudencia -y el celo por los intereses que les estin conﬁados

... Las obhﬂacxones de cada emplo son las ﬂgmentes ot en f,

CAP{TULO PRIMERO. = : _"'T""t"‘j':= . ‘

Del Enfermero mayor local

Articulo 1.°. Como {1 gefe de los enfermeros sir v;entes con - arreglo 6 ordenan-
za, lo serd mas inmediato de los celadores de sala.. = . %

Art 2.° Sobre estos y los primeros ejercerd el mando chsposmvo dentro de

las salas, y su accion en general se estenderd & todo lo coneerniente al régimen
interior admimstratwo y econdmico, segun las ordenes que para ello reciba.

Art. 3.°  Tendra exacto conocimiento del estado de limpieza en que deben €n-

contrarse las enfermerias, del de la asistencia que reciben los enfermos, y en ﬁn

“del'eumplimiento de fos deberes impuestos 4 cada uno de sns suhordmados 4 fin

de dar cuenta al oficial de administracion militar para los efectos GOnvemenles

“Art. 4.° Pasara lista 4 todos 1os celadores y sirvientes de sala y balrenderos
4 las siete y once dela manana y d las cinco de la tarde.

Art. 5. Con arreglo 4 los partes que reciba de los celadores de sala, reme-
diard en el acto las faltas que ocurrieren, y si no alcanzase suautoridad & corre-
girlas, dard cuenta de ellds al oficial de administr acion militar,

' _ . (Se continuard)
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Imprenta del VAPOR, 4 cargo de Don Vicente Mnnomnn,
calle de San Mrguet numero 23, cuarlo bajo,
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