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Dispenséndonos un sefialado honor que agradecemos tanto més
cuanto verdaderamente a él no nos juzgamos acreedores, el benemé-
rito Instituto Agricola Catalin de San Isidro se ha servido disti‘nguir-
nos pidiéndonos desarrollemos una conferencia sobre la candente
cuestion de la Crisis vinicola hoy, como tantas veces y con mucha
mayor gravedad que otras veces, nuevamente por desgracia de pal-
pitante actualidad. Mds éste tema reviste una importancia tan con-
siderable, presenta una amplitud y una complejidad tan grandes y
ha sido tratado tan repetida y competentemente en todos sus diver-
so8 aspectos, que hoy estamos ya casi arrepentidos de haber acepta-
do tan para nosotros honrosa comisién, pues tememos, con funda-
mento, defraudar las esperanzas de los ilustrados oyeuntes y que, no
pudiendo decirles nada nuevo, hayan venido aquf a perder el tiem-
po escuchando mi pobre y desilvanada palabra. Nos decidimos, no
obstante, a aceptar agradecidos porque, por los cargos que inmere-
cidamente desempefiamos, cresmos que constituye un deber nuestro
el de acudir siempre solicitos a todas cuantas demandas se nos ha«
gan relacionadas con las cuestiones viti-vinicolas y para atender a
las cuales hemos puesto constantemente a contribucién, a falta de
otras condiciones de que carecemos, todas nuestras fuerzas, bien dé-
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biles por cierto, y todos nuestros entusiasmos, buenos deseos y exce-
lente voluntad y nos decidimos también a aceptar porque debiendo
formar parte, ésta nuestra conferencia, de un ciclo de varias a cargo
de ilustradas y competentisimas personalidades, aunque esta cir-
cunstancia, que hace tenga que ser ain mayor nuestra gratitud por
el honor dispensado, ha de poner forzosamente mds y mas de relie-
ve nuestras escasas condiciones, nos permite, en cambio, restringir
nuestro trabajo que podremos limitar considerindolo de un modo
especial bajo su aspecto puramente enolégico atin cuando tengamos,
en ocasiones, que fundamentarlo y relacionarlo con otros aspectos o
matices de tan importante como complejo problema. Pero, atin limi-
tado de esta suerte el tema de nuestro trabajo que, por otra parte,
hemos tenido que preparar con los agobios de tiempo a que estamos
constantemente sometidos por las multiples y heterogéneas obliga-
ciones, la mayoria de ellag de cardcier urgente, anexas a nuestros
cargos, no podemos menos, por lag razones autedichas, que some-
ternos & la benévola indulgencia de ese ilustrado Instituto Agricola
Catalin de San Isidro, indulgente benevolencia que abrigamos la
seguridad de que nos serd concedida, pues es bien sabido que, cuan-
to mayor es la ilustracion de los oyentes, mds indulgente es en sus
juicios. Asi pues, con esta confianza, que tanto nos anima y confor-
ta, emnpezaromos nuestra tarea con un exdmen prévio, que concep-
tuamos no seré ocioso, de algunos datos relacionados con nuestra
produccién viti-vinicola,

LA YRODUCCION DE VINO EN FISPANA VA EN AUMENTO.—AuUn cuando
se achaque a las estadisticas determinadas deficiencias, que por lo
demds no son de extrafiar dadas la escasez de medios y las dificul-
tades de diversas clases con que hay que luchar para verificarlas,
creemos no obstante indudable que son perfectamente comparables
entre sf lag correspondientes a los diversos afios, pues, en todo caso,
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estardn afectadas por igual o proporcional error y a ellas podemos,
por tanto, apelar para fundamentar debidamente nuestros asertos.
Hemos agrupado, pues, los datos proporcionados por las estadisticas
viti-vinfcolas formuladas anualmente durante los tres wltimos quin-
quenios (que juzgamos suficientes para nuestro objetivo) por el Ser-
vicio Agrouémico provincial y recapiladas por la Junta Consultiva
Agron6mica, y hemos calculado luego los promedios correspondien-
tes a cada uno de dichos quinquenios sin tener en cuenta, para el
de 1913 a 1917 el afio 1915, de triste memoria, por haber sido mani-
fiesta y exageradamente anormal a causa de las terribles invasiones
de Mildiu que tan desgraciada como intensamente lo caracterizaron.

De dichos datos (1) resulta que si bien hasta el afio 1914 fué dis-
minuyendo el nimero de hectdreas dedicadas en toda Espafia al
cultivo de la vid, a partir del afio siguiente ha ido aumentando con-
trarrestando, las replantaciones y las nuevas plantaciones, a las mi-
noraciones ocasionadas por la progresiva invasién filoxérica. La
produccién total anual de uva asf como la de mosto obtenidas cada
afio se comprueba, por dichos datos, que han ido aumentando tam-
bién sucesivamente pasando, esta ultima, desde poco mds de quince
millones de hectélitros anuales en el antepeniltimo quinquenio, a
algo mas de veinte millones en el pentltimo (descontando por lo di-
cho, el afio 1915) para llegar, en el Wltimo, a muy cerca de los veinte
y tres millones de hectélitros anuales. Y como se vé, estos aumentos
sucesivos de cosecha lo han sido en una cuantia superior a la que
corresponde al incremento en la superficie plantada de vifiedo, lo
cual es debido a que el indudable progreso realizado, tanto en la in-
tensificacion del cultivo de la vid, como en el tratamiento de las
diversas afecciones de ésta y en los métodos de vinificacién, han
dado por resultado una mayor produccién media de uva por hectd-

(1) Véase el Apéndice num. 1.
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rea, una mayor cantidad de mosto producida por cada cien kilégra-
mos de uva y, como consecuencia inmediata, una mayor produccién
media de mosto por hectdrea de tal suerte que, fijindonos en esta
Gltima produccién, pasa desde 12,92 hectdlitros por hectdrea en el
antepentiltimo quinquenio, a 16,96 en el pentdltimo para llegar a
18,27 hectdlitros por hectdrea en el witimo quinquenio de los tres
que consideramos.

Y limiténdonos a los datos correspondientes a las cuatro provin-
cias de la Regidn Agrondémica de Catalufia vése también el sucesivo
incremento de su produccién viti-vinicola, en relacién no sélo con el
aumento del ntimero de hectdreas de vifiedo que (1) desde 215,706
que existfan en 1910 (en que se acusé el mninimo) ha llegado, siem-
pre en progresién ascendente, a 241,987 en el afio 1922, sino que
también en muchisima mayor proporcién debida al indudable pro-
greso en las prédcticas culturales y enoldgicas que se traducen, de
quinquenio en quinquenio, en una mucha mayor produccién media
de uva por hectdrea, una mayor cantidad de mosto por cada cien
kildégramos de uva y una considerablemente mayor produccién me-
dia de mosto por hectdrea de tal suerte que, fijindonos en esta wlti-
ma produceién, como hemos hecho antes para la totalidad del vifie-
do espafiol, resulta que pasa desde 17,67 hectélitros en el antepenil-
timo quinquenio, a 29,76 en el peniltimo para llegar a 34.64 (es
decir casi el duble que en dicho antepentltimo) en el dltimo quin-
quenio, todo lo cual da por resultado que, la produccién total anual
de mosto en las cuatro provincias catalanas, haya también mds que
doblado desde el quinquenio de 1908 a 1912, cuya media acusé algo
mas de tres millones y medio de hectdlitros, hasta el tltimo de 1918
8 1922 en que alcanzd, como término medio anual, muy cerca de
los ocho millones y cuarto.

(1) Véare el Apéndice ntm 2.
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Y si comparemos los datos que acabamos de citar, correspondien-
tes al conjunto del vifiedo espafiol los unos y al de la Regién Agro-
némica de Catuziufia los otros, se deducen consecuencias que juzga-
mos de interés, pues ponen de relieve con evidente claridad los
notables progresos realizados en esta dltima mediante la intensifica-
cion del cultivo y las modernas practicas viticolas y eunoldgicas, que
ge traducen en una mas importante mayoracién de sus cosechas, asf
como revelan la verdadera y crcciente importancia de la explotacién
viti-vinicola en esta Regi6n en la cual, en consecuencia, han de ex-
perimentarse con mayor gravedad los efectos de la crisis. Se deduce,
en efecto, de dicha comparacién en primer lugar, que la produccién
media de mosto que se ha alcanzado, en el conjunto de la peninsula,
por hectarea (18,27 hectdlitros) en el Gltimo quinquenio, es poco su-
perior a la que se obtenfa ya (17,67 hectélitros) en Catalufia en el
quinquenio antepentltimo y, en segundo lugar, que mientras en es-
ta Regidn se ha casi doblado dicha produccion media por hectérea,
en el transcurso de los tres quinquenios que estamos considerando,
pues ha pasado de 17,67 a 34,64 hectélitros, en el conjunto del vi-
fiedo espafiol se ha ganado solamente una mitad mss de lo que se
producfa en el guinquenio de 1908 a 1912 (pasando de 12,92 a
18,27 hectoélitros) siendo hoy la produccion media anual catalana
por hectirea (34,64 Hl.) casi el doble de la correspondiente, para la
misma unidad superficial, a la totalidad de la Nacién (18,27 Hl.). El
sucesivo aumento en la produccién total de mosto ha sido tal, para
la totalidad del vifiedo de la Peninsula, que en el tltimo quinquenio
acusa una media anual algo mayor que una mitad méds de la que se
obtuvo en el antepentltimo quinquenio (para cada 100 hectélitros
en éste, 161,43 para el ultimo de 1918 a 1922) siendo mucho mayor
el incremento alcanzado durante el mismo espacio de tiempo en la
Regién agronémica catalana, pues, para cada cien hectélitros de
produccién media anual en el quinquenio de 1908 a 1912 se ha pa-
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sado a 226,16 hectdlitros, es decir, mucho mds del doble, como tér-
mino medio de log litimos cinco afios, todo lo qual d4 por resuliado
que las cuatro provincias catalanas, con un nimero de hectdireas de
vifiedo inferior a la quinta parte (exactamente el 18,05 9;) de todo
el vifiedo espafiol, tenga hoy una produccion de mosto superior a la
tercera parte (exactamente el 35,88 %) del cosechado en toda Espa-
fia, pues siendo esta ultima actualmente muy préxima de los veinte
y tres millones de hectélitros, como término medio del Gltimo quin-
quenio, el producido sélo en Catalufia excede bastante, también por
término medio al afio, de los ocho millones.

Creemos, pues, demostrada nuestra afirmacién de que la produc-
cién vinfcola espafiola va aumentando sucesivamente y ello no sélo
por la mayoracién del nimero de hectdreas de vifiedo sino que tam-
bién, y en mucho mds importante parte por la intensificacién de los
métodos y practicas culturales y enolégicas, reveladora de un positi-
vo e importantisimo progreso, encontrindose dicho aumento de pro-
duccién muchfsimo m4s considerablemente acentuado en esta Regién
Agronémica de Catalufia la cual, en consecuencia, ha de sufrir como
hemos dicho w4s acentuadamente también, y con mayor gravedad,
los desasirosos efectos de las crisis vinicolas que lamentamos y tanto
m4s cuanto la viticultura constituye, en ella, parte importantisima
del conjunto de su riqueza agricola.

EL consuMo DE VINO EN EsPANA VA EN AUMENTO.— Acabamos de
ver el importante incremento que sucesivamente va experimentando
la produccién viticola, aumento que, desde el antepentltimo quin-
quenio a] dltimo que acaba de transcurrir, se cifra en muy cerca de
ocho millones de hectdlitros, habiendo sido, en las cuatro provincias
catalanas, de més de cuatro millones y medio, durante el mismo es-
pacio de tiempo. Por otra parte, en el notable estudio que hizo, ha
unos dias, el distinguido Sr. Raventés en la primera conferencia de
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este ciclo sobre la crisis viticola, dedujo, con toda claridad, una con-
secuencia que juzgamos importantisima y es la que nunca, ninguna
de estas crisis viticolas, ha durado mds de tres afios seguidos, al me-
nos hasta ahora, siendo esto suficiente para el razonamiento que va-
mos a hacer ya que, de dicho aserto evidente, creemos nosotros poder
deducir otra conclusién que, a lo menos por lo consoladora que és,
opinamos no desprovista de interés y es la de que, a pesar de lo que
un andlisis superficial pudiera hacer creer y a pesar de lo que, en efec-
to, generalmente se cree, el consumo del vino va aumentando en Espaiia
pues, a despecho del aumento sucesivo de produccién, que hemos de-
mostrado, y de que la exportacién, lejos de aumentar, va disminu-
yendo, resulta que, con mds o menos trabajo, todo el vino que se pro-
duce se va consumiendo pues, de lo contrario, los estados de crisis no
quedarian limitados a perfodos de tres afios a lo m4s. Si la produccion
que hoy hemos visto se ha alcanzado en el dltimo quinquenio se hu-
biese obtenido ya, como promedio igualmente, en los dos anteriores
tan sélo, los perfodos de crisis quo en ellos existieron (afios 1907,
1908, 1909, 1913 y 1914) seguramente habr{fan durado més de tres
afios y el estado critico si bien quizds, no habria llegado a ser cons-
tante o permanente, por lo menos, se habrfa ido alargando o agravan-
do cada vez mas por no poderse consumir una produceién cada vex
mayor y que ha llegado hoy a ser, como hemos visto, para toda Espainia
una mitad més, y para Catalunfia una suma comprendida entre el
doble y el triple de lo que se producia en el antepentiltimo quinquenio.

Podemos, pues, afirmar que a pesar de cuanto se cree general-
mente y a pesar de las campafias de muchos médicos, koy se bebe en
Esparia mas, mucho mas vino que unos afios atrds. Beberin actual-
mente menos, o uo beberdn hoy vino alguno, aquellas personas o
aquellas familias que suelen estar en relacién muy continunada con
los médicos, pero es indudable que existe un ntimero considerable-
mente mayor de familias y de individuos que no tienen esta relacién
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y son también mucho mds numerosas aquellas que sélo acuden al
meédico casi casi in articulo morits y esta masa general, muchisimo
mas numerosa, es la que indudablemente bebe hoy mucho més vino
contrarrestando no sélo lo que se pierde (que, por lo demds, no po-
demos menos de afirmar que es mucho y de muy buena calidad)
por las citadas campafias abstemias sino que también logra que
haya aumentado considerablemente el consumo general. Hace atn
pocos afios, la masa general ganaba mucho menos que hoy y, gran
parte de ella, incluso aborraba, hoy dicha masa general, gana mu-
chisimo mas y, gran parte de ella, se lo gasta todo y en todo y, del
mismo modo que ahora (a pesar de ser el tabaco cada vez mds caro
y més malo y de existir incluso verdaderas dificultades para adqui-
rirlo tenjendo muchas veces que comprar el fumador, no el que
quiere sino el que puede y al precio que sea) se fuina mds, resulta
que también se bebe mds. Cuantos y cuantos hay hoy, especialmen-
te en los grandes centros industriales y de poblacion, que son tam-
bien aquellos donde las mencionadas campafias abstemias rinden su
maxima eficacia, que sélo en vermut antes de las comidas, consu-
men diariamente més vino del que hace, nada més que pocos afios,
gastaban todo el dfa para ellos y sus fawmilias contrarrestando quizds,
este s6lo aspecto del consumo actual, en los indicados centros popu-
losos, los efectos de dichas campafias.

Ex EspANA NO EXISTE SOBREPRODUCCION VINfcoLA.—Y otra con-
clusién importantisima y que juzgamos también alentadora para los
viticultores, creemos nos es posible deducir, igualmente, de lo que
llevamos manifestado y es la de que no se puede achacar, como
causa de la crisis viticola, el que se haya llegado a un exceso de
produccién pues, de existir este exceso, la crisis serfa constante
mientras que hoy, a pesar de producirse mucho méis que antes, con-
forme hemos puesto de relieve, y de que la exportacién va disminu-
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yendo, los perfodos criticos no por esto tienen una mayor duracién
que afios atrds en que la produccién anual media era bastante me-
nor y la exportacién tenia més importancia que en la actualidad
sino que, por el contrario, los datos aqui expuestos el otro dia por el
distinguido Sr. Raventds le permitieron deducir con toda evidencia,
que los Ultimos perfodos de crisis no han sido, como no lo fueron
los anteriores, de mayor duracién de tres afios conforme hemos di-
cho anteriormente, (y sin que esto quiera decir que en lo sucesivo no
puedan aumentar) lo cual demuestra que nuestra produccién viticola
actual, con mas o menos trabajo, se va consumiendo toda resultando
que el exceso o sobrante que queda en los afios muy abundantes
es absorbido, lo ma4s tarde, dentro de los dos o tres siguientes.

De otra manera podria ponerse también de relieve que, hoy por
hoy, no existe en Espafin sobreproduccion vinica y consiste en res-
tar del promedio de nuestra produccién total al afio la cuantia me-
dia anual a que se cleva nuestra exportacién y el ndmero de hectd-
litros que, por una u otra causa se destinan cada afio, por término
medio, a la destilacién, con lo cual se obtendria la cantidad que, de
vinos, queda para el consumo interior y, habida cuenta del nimero
de habitantes que tiene Espafia y considerando los que, de entre
ellos, pueden beber vino, resulta para cada uno de éstos una canti-
dad al dia que no sélo no puede juzgarse exagerada sino que, por el
contrario, la creemos susceptible de ampliacién que, seguramente, se
realizaria a poco que so pusieran en prictica los medios, que més ade-
lante hemos de exponer, conducentes a la intensificacién de los mer-
cados. Pero mas elocuente, todavia, que cuanto pudieran decirnos
estos nimeros, juzgamos es el hecho real y positivo que hemos citado
referente a la duracién méxima, de tres afios, de cada perfodo critico.

"CAUSAS DE LAS CRISIS VINICOLAS Y REMEDIOS CONTRA LAS MISMAS.—
Y si, conforme acabamos de ver, no existe hoy por hoy, todavia, en
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Espafia, una sobreproduccién vinfcola, claro estd que tal exceso pro-
ductivo no puede considerarse verdaderamente como causa de las
crisis que padacemos las cuales en todo caso seran debidas, a nues-
tro modo de ver, mas que a la cuantia actual y total de las cosechas
sucesivas, a su variabililidad que, en log afios de produccién pletd-
rica, el exceso de existencias produce un envilecimiento de los pre-
cios que van luego equilibrdndose en los afios de producciéon més
escasa, al equilibrarse también, en relacion con las necesidades de
los mercados, estas menores producciones con Jos excedentes de los
afios prédigos en cosecha. La observacién detenida de los datos de
produccién, tanto en Catalufia como en la totalidad de Espafia, con-
firman este modo de ver pues por ellos se comprueba que los afios
de crisis sefialados por el Sr. Raventos en el perfodo de los 25 afios
comprendidos entre el 1890 y el 1917 y que fueron los de 1892, 1893,
1894, 1900, 1901, 1905, 1907, 1908, 1909, 1913 y 1914, resultaron
ser : ol de 1892, de una produccion verdaderamente pletdrica y cuyo
excedente no pudo ser enjugado en los dos afios siguientes, de pro-
ducciones también elevadas, y que, en consecuencia, resultaron
igualmente de crisis, pero pudo serlo ya en el de 1895, a pesar de
que su cosecha fué casi igual a las dos anteriores, no reapareciendo
la crisis hasta los afios de 1900 y 1901 en que las producciones fue-
ron también importantes pero que se consumieron rapidamente con
la muy escasa cosecha del afio siguiente de 1902 (doce millones de
hectdlitros préximamente) y, habiendo sido también corta la de
1908, quedarian en éste vacias las bodegas pues, a pesar de ser nue-
vamente elevada la produccién de 1904, no se produjo en éste
crisis pues no se presentd hasta el siguiente afio de 1905 eu que la
cosecha, rayana en los diez y ocho millones, fué también relativa-
mente elevada para aquel entonces pero cuyo excedente fué absor-
bido ya, dentro del afio inmediato de 1906, que, con su corla cose=
cha de unos doce millones de hectélitros, no fué ya de crisis. Pero
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reapareci6 ésta, otra vez, en el perfodo de 1907, 1908 y 1909 a cau-
sa de las nuevamente elevadas cosechas (alrededor también de los
diez y ocho millones) de los dos primeros cuyos sobrantes no pudie-
ron ser, todavia, compensados con la menor produccién del tercero,
de unos catorce millones y medio de hectdlitros, pero lo fueron en
en el inmediato de 1910, de corta produccién (unos once millones),
y que no fué ya de crisis la cual no reaparecié6 hasta los afios de
1913 y principios del 1914 que de nuevo se caracterizaron por una
entonces relativamente elevada cosecha {(de unos 17 y 16 millones res-
pectivamente) cuyos productos debieron afiadirse a los de la de 1912,
de analoga importancia, pero que no ocasionaron crisis seguramente
por no existir sobrantes de los dos escasos afios anteriores.

Por lo que se refiere al afio 1915, de triste memoria, bien sabido
es que fué de crisis gravisima pero debida a causas muy diferentes,
y aun completamente contrapuestas, a las que estamos examinando
pues fué motivada por las terribles invasiones de Mildiu que, diez-
mando las cosechas, produjeron una mermadisima cosecha no sien-
do extrafio, en consecuencia que las muy elevadas de los dos afios
sighientes de 1916 y 1917 no produjeran crisis alguna y, en cuanto
al perfodo comprendido entre este afio de 1917 y el actual es, como
dijo el Sr. Raventés en su conferencia, de mal definir todavia pues
estd transcurriendo aun, pero puede indicarse que sus producciones
(alternativas también pero conservédndose ya casi siempre, en las
proporciones elevadas que caracterizan, como hemos visto, al Gltimo
trienio) ain cuando fueron al principio absorbiéndose, sucesivamen-
te, favorecidas por los incrementos en la exportacion ocasionados
por los fenémenos de la guerra y de la post-guerra, asi como por las
circunstancias que antes hemos indicado han producido un aumento;_;»_.
en el consumo interior, han ocasionado finalmente la nuexs ¥ agu- ‘
dfsima crisis que actualmente estamos padeciendo y a la- 21(&] ]Sreel |
samente obedece el presente ciclo de conferencias. P
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Resulta, pues, de lo que acabamos de indicar que, a lo menos por
ahora, no hemos de luchar contra una sobreproduccién a la cual
creemos no haber llegado todavia pero si existe, como causa de las
periddicas épocas de crisis, una variabilidad en la cuantia de las co-
sechas sin que, claro estd, pretendamos deducir de esta, ni mucho
menos, que tal periodicidad existente en la mayor o menor produc-
cién, sea Ja dnica causa de tales crisis ya que el problema es muy
complejo y todos sabemos cuan numerosos y variados son, por des-
gracia, los motivos que integran las resultantes que lamentamos,
motivos que, por conocidos, hacen innecesaria su enumeracién : las
ampliaciones y falsificaciones de todas clases que desacreditan los
mercados y aumentan considerablemente las disponibilidades; el
empleo indebido para usos enol6gicos del alcohol industrial que de
no realizarse empleandose en su lugar exclusivamente el alcohol de
vino, de conformidad con lo que dispone la ley, producirfa por si
solo una disminucién de unos tres millones y medio de hectélitros
anuales en la masa general de vino, segin los acertados cilculos
efectuados, por la benemérita Unién de Viticultores de Catalufia, en
la tan entusiastea como meritoria campafia que actualmente ests
realizando por toda Espafia no pidiendo otra cosa mds que el cum-
plimiento de la Ley; la deficiencia de tratados de comercio que, o no
existen o no favorecen mucho nuestra exportacion; las dificultades
en los transportes y su carestia; las trabus, gabelas e impuestos mu-
nicipales y de todas clases que encarecen desmesuradamente el pro-
duclo disminuyendo, por tanto, su consumo; las dificultades para la
destilacién; la falta de Crédito Agricola que contribuye a que la pro-
duccién sea mds penosa, més cara y menos perfecta; la faita de dis-
posiciones protectoras de diversa naturaleza; las grandes pérdidas
que experimenta hoy el viti-vinicultor por muy diversos motivos y
por deficiencias en Ia explotacién que contribuyen también a dismi-
nuir las ganancias, ete.. ete., son, junto con otros, indudables facto-
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res del problema de la crisis vinicola y algunos de los cuales revisten
tal importancia que, por si sélos, de no existir, bastarian para que
quedasen contrarrestados los efectos de la variabilidad de las cose-
chas pues, entonces, con excedentes mucho menores, o quizis nulos,
en los afios pletdricos, no se produciria ya en ellos el envilecimiento
de los precios que podrian ser va, por lo menos, equilibrados, com-
pensadores o racionales y, en los afios de menor produccién, serfan
justa y debidamente remuneradores.

Y claro estd que si tan complejas son las causas de las crisis viui-
colas, han de revestir igual cardcter los remedios a aplicar contra
ellas pues, cada uno de los factores que las integran, requiere una
terapéutica o unas medidas especiales, de cuya totalidad no tene-
mos, ni mucho menos, la pretensién de ocuparnos sino que, como
hemos ya hecho constar al principio, nuestra misién en este ciclo
de conferencias (en cuyo conjunto seran seguramente tratados los
restantes aspectos) es mucho méds modesta pues ha quedado limitada
a los factores puramente enolégicos, es decir, a aquellos que el viti-
vinicultor tiene posibilidad de resolver casi por si inismo adn cuan-
do, claro estd, que cuanto mayores sean las facilidades, ausilios y
cooperaciones que en su ejercicio encaentre tanto mejor, mds rapi.
da y mids completamente podra alcanzar, Y, por lo demds, nuestros
deseos son los de llegar, por lo menos, a poner de relieve que, a pe-
sar de que Jos factores puramente enolégicos son, quizds, los que
menos han solido preocupar bajo el punto de vista que considera-
mos, revisten, no obstante, una gran y verdadera importancia para
la resolucién completa del problema de la crisis vinicola espafiola
tanto que, por si solos, los juzgamos capaces de proporcionarle in-
mediatamente, y por lo menos, un considerable alivio.

Limitado, pues, como hemos manifestado, el punto de vista de
nuestro trabajo de hoy, no hay que indicar que en lo que hemos de
ir diciendo & continuacién, y atin cuando algunos de los razonamien-
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tos que hemos de hacer pueden aplicarse también a otros factores
de la cuestion, nosotros hemos de referirnos o aplicarlos exclusiva-
mente al aspecto puramente enolégico. Empezaremnos pues diciendo
que aun cuando, conforme hemos deducido anteriorinente, la varia-
bilidad de las cosechas es una de las causas de la crisis vinicola, en-
tendemos que no puede ser, a lo menos hoy por hoy, una solucién
para ésta, la de guardar los vinos, tal como ahora son, excedentes o
sobrantes de los afios pletdricos para venderlos en los afios de pro-
duccidn m4s escasa pues si tal es, efectivamente, una solucién com-
pleta para todos aquellos que estén en disposicién de ponerla en
prdctica, y asi lo hacen cuando lo juzgan beneficioso para ellos, re-
sulta que a la masa general de nuestros vinicultores no les es posible,
por multiples razones que por conocidas no es preciso enumerar,
este procedimiento pues, por unas u otras causas, varias de las cua-
les no dejan de estar intimamente relacionadas con algunas de las
que hemos sefialado como directamente causantes de la crisis vini-
cola, se ven obligados a vender sus caldos dentro de su primer afio
pero, atin cuando todos los productores estuvieran en condiciones
de esperar los afios de cosechas escasas para vender los excedentes
de los afios prédigos, creemos que no serfa ésta tampoco solucién
completa, por lo menos si se hiciera con los mismos vinos de hoy,
pues, sin contar con que muchos de éstos vinos, por defectuosa ela-
boracién y conservacién, adquiririan seguramente defectos y enfer-
medades que disminuirfan sucesiva y constantemente su valor,
resultar(a que, entonces, se alcanzaria en el conjunto de los sfios, un
precio medio que, si bien serfa mayor que el vil que hoy se alcan-
za en los afios abundantes, no alcanzarfa probablemente al que se
obtiene en los de escasez pues pegaria, en éstos, un sobrante mads
considerable de suerte qué, a fin de cuentas, el vinicultor percibirfa,
al cabo del periodo de afios compre}lsivo de una crisis, una menor o,
a lo més, igual cantidad que hoy si bien repartida quizds mds uni.
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formemente que en la actualidad que percibe un afio algo y otros

poco o casi nada. Y hay que contar también que en el caso que
consideramos deberfan tenerse en cuenta las mermas naturales y los

gastos, no insignificantes, que supone una mayor capacidad de lo-

cales, una mayor cantidad de envases asi como los correspondientes

a la conservacién de los vinos de un afio para otro o para otros.

La solucion del problema no puede ser, por tanto, hoy por hoy,
la de guardar los vinos pues si esto puede ser, y es efectivameonte,
la solucién beneficiosfsima para algunos que pueden ponerla en
prdctica, para la masa general no lo serfa y atn quizds resultaria
contraproducente y, si esto es asf, ¢en que puede cousistir dicha so-
lucién completa? Pues consiste, a nuestro modo ver, y recuérdese
que a nosotros nos incumbe tratar tan sélo los aspectos puramente
enoldgicos del i)roblema, exactamente en lo mismo que en las de-
mods industrias, esto es: en producir mas barato o vender mds caro
y, mejor, en ambas cosas a la vez, es decir, en disminuir los gastos
al minimo posible o en aumentar los ingresos tanto cuanto se pueda
o, mejor, en ambas cosas conjuntamente y aun cudndo esta solu-
cién, asi enunciada, resulta una verdadera perogrullada, el modo de
llegar a conseguirla no lo es ya, sino que, por el contrario, creemos
es precisamente lo que constituye la médula o esencia del proble-
ma y ello, por tanto, ha de ser el principalisimo objeto de nues-
tro estudio. Vamos, pues, a considerar cada uno de dichos dos as-
pectos.

I. DISMINUCION DE LOS GASTOS.—Del modo como es po-
sible reducir el precio de produccién del hectélitro de mosto nada
debemos decir hoy aqui, pues ha sido ya tratado magistralmente por
mi distinguido compafiero e ilustrado Director de la Estacién Enoldgi-
ca de Villafranca del Panadés y atin cuando se ha achacado general
mente a la intensificacion del cultivo viticola el peligro de que pudie-
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ra llegar, con una sobreproduccién, a constituir un eirculo vicioso,
nosotros opinamos que no sucederia asf pues ademas de que no todos
los vifiedos, ni mucho menos, reunen las condiciones necesarins
pars tal intensificacién, el generalizarse esta ncarrearfa segura y au-
tomaticamente resultados diferentes para aquellos vifiedos peor adap-
tados. Debemos sefialar nosotros aqui no obstante que, bajo el as-
pecto enolégico a que hoy nos cefiimos, no conviene perder de vista
especialinente para la exportacién de nuestros caldos, la composicién
de los vinos que se obtengan con los métodos intensivos de produe-
cién de mostos; de ello hemos de ocuparnos mds adelante y por esto
no hacemos en este momento més que indicarlo y como, lo que se
refiere a la economia en la produccién del vino, también estd rela-
cionado intimamente con lo que m#ds adelante hemos de mencionar,
juzgamos podemos pasar ya a ocuparnos del segundo aspecto que,
enologicamente, es quizds el mds importante.

II. AUMENTO DE LOS INGRESOS —lste aspecto que, &
nuestro modo de ver, presenta la solucion de la crisis vinicola, cree-
mos hay que considerarlo bajo dos puntos de vista esencialmente
diferentes, a saber: 1.°, el de procurar disminuir las considerables
pérdidas que hoy dia caracterizan la industria viti-vinicola, y 2.9, el
de poner los medios adecuados para que pueda conseguirse que se
lleguen a vender mads caros los productos de dicha industria. Vamos
pues, a ocuparnos sucesivamente de poner en claro ambos puntos de
vista.

A) DisMINUCION DE LA8 PERDIDAS.—Creemos que, por su evi-
dencia, es absolutamente innegable que la industria viti-vinicola no
rinde hoy cuanto es susceptible de rendir, no sélo por ganarse con
ella menos de lo que se debiera y pudiera sino que, también, por
dejar perder el viti-vinicultor mucho dinero por diversos conceptos
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y siendo ésto tanto mds sensible cuanto, de no pocas de estas pérdi-
das que experimenta, no se aprovecha absolutamente nadie consti-
tuyendo, por tanto, cantidades integra y definitivamente perdidas
por la riqueza nacional. Permitasenos que, por la verdadera y qui-
zds, por muchos, insospechada importancia del conjunto de estas
pérdidas, nos ocupemos, siquiera sea brevemente, de algunos de los
que juzgamos principales motivos de las mismas.

a) Defectuosa lucha contra las enfermedades de la vid.—Es inne-
gable y alentador en extremo, que los viticultores realizan esfuerzos
considerables para combatir algunas de las principales plagas de los
vifiedos y que en ello, especialmente contra el Mildiu y el Oidium,
invierten sumas verdaderamente fabulosas y que, en alto grado,
contribuyen a encarecer el coste de produccién llegando incluso a re-
vestir, la lucha contra estas dos afecciones, caracteres verdaderamen-
te titdnicos, durante los afios de la pasada guerra europea, ya impo-
niéndose sacrificios ruinosos para la adquisicién de sulfato de cobre
y azufre, ya adaptdndose, dando con ello laudabilisimo ejemplo de
ilustracién y de tenaz espiritu de resistencia y de lucha, a los nuevos
métodos de férmulas reducidas o substitutivas que se preconizaron
en aquellas trist{simas circunstancias en que la ¢scasez y subsiguien-
te carestia de las substancias anticriptogdmicas fué una de las con=
secuencias del terrible transtorno mundial. Pero si todo esto es muy
cierto y alentador, es también innegable que existe una sensible apa-
tfa para combatir otras determinadas plagas que diezman nuestros
cultivos. La prueba mas palpable acerca de este particular nos la
ofrece el cultivo del olivo con la resistencia inexplicable a retirar del
campo los productos de la poda, cuando es bien sabido que, el no
retirarlos o el no quemarlos oportunaniente sobre el terreno, es cau-
sa del desarrollo y difusién en los olivares de funestos insectos origen
de cuantiosfsimas pérdidas en el cultivo del precioso drbol de Minerva
y cuando es bien sabido, también, que existe incluso una disposi-
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cién protectora (1) que ordena terminantemente que dichos restos no
permanezcan en el campo.

Y en el cultivo de la vid, si bien como hemos visto se invierten
considerables sumas y esfuerzos contra el Oidium y el Mildiu no
existe, ni con mucho, tal intensidad en la lucha contra otras afeccio-
nes, causa también de gravisimas pérdidas, para demostrar lo cual
podemos exponer lo que sucede con la Cochylis y la Eudemis, (Cuch
del Rahim) que es una de las plagas seguramente nds perniciosas
en cousiderables extensiones viticolas de nuestra region. A este efec-
to citaremos datos y cifras proporcionadas por los mismos viticulto-
res. De los cdlculos que se hicieron para los partidos judiciales de
Reus, Tarragona, Valls y Vendrell, en el II Congreso de la Federa-
cién Agricola Catalana-Balear, celebrado en la primera de dichas
ciudades el afo 1899, resulta (2) que en los 31 afios transcurridos
desde el 1868, en que el Cuch del rahim venia atacando sin interrup-
cién los vifiedos de dichos partidos, hasta el mencionado de 1899,
la pérdida ocasionada por dicha plaga se elevé contdndolo todo con
benignidad, a la enorme suma de 205 millones de pesetas o sea a
mds de seis millones y medio anuales resultando, también, que era
muy poco lo que se hacia para procurar la disminucién de tan gra-
ve mal, y como este estado de cosas ha subsistido y subsiste pues,
adn hoy, y a pesar de la propaganda oral y por escrito efectuada en
conferencias y otros actos publicos y repartiendo con profusién y
persistente insistencia, instrucciones adecuadas (3) para entablar la
lucha (instrucciones cuya publicacién fué nuestro primer cuidado al
crearse la Estacion Enolégica de Reus y encomenddrsenos su ins-
talacién y direccion) lo cierto es que, si bien los tratamientos contra

(1) Real orden del 20 de Enero de 1908, reiterada posteriormente.

(2) Congreso vilicola de Reus: Acta informada de 1as sesiones celebradas en 21 y 22 de Mayo
de 1893.—Reus. Imprenta de E. Navas. 1900.

(3} Claudio Oliveras.—lustrucciones prictleas para reconocer y combatir Ja Cochylis yla
Eudemis (Cnch del rahim). ~ Reus, Imprenta de E. Navas, 1907,
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el Cuch del rahtm van instensificindose cada vez m4s, no logran ge-
neralizarse tanto como requiere la importancia de los dafios que
ocasiona no siendo, por tanto, extrafio que los cuestionarios por nos-
otros circulados entre los viticultores de todos y cada uno de los
pueblos comprendidos dentro de la esfera de accién de dicha Enolé-
gica y los datos que hemos sucesivamente adquirido sobre el terre-
no, nos revelan que, desde la fecha del citado Congreso, la plaga no
solo no ha aminorado sus desastres sino que, de afio en afio, van
siendo mayores y, ademads, ha ido y va invadiendo viiiedos, térmi-
nos municipales y aun comarcas antes indemnes de suerte que si fi-
jamos, actualmente, nada mds que en diez millones de pesetas las
pérdidas que hoy produce, s6lo en Ja provincia de Tarragona y por
afio, dicha plaga, estaremos seguramente muy lejos todavia de la
triste realidad y a tan crecida suma deberiamos afiadir, todavia, la
correspondiente a los desastres ocasionados en las restantes provin-
cias, sumas de las cuales podria recuperarse importantisima parte a
poco que se intensificaran y, sobre todo, se generalizaran los trata-
mientos correspondientes. Y para no poner en prictica los precono-
ciados para la época primaveral, anfes de la floracion de la vid, no
puede alegarse temor respecto a la aplicacion de las f6rmulas arse-
niacales pues, férmulas andlogas, lus aplican ya nuestros agriculto-
res con intensidad creciente y con éxito en otros cultivos y, en el
mismo de la vid, en la lucha contra la Aitica (Escarbato) cuyos es-
tragos, también muy importantes, en dias aun poco lejanos, van lo-
grando contener tanto en intensidad como en expansion.

Existe, pues, cierto descuido de graves consecuencias en la lucha
contra perneciosisimas afecciones de la vid, pero atn en aquellas
que con mds tesén, sacrificios y general perseverancia se combaten,
como es el Mildiu, no dejan de existir omisiones lamentables pues
dan por resultado, muchas veces, que los esfuerzos y gastos realiza-
dos no produzcan totalmente los heneficiosos resultados que podrian
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proporcionar y atin, en ocasiones, los que darfa un menor gasto y
un menor esfuerzo. Tales gon, por ejemplo, el efectuar el primer tra-
tamiento asaz tardiamente; el tratar o defender preferentemente los
pémpanos preocupdndose, muchisimas veces, menos y hasta en oca-
siones muy poco o nada de defender los racimos a pesar de que de
ellos depende, sobre todo, la cosecha; el no preocuparse del Mildin
una vez se ha vendimiado (olvidando que, atn en esta época, son
necesarios los pdmpanos para el agostamiento de la maderay la
acumulacién de alimentos o materiales de reserva que han de entrar
en funcién desde que, al afio préximo, despierten las cepas de su
letargo invernal y de cuya acumulacién depende que la nueva bro-
tacién se realice normal o defectuosamente en cunal ultimo caso se
habrin de resentir ya todo el afio no sélo las cepas sino que también
desde luego, la cosecha que produzcan) y, muchisimas veces, la fal-
ta de oportunidad en la aplicacién de los tratamientos que, como es
bien sabido, deben revestir en la lucha contra el Mildiu un caracter
exclusivamente preventivo, oportunidad cuya importancia qued6
patentizada con toda claridad en el afio 1915 de tristisima memoria
ya que aquellos viticultores que sulfataron, sin pérdida de tiempo,
en el momento en que publicamos y circulamos los avisos de nece-
sidad e inminencia de tratamiento, lograron (1) salvar sus cosechas
(como la salvamos en el Campo de experimentaciones de la Enolégi-
ca de Reus) obteniéndolas, incluso, mds abundantes que ningin afio,
en medio de la completa destruccién de las cosechas de la gran ma-
yoria de los restantes vificdos de los términos respectivos a pesar de
haber sido sulfatados muchas mds veces, y por tanto, con mucho
mayor gasto que los indicados que fueron sulfatados menos veces
pero, todas ellas, con la debida oportunidad.

B (1) Claudio Oliveras.—Memoria correspondiente a los trabajos realizados y servicios presta-
dos, por la Escuela de Viticultura y Enologia de Reus, durante los afios de 1914 a1920.—Tomo III:

Campaiias y experimentaciones contrael Mildiu y el Oidium,.~ Reus, Talleres grificasde Edaardo
Navas, 1928,
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Y debe tenerse en cuenta también, y por otra parte, no sélo las
pérdidas que por minoracién de cosecha ocasionan las diversas pla-
gas, sino que también la peor calidad y mds defectuosas condiciones
de conservacion de los vinos procedentes de vifiedos infestados lo
cual no puede menos de traducirse, ignalmente, en nuevas y cousi-
derables pérdidas bajo este oiro punto de vista puramente enolégico
que es el que a nosotros nos incumbe hoy desarrollar, y por ello
hemos hecho mencién aqui de este motivo de pérdida que, como
vemos, no es exclusivamente viticola.

b) Incompleto aprovechamiento, por parte del viticultor, de los sub-
productos de la vinificacion.—Hoy por hoy la industria enoldgica es
de las pocas que, en Espafia, no se preocnpa mucho de alcanzar el
mdximo partido de la primera materia, extrayendo de ella cuanto es
susceptible de dar y no desperdiciando ninguno de sus subproduc-
tos, mientras que, es cosa sabida, que uuna de las bases de la perfec-
ci6n industrial consiste en sacar el mdximo partido de las materias
primas y de sus productos secundarios tanto que, seguramente, mu-
chas de las industrias hoy florecientes no lo serfan y algunas, qui-
z4s, no podrian subsistir si tal aprovechamiento no se realizara y,
por lo que a la viti-vinicultura se refiere, bien puede afirmarse que
el tan generalizado olvido de tal precepto de la técnica econémica
(que hasta en la economia doméstica se tiene en cuenta constituyen-
do, para las buenas amas de casa, un verdadero arte el del aprove-
chamiento de las sobras) ocasiona al viticultor la pérdida de conside-
rabilisimas cantidades que, o bien son definitivamente perdidas para
la riqueza nacional o van a enriquecer a buen nimero de industria-
les cuando, con la asociacién y cooperacién, constituirian muy
importantes fuentes de ingresos y beneficios para la riqueza vinicola.

Los subproductos de la vinificacién estdn constituidos por las he-
ces y el orujoy para demostrar la verdadera importancia de las
pérdidas que sufre el viticultor por no explotarlos directamente nada
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encontramos tan elocuente como los datos publicados, por el distin-
guido Sr. Santacana, dignisimo Presidente de la Unién de Viticulto-
res de Catalufia, pues son el verdadero refiejo de la realidad préctica,
Resulta, en efecto, de dichos datos (1) que la diferencia entre e}
precio a que, por término medio, han venido pagando el orujo, a los
viti-vinicultores, los compradores y aquel a que ha resultado pagado
por los Sindicatos viticolas de aprovechamiento de orujos, bien or-
ganizados, supone un mérgen de beneficio, a favor de estos tltimos,
de unas 4,25 pesetas por cada cien kilégramos. Ahora bien, y limi-
tdndonos a esta Regién, hemos visto que su produccién media ha
sido, en el ultimo quinquenio, de unos ocho millones de hectélitros
de vino de modo que calculando, por término medio, en unos 15
kilégramos la cantidad de orujo correspondiente a cada hectélitro,
resulta para Catalufia una cantidad media anual de ciento veinte
millones de kilégramos de orujo de suerte que, al méirgen mencio-
nado de 4,25 ptas. los cien kilos, resulta la respetable cantidad de
cinco millones cien mil pesetas como diferencia entre la suma que
embolsa hoy el viti-vinicultor al vender sus orujos, y los que embol-
sarfa si los beneficiara totalmente constituyendo Sindicatos para tal
aprovechamiento y que hoy constituyen todavia, en nuestras comar-
cas, una excepcién. Y el que no existan atn, en todos los puntos es-
tratégicos de ellas, es tanto méds sensible cuanto resulta, de otro dato
calculado por dicho ilustrado Presidente, que la Fédbrica del Sindica-
to de Martorell alcanzd, en una temporada de s6lo cinco meses del
afio 1917, primero en que funciond y que puede considerarse como
un afio tipo o término medio de precios de orujos, un beneficio neto
de ciento treinta mil pesetas o sea un beneficio mensual de veinte y
seis mil pesetas y como que dicha fdbrica, quemando todo el orujo
que puede trabajar, es posible que funcione por lo menos once me-

(1) F. Santacana: «La Facina del Sindicat Viticola Comarcal de Martorells.—Niimero del 5
de Marzo de 1919 de la Revista «<Agriculturas,
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ses al afio, resulta que su beneficio anual es susceptible de llegar a
unas doscientas ochenta y seis mil pesetas que es, aproximadamente,
el coste total de la fdbrica, comprendiéndolo absolutamente todo,
pudiendo deducirse por tanto que, con los beneficios netos produci-
dos por el aprovechamiento de los orujos que sea susceptible de
quemar durante un solo afio, puede instalarse una destilerfa coope-
rativa ya que los gastos que su implantacién requiere quedan amor-
tizados dentro del primer afio mejordndose, como se mejoran, los
precios del orujo, del modo extraordinario que hemos visto.

Pierden, pues, los viti-vinicultores de esta Region, por el sélo
concepto de no aprovechar directamente el alcohol y el tartaro de
sus orujos y heces, mas de cinco millones de pesetas anuales, es
decir, el precio de unas 17 fdbricas, lo cual hace exclamar, con ple-
no acierto al Sr. Santacana, en dicho articulo, que bien vale la pena
de tirar uno o dos afios el orujo para que, por la accién del Sindi-
cato, sea devuelto en forma de fabrica que evite ya, en lo sucesivo,
tan considerables pérdidas.

Pero el orujo es susceptible todavia, ademds del alcohol y del tér-
taro, de otros aprovechamientos: piensos para el ganado, verdets,
abonos, el de las semillas o pepitas, etc., alguno de los cuales, como
éste ultimo, creemos merece le dediquemos también, especialmente,
algunas palabras.

c) Abandono de las semillas o pepitas.—Tienen, en efecto, las se-
millas ademads de determinados aprovechamientos zootécnicos, otros
muy importantes fundados en las grandes cantidades que contienen
de tanino, producto que tan altos precios alcanza en los mercados, y
de aceite. Limitdndonos a éste ltimo, por creerlo suficiente y elo-
cuente para nuestro objetivo, podemos decir que estd contenido en
las pepitas de uva en la proporcién de un 9 a 12 9. Este aceite si
se obtiene, por medios mecéanicos, mediante la presién en frio es
agradable y apto incluso para los usos domésticos, en este caso el
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rendimiento no alcanza més que a un 50 6 60 93 de la materia gra-
sa total, pero destindndolo a usos industriales, empleando para ello
los disolventes conocidos (sulfuro o tetracloruro de carbouo o el tri-
cloruro de etileno) su rendimiento se acerca mucho al tedrico y pue-
de utilizarse para alumbrado o para la industria jabonera pues, ain
sin mezcla, produce excelentes jabones duros de sosa. En Italia esta
industria del aceite de semillas de uva es relativamente prospera y
se lo utiliza, en pequena parte, como comestible y, mds generalmen-
te, entre otros usos, para el alumbrado (incluso en los ferrocarriles
en vez del de colza) y para la obtencién de jabones blandos de po-
tasa que se emplean para el lavado de las lanas brutas y en las fila-
turas, pudiendo utilizarse también para el engrasado prévia su neu-
tralizacién. En nuestro pafs tales aprovechamientos son poco menos
que desconocidos, ya que lo mds general es el abandono total de las
pepitas, siendo esto motivo de otra considerable merma de ingresos
ya que, limitindonos a los ciento veinte millones de kilogramos de
orujo que hemos visto corresponden a los ocho millones de hectéli-
tros de mostos que como término medio del ltimo quinquenio, se
cosechan en esta Region anualmente y aceptando, para peso de las
semillas, tan sélo el 20 95 (de entre el 20 y 25 que constituye la me-
dia) del peso total del orujo, resultan, al afio, veinte y cuatro millo-
nes de kilégramos de pepitas que, a un diez por ciento de aceite,
coutienen de éste unos dos millones cuatrocientos mil kilégramos
cuyo valor hoy se pierde por completo no bajando, seguramente,
de dos millones de pesetas la minoracién anual de ingresos por éste
motivo tanto mds si a él afladimos también el no aprovechamiento
del tanino del cual contienen las pepitas la respetable cantidad me-
dia de un diez por ciento.

d) Defectuosas elaboracion y conservacién de los vinos,—Pero hay,
todavia, otro concepto cuyos resuitados son verdaderamente desas-
trosos para la viti-vinicultura nacional y es el de la defectuosa ela-
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boracién y conservacién de los vinos. No son, desgraciadamente,
muy pocos todavia los que creen que vendiéndose como se vende el
vino, en la mayorfa de nuestras comarcas, a un tanto el grado, lo
misino d4 elaborar bien que medianamente o mal, y el preocuparse,
luego, mucho, poco o nada de la conservacién de los productos ob-
tenidos puesto que, creen, éstos seran pagudos en definitiva segtin
el grado alcohélico que tengan. Més creemos no debemos esforzar-
nos, ante tan ilustrado auditorio, para demostrar cuan equivocado es
éste criterio pues sin contar con que, los vinos mal elaborados y
conservados, uno y otro afio, ocasionan el descrédito de los propie-
tarios primero y el de los pueblos o comarcas respectivas despnés,
acarreando por tanto, en éstas. una sucesiva menor demanda y, en
consecuencia, un envilecimiento en los precios, contribuye ello tam-
bién a disminuir el consumo general por no ser precisamente pro-
ductos defectuosos los que desea el bebedor, mds, aparte de ésto,
hay que tener en cuenta que un vino mal elaborado no alcanza nun-
ca, por multiples causas evidentes y que no es éste momento opor-
tuno para puntualizar, el grado alcoholico que se habria alcanzado
con el mismo mosto debidamente vinificado y, un vino mal conser-
vado, va perdiendo también, sucesiva y muchas veces rapidamente,
su alcohol en virtud de transformaciones biol6gicas diversas de suer-
te que, aunque sdlo fuese por éste concepto de la fuerza alcohdlica,
existe también pérdida por malas elaboraciones y defectuosos cuida-
dos. Y, por desgracia, son en gran cantidad, los vinos defectuosos o
enfermos que anualmente existen en Espafia, como se evidencid en
1921 afio en que al ocuparse en el Senado el Exemo. Sr. Elfas de
Molins, cuya autorizada voz hemos de oir también en este ciclo de
conferencias y que en estos momentos me honra con su presencia,
de la crisis viticola en una de sus tan constantes como laudables
campafias en pro de la agricultura nacional, pidié datos al Ministe-
rio de Fomento acerca de la cantidad de vinos defectuosos o enfer-
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mos a la sazén existentes, resulté, de la investigacién ordenada y
realizade, que no era inferior a la enorme suma de unos cuatro mi-
llones ochocientos mil hectélitros, es decir, y puesto que la produc-
cién total fué en dicho afio de unos diez y nueve millones doscientos
mil hectélitros, el 25 por 100 de dicha cosecha total. ¢Qué industria
soportaria sin gravisimo quebranto, sin profundisima crisis, el que
la cuarta parte del producto elaborado resultase averiado? Creo que
no hay que esforzarse para demostrar que éste aspecto es ya sufi-
ciente por si sélo para hacer ruinosa la vinicultura siendo capaz de
producir un estado de profunda crisis aunque no existieran otras
causas para ello y tanto mis cuanto, como bien sabemos, existen
también tantas otras. Creemos pues, y por lo dicho opinamos que
muy justificadamente, que si se lograse poner remedio a ésto se ali-
viarfa ya considerablemente el estado de postracién de la vinicultu-
ra, y a procurarlo nos afanamos dentro de los medios de que dispo-
nemos y dentro de nuestra esfera de accién, y a ello va encaminada
la real orden de 21 de Julio de dicho afio debida a la iniciativa de
dicho Sr. Elfas de Molins y dictada como consecuencia de la men-
cionada interpelacién, organizando, donde no lo estuviere, la ense-
fianza eminentemente practica de la vinificacién e intensificindola
en Catalufia, cuya Escuela de Viticultura y Enologfa de Reus la ve-
nfa ya realizando encargéndose de la direccion de todas las opera-
ciones de elaboracion y conservacién de vinos en pueblos enteros,
con la creacién de los Servicios Especiales de Enologia con cuya di-
reccién se me ha honrado y acerca de los cuales hemos de hacer
todavia, antes de terminar, alguna indicacién.

Y creemos no tener que insistir més sobre este importante particu-
lar pero atin quisiéramos citar unas cifras cuya evidencia y demostra-
cién hemos expuesto, con todo detalle, en un folleto divulgador (1)

(1) C. Oliveras: «Millones perdidos por los vinicultores a causa de 1as elevadas temperaturas
de fermentacion»,—Reus. Talleres Grificos de E. Navas, 1932,
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que hemos publicado y repartido profusamente y que aqui también
se entregard gratuitamente a quién lo desee, y son las de que, por
el solo conceplo de las elevadas temperaturas de fermentacion pierden
los viti-vinicultores, y al afio, contdndolo todo con la mayor benigni-
dad, un minimo de veinte millones de pesetas y, sélo en la Regién
Agrondémica de Catalufia, un minimo de ocho millones de pesetas
anuales, lo cual significa que el conjunto de los vifiedos de Espafia
valen cuatrocientos millones de pesetas menos y, el conjunto de los
de Catalufia, ciento cuarenta millones de pesetas menos de lo que
pudieran valer con s6lo no verificarse las fermentaciones a tempera-
turas excesivamente elevadas, asustando verdaderamente el pensar
en las pérdidas que pueden representar los restantes conceptos co-
rrespondientes a deficientes elaboraciones y conservaciones de vinos
y cuya totalidad se traduce en el 25 por 100 de vinos averiados y
enfermos que antes hemos puntualizado.

e) Resumen de pérdidas.—Y otros motivos Jde pérdidas existen
todavia, seguramente, en la industria enolégica pero, para nuestro
objetivo, creemos suficiente la enumeracién de los indicados pues,
por su cuantia, alcanzan sumas importantisimas ya que, limitdndo-
nos a lo que a esta Regiou catalana atafie, vemos que con sélo su-
mar los diez millones de pesetas perdidos por lo menos a causa de
la casi nula lucha contra el Cuch del rahim, con los cinco millones
por no aprovechar directamente los orujos, con los dos correspon-
dientes a despreciar en éstos las pepitas y con los ocho ocasionados
por las desmesuradas temperaturas de fermentacién, y a pesar de la
modestia con que se han calculado todos estos sumandos, resulta ya
un total de 25 millones de pesetas perdidos anualmente por los vi-
ticultores.

Ahora bien, siendo actualmente la produccién media anual de
mosto en Catalufia de unos ocho millones de hectélitros, si fijamos
el valor de cada uno de éstos tan solo en las veinte y cinco pesetas
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que representa su coste aproximado de produccién (pues, en este
mismo ciclo de conferencias, ha sido calculado este coste en unas 28
a 25, 50 pesetas por hectdlitro) resulta que, dichos ocho millones
cuestan unos doscientos millones de pesetas y, por tanto, la pérdida
anuel minima que acabamos de calcular de 25 millones representa
el doce y medio por ciento del coste de la produccién, es decir, tanto,
por lo menos, como lo que podria constituir el beneficio merecido de
la misma y, claro estd que, si se contasen la totalidad de las pérdi-
das o si calculdsemos el valor de la produccién a los ruinosos precios
actuales, el tanto por ciento correspondiente sélo a las pérdidas que
hemos detallado, seria atin muchfsimo mds importante y, aunque
ello resulte doloroso, creemos pueda ser util el haberlo puesto de
relieve siquiera por ser éste el modo de empezar a tratar de ponerle
remedio como convendrin ya que, si la industria mds floreciente di-
ficllmente soportarfa una merma de ingresos tan considerable, ésta
tiene que ser forzosamente ruinosa para la viti-vinicola que sufre
tan grave crisis. Y téngase en cuenta que algunas de las menciona-
das pérdidas para el vinicultor, como, por ejemplo, la de los ocho
millones ocasionada por las altas temperaturas de fermentacién, son
de tal naturaleza que, de ellas, no se puede aprovechar nadie abso-
lutamente siendo, por tanto, sumas definitiva y totalmente perdidas
por la region constituyendo, en consecuencia, verdaderas llugas cu-
ya cauterizacién precisa siquiera para que, al imponerse trabas e
impuestos a la viti- vinicultura, no pueda alegarse la escusa de que
se puede juzgar como muy préspera a una industria que soporta un
tanto por ciento tan considerable de quebranto.

B) VEeNpER MAS cAROS Los PRoDUCTOS.—Y llegamos al segundo
punto de los dos en que hemos subdividido el problema del aumen-
to de los ingresos: al aspecto de los medios que podrfan intentarse
(siempre bajo el punto de vista enolégico que hoy nos incumbe tra-
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tar) para adinerar més el vino, siendo este aspecto quizds mds espi-
noso que el primero que nos ha ocupado pues ya no depende, por
lo menos de un modo tan esencial o exclusivo, del propio y tnico
vinicultor. Para resolver esta cuestion creemos que no queda m4s
camino que el de considerar al vino como otro producto cualquiera
cuyo precio no puede mencs de obedecer estrechamente a la ley de
la oferta y de la demanda. Couviene, por tanto, procurar que au-
menten las demandas y, para ello, poner los medios necesarios para
que aumente el consumo, pues, con este incremento, subirian los
precios forzosawente por disminuir las existencias. Recordemos que
el distinguido Sr. Raventés, en la primera conferencia de este ciclo,
sefialé ya, el aumento de consumo, como uno de los dos reguladores
naturales del precio del vino sentando que, tal aumento, «produce
dos efectos que se complementan: el de colocar el sobrante de la
produccién y el de que el consumidor se acostumbre al producto y,
por tanto, asegurar la continuacién del aumento de consumos. Va-
mos pues, a ocuparnos, nosotros también, pero bajo otro punto de
vista, el puramente enoldgico, de este regulador natural del consu-
mo, que constituye un importantfsimo aspecto del problema de la
crisis viticola.

Para aumentar el consumo y, por tanto, para aumentar las de-
mandas, claro estd que, el medio es el de fomentar e intensificar los
mercados de que ya disponemos, procurando, por otra parte, darles
una mayor seguridad disminuyendo el cardcter de eventualidad que
hoy caracteriza a muchos de ellos y conviene, también, procurar
abrir nuevos mercados a nuestros diversos vinos. De dos clases de
mercados disponemos: el exterior y el interior y atin cuando, por ga-
lanteria, deberiamos empezar a ocuparnos del primero, comenzare-
mos por el segundo, por el interior, por ser sin duda el mds impor-
tante y también el mds seguro.

a) Mercado interior.—A pesar de reunir el mercado vinicola in-
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terior estas condiciones de mayor seguridad y mayor importancia
bien podemos afirmar que lo tenemos olvidado no haciendo nada
para fomentarlo e incrementarlo. No hablemos de las trabas, gabelas
e impuestos, no hablemos tampoco de las escandalosas falsificacio-
nes y ampliaciones, que desacreditan los productos, retraen los con-
sumidores y aumentan, con los pseudo-vinos, las existencias (dando
lugar, por ejemplo, a lo que nos decfa el otro dia el Sr. Raventds de
que siendo de 15 y 16 grados la mayorfa de los vinos que entran en
Barcelona, al detallarlos son a lo méds de unos doce grados), hable-
mos solo de otros aspectos puramente enolégicos que son los que
hoy nos incumben, y veamos lo que pasa.

Tenemos nosotros efectuados estudios acerca de los vinos que se
detallan en varias de nuestras més populosas ciudades. El primero
de estos estudios lo realizamos en Reus recogiendo, en la inmensa
mayoria de sus tabernas y despachos de vinos al detall, incluso en
los muy numerosos abiertos directamente por los mismos cosecheros,
y sin distincién de calles ni barrios y abarcando vinos de todas cla-
ses y precios, y atin adquiriendo muchas veces en la misma taberna
o local, muestras de diversos precios y clases, y estudidndolos luego
todos detenida, organoléptica y analfticamente. De este estudio, cu-
yos detalles inclufmos en la Memoria de aquella Enolégics, corres-
pondiente al afio 1913 en que lo efectuamos, pudimos deducir con-
secuencias verdaderamente insospechadas, pues resulté que algunos
de dichos vinos, muy pocos, resultaron aguados, algunos sobre enye-
sados, algunos francamente enfermos, muchisimos defectuosos o mal
conservados, otros en mejor estado de conservacién pero sin que
nada de esto se reflejase en su precio, como tampoco su grado alco-
hélico, ni el efectivo ni el en potencia, (y a pesar de que tal grado
eg, como sabemos y hemos dicho antes, el principal elemento que
sirve en nuestras comarcas para determinar el valor de los vinos) y
como este precio tampoco estaba en relacién con la brillantez, trans-
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parencia, paladar y conjunto de propiedades organolépticas de los
vinos, pudimos sentar, como conclusion prdctica del mencionado es-
tudio, que el comprador de vino al menudeo que salié méds benefi-
ciado fué, en general, el que compré el litro mas barato, resultando
que se encuentran generalmente mas ventajas, en la compra de vino
al detall, en buscar el de menor precio, pues con ello, se obtendrs,
por lo menos, la de una 1ayor economia ya que, pagindolo mis
caro, se encontrard de mejor o peor calidad exactamente lo mismo
que comprdndolo mas barato, debiendo advertir que esto pudimos
deducirlo sin distincién de barrios ya que, en calles céntricas, pudi-
mos adquirir algdn vino barato aceptable mientras que no falté vino
peor y aun pésimo y mds caro adquirido en barrios y calles apar-
tadas,

El estudio referente a Barcelona lo realizamos no solo con los vi-
nos que se venden al detall en tabernas y locales andlogos, sino que
también con los que se beben en los diversos establecimientos en que
se sirve de comer, desde los mds modestos y con cubiertos ultra-
econdémicos hasta los restaurants caros y afamados en que, ademas
de los vinos de marca que figuran en sus cartas, se sirven vinos
usuales o corrientes de la casa embotellados o no pero sin marca al-
guna de cosechero, si bien, a veces, con la del propio restaurant. Y,
aun cuando este estudio no lo tenemos todavia completamente ter-
minado, de los centenares de muestras que tenemos ya examinadas
y analizadas, podemos deducir conclusiones analogas a las que antes
hemos indicado, y atin muy agravadas en mds de un sentido, siendo
un verdadero dolor el ver las verdaderas dificultades que existen
para comprar al menudeo un solo litro de vino, que no sea de marca
conocida, que resulte, aun pagdndolo razonablemente, medianamente
aceptable ni atin bajo el punto de vista de su conservacién y hasta
podriamos citar més de un caso de restaurant de nota en que se nos
ba servido vino francamente picado. Creemos podria proporcio-
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nar buenos resultados el dar al gremio de taberneros un cursillo
préactico de conservacién de vinos, y el intentarlo algin dia figura
entre nuestros propdsitos.

Y como consecuencias andlogas pueden deducirse para otros gran-
des ntcleos de poblacién, segin estudios parciales que tenemos tam-
bién efectuados con mayor o menor extensién, se comprende perfec-
tamente que de esta maners, y en primer lugar, no es posible fomen-
tar el precio del vino, pves, si tan bueno o tan malo se encuenira
pagandolo barato como caro, la tendencia ha de ser, ain para aquel
que lo pagaria mejor si tuviera la seguridad de que asi se lo darfan
més aceptable, la de comprarlo al menor precio a que se encuentre,
y, en segundo lugar, no cs asf posible tampoco fomentar el consumo
pues, el consumidor se aburre de buscar y no encontrar un vino
aceptable y agradable corriéndose, por tanto, el peligro de que la ten-
dencia que antes hemos sefialado existe de beber cada vez mds sea
contrarrestada por lo que dejen de consumir los consumidores abu-
rridos de no hallar el vino que les satisfarfa. Este vino lo mds conve-
niente y elemental es que fuese, por lo menos, bien conservado, sin
defectos ni enfermedades, siendo mucho menos importante, para el
gran consumo, su finura y graduacién pero, ademds, seria también
muy conveniente que cada consumidor encontrase, siempre, un vino
de tipo igual, aquel a que hubiese acostumbrado su paladar, pues los
cambios se traducen generalmente en merma de consumo. Hoy estos
tipos iguales no abundan, los vinos son diferentes no ya de comarca
en comarca o de pueblo en pueblo, sino que también de bodega en
bodega o de casa en casa y hasta, dentro de éstas, de barrica
en barrica. La produccion de tipos viene hoy facilitada en nume-
rosos pueblos de nuestras comarcas por las Bodegas cooperativas
que en ellas existen y, donde no las haya todavia, convendrfa mu-
cho, por lo dicho, que los vinicultores todos se esforzaran en elabo-
rar individualmente sus vinos segun los tipos peculiares de sus co-
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marcas respectivas, pues, la existencia de estos tipos, no solo contri-
buirfa a sostener y hasta incrementar los mercados sino que seria,
ademsds, un arma poderosisima contra los fraudes, pues, tan y mien-
tras tal igualdad de tipos no se produzea en la propiedad, tendran
que procurarla, adn que solo sea acosados por las exigericias del con-
sumidor, los traficantes y los taberneros siendo lo triste que no siem-
pre la hagan no ya mezclando unos vinos con otros gino que, en
ocasiones, ni siquiera haciendo intervenir tan sélo, ademds de éstos,
el agua y el alcohol, todo ello con grave dafio, atin en este caso, para
los intereses de la viti-vinicultura.

Para fomentar el mercado interior conviene pues, en primer lu-
gar, poder ofrecer siempre al consumidor el tipo o tipos de vino que
sean del agrado y aceptacién de cada uno y, en segundo y principa-
lisimo lugur, que los vinos que se le ofrezcan sean, avn los usuales,
corrientes y mas ordinarios, por lo menos bien conservados, exentos
de defectos y enfermedades. En el fomento del mercado interior tie-
ne, por tanto, principalisima importancia la parte enolégica

Y ya que hemos hablado de tipos de vino para el consumo inte-
rior, indiquemos que quizis podria contribuir a contrarrestar las
campafias abstencionistas de algunos médicos, la formacién de tipos
de vinos débiles, flojos, de poca graduacién y pobres en extracto,
que resultarfan diuréticos y que, del mismo modo que se ofrece pan
especial para los diabéticos, podrian ofrecerse a los dispépsicos, ar-
triticos y urémicos que encuentran pesados, fuertes e indigestos,
muchos de los tipos de vinos corrientes.

b) Mercado exterior.—Y pasando desde el mercado interior, a
considerar el exterior mucho menos importante y mds inseguro o
aleaterio, segin deduciremos, veamos primero algunos aspectos pu-
ramente enolégicos que lo caracterizan en algunas naciones para
pasar, luego, 4 considerarlo en conjunto.

Francia.—Constituye hoy el mds importante de nuestros merca-
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dos exteriores de vino pero es, seguramente también, el mas alea-
torio constituyendo, muy equivocadamente a nuestro modo de ver,
un verdadero coco para nuestrs vinicultura pues, de sus contingen-
cias, se quieren hacer depender todos los intereses viticolas espafio-
les. Sucede con el mmercado de la vecina nacién, que, a despecho de
los tratados de comercio, propicios a adversos, de los cambios, favo-
rables o no, y de todas las restantes circunstancias beneficiosas o
contrarias, cudndo Franeia por una buena cosecha, o por otra con-
tingencia, no necesita nuestros caldos, no se logra introducir en ella
mnds que escaso numero de hectodlitros pues, la continuada experien-
cia nos revela bien elocueutemente que, enténces, si no tropiezan
con dificultades fiscales o econdmicas o, ademas de éstas, tropezardn
con las de dérden quimico que constituyen una verdadera barrera
para considerabilisimo tanto por ciento de nuestros vinos absoluta-
mente genuinos, puros y naturales. Bien sabido es, para que tenga-
mos que detenernos una vez mas en detallarlo ante tan ilustrado
auditorio, lo que suponen las reglas y relaciones alcohol: extracto,
Halphen, Blarez, Roos y otras para un ntimero respetabilisimo de
nuestros vinos, completamente legitimos que, al no obedecerlas, son,
bien equivocadamente, tachados de aguados o de alcoholizados. Y
que muchos de nuestros vinos no obedezcan a dichas relaciones y
reglas nada tiene de extrafio, (lo raro seria lo contrario) pues son de
una composicién y caracteristica muy diferentes de las que presentan
los de la vecina Nacién que han servido de base para establecerlas,
y resulta tanto menos extrafio que muchisimos vinos espafioles no
obedezcan a tales reglas y relaciones, cranto no son raros tampoco,
especialmente en determinados afios, comarcas y circunstancias, los
vinos franceses que tampoco las cumplimentan. Respecto a este par-
ticular, tenemos, por otra parte, publicados varios trabajos, algunos
bien extensos y documentados por cierto, que nos relevan tumbién
de insistir, en estos momentos, sobre ¢l particular.
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En cambio, cuando por cosecha deficiente o por otras circunstan-
cias, Francia ha necesitado de nuestros vinos, sean las que fuesen
las condiciones de los tratados y las econdmicas, los ha solicitado y
aceptado sin que para ello hayan constituido, enténces, grandes difi-
cultades las indicadas contingencias de orden quimico.

Podemos citar dos ejemplos pricticos, uno de cada clase, que ates-
tiguan lo que acabamos de indicar. En primer lugar, en los afios de
la guerra, cuando las corlas cosechas francesas no eran suficientes
para su concurso y para las necesidades de sus ejércitos, se hicieron
aqui graundes compras con caricter creemos que oficial, a cuyo efec-
to. se degustaban los caldos en los grandes almacenes, y de aquellos
que les resultaban aceptables se sacaban muestras y se prescintaban
los envases a las resultas de los andlisis correspondientes para adwmi-
tir definitivamente los viros si, de dichos andlisis, verificados por las
Estaciones Enoldgicas, resultaba la genunidad v pureza de tales vinos,
pero, para dictaminar sobre éstos se nos advirtié que, ain cuando se
tratase de vinos a Francia destinados, no atendiéramos a la relacién
Halphen ni a otras reglas francesas sino que nos fundamentisemos
exclusivamente en los limites analiticos correspondientes a las clases
y comarcas respectivas, determinados por el estudio que, anualmen-
te, realizamos de las caracteristicas analfticas de los vinos naturales
de las diversas procedencias comprendidas dentro de la esfera de
accién que tenemos a nuestro cargo, todo lo cual revela bien clara-
mente que existia el convencimiento de que muchos vinos naturales,
y a pesar de serlo, no habrfan cumplimentado tales relaciones, de las
cuales habfa que hacer caso omiso, sin perjuicio de la pureza de los
vinos, porque asf{ convenia en aquél entonces mientras que, como
antes decimos, cuando interesa cerrar la frontera, el mds pequefio
incumplimiento de los mencionados limites y coeficientes SUPAIIS B
ficultades insuperables para nuestros caldos por purosﬁ@fﬁ .
genuinos que sean. g
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Y en segundo lugar, puede servir de ejemplo practico y evidente
del otro aspecto que hemos citado referente a que cuando, por eleva-
das cosechas u otras circunstancias, no convienen a Francia nuestros
vinos, no son las arancelarias ni comerciales las Unicas dificultades
que a ellos se oponen, lo sucedido precisamente a rafz de la ultima
cosecha, es decir, a poco de ser firmado el tratado hoy vigente. En
efecto, este afio la cosecha francesa ha sido abundantisima, habldn-
dose también en la vecina nacién de profunda crisis vinicola, y, claro
estd, que, en estas condiciones, convenia limitar la entrada de nues-
tros vinos a los indispensables para las necesidades de sus coupages,
pero, precisamente, se ha producido la circunstancia de que este afio
por las condiciones especiales que lo caracterizaron, nuestros vinos
resultaron ricos en acidez de tal suerte, que, la inmensa mayoria de
ellos, incluso los de comarcas que en otros afios son més prédigos en
excepciones, cumplimentan perfectamente la regla Halphen y demas
relaciones analiticas francesas de suerte que, en las aduanas, no po-
dian ya fundamentar en ellas la prohibicién de ingreso pero, como
éste no convenia, se buscé otro motivo y se encontré, de orden ana-
litico también, en la cuantfa del dcido citrico. Sabido es que Francia
permite la adicién, & los vinos, de dcido citrico hasta la cantidad mé-
xima de cincuenta gramos por hectélitro, es decir, cinco decigramos
por litro. Pero resulta de numerosos trabajos realizados (Blarez, Ga-
you. Hubert, Astruc, Dupont, Denigués) que muchos vinos contienen
naturalinente dicho acido, (1) de suerte que puede suceder que un
vino sdicionado de un» cantidad inferior a la indicada, resulte con
una dosis total de écido citrico superior a dicho limite y también su-
cede que no son, ni con mucho. escasos los vinos espafioles que aiin
sin haber sido adicionados de la mds minima cantidad de dcido citrico
coutienen naturalmente una désis superior a dichos cinco decigramos

(1) Blarez, Denigués, Gay6n. «La presence de I'acide ciirique dans les vins naturala:.—Paris
Revue de Viticulture ntim, 1068. —Afio 1914
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por litro. Asf resulta, efectivamente, de los andlisis realizados con
vinos absolutamente puros y genuinos pudiendo nosotros citar, ade-
més de los indicados, el estudio completo que sobre el particular rea-
lizé, con vinos de esta regién catalana, el distinguido Sr. Raventds
cuando estaba al frente del Luboratorio Quimico de este Instituto
Agricoln Catalin de San Isidro y cuyos resultados publicé en la Re-
vista del mismo (1) y podemos citar, también, nuestros propios estu-
dios y numerosos analisis sobre el particular efectuados, en la Es-
cuela de Viticultura y Enologia de Reus, con vinos de pureza y ge-
nuinidad garantizadas y ain cou vinos por nosotros mismos elabora.
dos sin adicién de ninguna clase. No es, pues, extrafio que, desde el
momento en que no pudiendo echar mano de las relaciones Halphen
y otras andlogas, se valié6 Francia de la désis en dcido citrico de
nuestros vinos, se originasen inmediatamente en la frontera las nu-
merosas dificultades que no necesito enumerar pues, por ser tan re-
cientes, todos recordamos perfectamente. Se cumplio, pues, por des-
gracia, a poco m4ds de los tres afios, la profecia que hicimos el 12 de
Julio de 1919, en una conferencia que tuvimos el honor de dar,
acerca de las Dificultades para la exportacion de nuestros vinos a causa
de su composicion, en esta Ciudad en los locales de Catalusia Agraria
y de la Unién de Viticultores de Cataluia, en la que anuncié que la
désis de scido citrico natural en muchos de nuestros vinos podria
llegar a constituir, algun dia, una dificultad para su exportacién y
ello no sélo por lo que a Francia se refiere, que al fin y al cabo tolera
de tal dcido la cantidad indicada, sino que también para otras nacio-
nes que no permiten adicionarlo en la mds pequefia cantidad y pue-
den, un dia, considerar como afiadidas las désis existentes de una
manera exclusivamente natural.

Para tratar de obviar las dificultades de orden analitico, originadas

(1) Jaime Raventds —«El dcido citrico en algunos vinos naturales de Catalufia» —Revista
del Instituto Agricola Cataldn de S8an Isidro, -- Barcelona, nimeros 6, 7, 8 y 9 de 1918,
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por la especial caracteristica de muchos de nuestros vinos, las expu-
simos y fundamentamos en el seno de la Comisién hispano-francesa
encargada de negociar el vigente tr;atado, a la cual tuvimos el honor
de ser agregados como técnicos por lo que a vinos se refiere, expo-
niendo la conveniencia de que fuesen aceptados por Francia los cer-
tificados de pureza expedidos por los centros oficiales que se acorda-
gen, librados con garantias andlogas a las que regian para las
expediciones de vinos a Alemanin, y en el tratado figura, efectiva-
mente, un articulo sobre el particular pero nada se ha hecho hasta la
fecha, a lo menos que nosotros sepamos, para llevar a la prdctica un
servicio que tan conveniente pudiera ser pura nuestros intereses
Resulta, pues, de lo que llevamos dicho, bien evidente que con el
mercado francés no puede contar, nuestra vinicultura, en modo al-
guno, y ello sean los que sean los aranceles y demds condiciones de
cardcter comercial o econémico, pues, & despecho de unos y otras,
no faltardn nunca barreras que oponer a nuestros caldos y aun hoy,
y a pesar de la escasa exportacién que se ha realizado este afio, es
bien sabido el movimiento iniciado entre los vecinos viticultores para
lograr sea sumentado hasta limites verdaderamente prohibitivos el
ya alto coeficiente aduanero que se aplica a los vinos espafioles y que
tantisimo cost6é conseguir tanto que, alrededor de él oscilaron todas
las negociaciones. Tenemos, pues, cada vez mais arraigada la convic-
cién de que Francia nos adquirird siempre que le convenga, por
unas 1 otras circunstancias, nuestro vino al precio que sea y sean las
que sean las condiciones de los tratados, y adquirird especialmente
aquellos vinos que le precisan para habilitar, para la exportacion, sus
caldos débiles y que necesita, como dice la Unién de Viticultores de
Catalufia en su dltimo notable manifiesto sobre la erisis vinfcola (1),
como el alfarero el barro para sus cacharros y el fabricante el algo-

{1} LaU.V.C.—«Frente ala Crials Vinicola.. - Barcelons 1928,
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dén y la lana para sus tejidos, pero esta cantidad, que le es tan in-
dispensable, no alcanza a un millén de hectélitros y la conviccién de
que, aparte de esto, no serdn muy clevadas las cantidades que nos
adquiera a no ser en los afios en que tenga una gran merma de pro-
duceién pudiendo fijarse estas cantidades, segiin rezan las estadisti-
cas y segtin los afios, poco superiores a un milién o a dos millones
mds de hectdlitros. Pero creemos que conviene tengamos muy en
cuenta que estas cantidades irdn forzosmnente disminuyendo de afio
en afio pues, las cosechas escasas o cortas, serdn cada vez m4s raras
en Francia ya que los nuevos métodos de cultivo sumentan conside-
rablemente los rendimientos, las grandes plantaciones de hibridos
productores directos evitan las grandes minoraciones a causa de afec-
ciones criptogdmicas y la rusticidad de varios de dichos hibridos va
aumentando considerablemente el drea de adaptacién del vifiedo que
ya no resaltard en Francia privilegio de las regiones meridionales
sino que se ird acomodando a otras mds septentrionales y hasta po-
demos citar (1) el caso de un vifiedo de hibridos productores directos
establecido en Ian Saboya, a ochocientos metros de altitud, que se
comporta perfectamente.

Y conviene tener, tainbién, muy en cuenta, que hasta el millén
escaso de hectdlitros que antes hemos dicho nos adquiere siempre
Francia para las necesidades de los coupages de sus vinos, ird segu-
ramente disminuyendo, pues podra irlos substituyendo por los vinos
que Argelia le proporciona cada vez en mayor cantidad y de mejor
calidad.

El mercado francés es, pues, para nuestros vinos muy incierto y
no es posible contemos con él con cardcter de mediana seguridad
siquiera, antes por el contrario hemos de convencernos de que cada
dia exportaremos menos vinos a la vecina nacién que, siendo emi-

(1) Paul Laurens. --«La situation vinicole. - Remédes a envisagers. — Le progrés Agricole Vi
ticole-Monipellier.—NGm. 30 de 1928,
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nentemente viticola como la nuestra y padeciendo, como nosotros,
intensa crisis vinicola es muy légico y natural que procure defender,
tanto como le sea posible, su produccién resistiéndose a la concu-
rrencia de vinos exéticos. No criticamos, pues, ni mucho menos su
conducta respecto del particular, antes bien juzgamos que la defen-
ga que hace de sug vinos es muy légica y debe servirnos de ejemplo
para defender los nuestros. Y para ello creemos que debemos acos-
tumbrarnos a hacer caso omiso de tal mercado para nuestros vinos
corrientes y ordinarios, procurando substituirlo por otros nuevos y
procurando incrementar otros menos inseguros, con todo lo cual
creo que nada mds que ventajas obtendriamos ya que, de todas ma-
neras, nuestra exportacién a Francia tiene que ir siendo cada vez
menos importante y, por lo menos, tendriamos la no pequeiia de
que ya no podria hacerse depender, como hoy se pretende, el precio
de toda nuestra produccién vinica, de que exportemos a la vecina
Nacién unos cudntos y pocos centenares de hectélitros de mds o de
menos- Pero no seria esta la Unica ventaja que alcanzarfamos segu-
ramente, sino que, a nuestro juicio, existe otra que creemos todavia
mds importante tanto que opinamos que precisamente alrededor de
olla oscila todo el problema de nuestra exportacién, segiin veremos
en lo que mids adelante nos queda por decir en esta couferencia y
segtin demostramos, particularizando por lo que a los vinos de la
provincia de Tarragona se refiere, en la ponencia con que, para la
Asambles del afio pasado, tuvo a bien honrarnos la benemérita
Unién de Viticultores de Catalufia, ventaja que proviene de la cir-
cunstancia a que se ha referido también el notable economista fran-
cés A. Marvaud, tan conocedor de este problema, que juzga de gran
conveniencia para los intereses de la produccién vinicola francesa,
el que no se muestre intransigente con nuestros vinos ya que, dice,
la mayor parte de log que a Francia exportamos, son muy ricos en
alcohol y en extracto e impropios para que sean consumidos por
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ellos directamente pero que, mezclados con los suvos, les sirven para
obtener muy excelentes caldos para la exportacién afadiendo que,
cerradas las fronteras para tales vinos, se veria Espafia estimulada y
aun obligada a perfeccionar sus elaboraciones obteniendo productos
mejores y finos con los cuales harfa, seguramente, una peligrosa
competencia a los vinos franceses en sus diversos mercados, sobre
todo en los de Bélgica, América del Sur, ete.

Suiza.—Y pasando ahora a ocuparnos del mercado suizo, que es
uno de los principales especialinente para nuestros vinos corrientes,
podemos decir que en él no dejan de presentarse también dificulta-
des de 6rden quimico a causa igualmente de la especial composicién
de muchos de dichos vinos naturales, caracterizados por no respon-
der, en la relacién que existe entre sus dos elementos alcohol y aci-
dez, tan importantes que pueden considerarse como el armazon o
esqueleto de los vinos, a las proporciones o lfmites que para los mis-
mos tiene Suiza fijados. Tales dificultades resultan insuperables para
los vinos sin designacion precisa de origen o procedencia y si bien,
muchas de ellas, logran solventarse, cuando es justo, para los que
lleven tal precisiéon de origen, mediante certificados de andlisis de
nuestras Hstaciones Enoldgicas, a las cuales por otra parte no es
raro tampoco que consulfen, los mismos quimicos cantonales encar-
gados de dictaminar sobre ellos, algunos casos dudosos que se les
presentan, no dejan tales dificultades de constituir muchas veces
verdaderas trabas a nuestra exportacién y tanto mds cuénto las co-
marcas cuyos vinos constituyen un tanto por ciento mis importante
de excepciones a los limites suizos son, precisamente, aquellas que
tienen en Suiza su principal mercado y estas dificultades han venido
dltimamente aumentadas con la creacién de una nueva regla refe-
rente a la relacién entre la acidez fija y el dcido tértrico, dictada pa-
ra la averiguacion del tartrizado (que no consiente Suiza como tam-
poco la adiciéon de dcido citrico) y que muchisimos de nuestros vinos,
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completamente naturales y sin adicién alguna, no cumplimentan
tampoco, no siendo esto nada raro por miltiples circunstancias que
a ello coadyuvan y que hemos detallado en varios de nuestros tra-
bajos y sobre los cuales no tenemos que insistir ante tan ilustrndo
aunditorio.

Y estas dificultades que presenta, para la exportacién a Suiza, la
relativa pobreza dcida natural de nuestros vinos creemos deben te-
nerse muy en cuenta especialinente en aquellos casos en que, por
medio del cultivo intensivo, se vaya buscando una mayor produc-
cién, pues el grado aleohdlico que se pierde (poco o mucho segin
las circunstancias y segiin sean las précticas culturales) no viene en
general compensado, como lo comprueban numerosos ensayos reali-
zados, por un aumento proporcional de la acidez, lo cual se traduce
en un mayor desequilibrio, entre dichos elementos.

Y para que se vea hasta que punto puede ser grave para nuestros
vinos corrientes que se exportan a Suiza, la indicada caracteristica
que muchos de ellos presentan naturalmente, exacerbada o no por
los métodos culturales, diremos que en dicha Nacién hay, entre los
que han de juzgar tales caldos, cada vez mayor tendencia a conside-
rar la rotura del equilibrio fisiolégico del vino, ocasionada por di-
chos métodos o précticas culturales encaminadas a obtener una
mayor produccién, como una especie de aguado realizado por medio
de la misma cepa constituyendo a la manera de un fraude fisiolégico
con la complicidad del organismo productor, aguado que, dicen (1),
es caracteristico de varios tipos de importacién de bajo grado y que,
afiaden, debe ser considerado del mismo modo que la dilucién efec-
tnada en ol vino una vez elaborado. Y de conformidad con este
modo de pensar, se han hecho indicaciones acerca de la convenien.
cia de sefalar, al revisarse las Ordenanzas suizas relativas a los

(1} Dr. F. Porchet --«8ur les variationr de composition des vins», —Berna, 1913,
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vinos y al acordarse nuevos tratados de comercio (y esto para todos
los vinos corrientes de importacién, aun para aquellos que tengan
una designacién precisa de origen) nuevos limites minimos pura sus
diversos elementos constitutivos manifestando que, para la acepta-
cién del principio relativo al indicado fraude fisiolégico en los vinos
hay ya, en Suiza, (y como hemos citado ya nosotros en otra ocasion)
el precedente de que la reglamentacién de las substancias alimenti-
cias dispone que la leche es el producto obtenido s6lo mediante el
ordefio de vacas ractonalmenie alimentadas, y que la miel obtenida
nutriendo en verano las abejas con agua azucarada se debe conside-
rar como falsificada, manifestando que al tener para los vinos ani-
logo punto de vista, no se trata en modo alguno de reglamentar la
naturaleza, sino al hombre que fuerza a las vides a elaborar un pro-
ducto que no darian sin su intervencion. Tales restricciones, dicen,
<habrian parecido supérfluas cuando se dejaba a la naturaleza obrar
libremente. pero hoy, que el hombre considera cada dia mds al
animal y a la planta como organismos que deben transformar indus-
trialmente las substancias brutas en productos comerciales, no hay
que sorprenderse de ver aparecer la necesidad de una reglamenta-
cién en la utilizacion de estas maquinas vivientes como se conside-
ra hoy a los animales y a las plantas cultivadass. (1)

. Claro estd que, de conformidad con esta teoria deberia estar ter-
minantemente prohibido en Suiza el foie-gras pero, alo menos que
nosotros sepamos, no es as{ sino que, como a la cuenta les gusta, se
lo comen y nada dicen.

Y atn hay més, pues podemos indicar que poseemos cartas de
algunos de los principales quimico-enélogos (y que como a tales dic-
taminan sobre nuestros vinos determinando si pueden o no ser ad-
mitidos) suizos en las que nos dicen que aun cuando aqui se pro-

(1) Dr. F, Porchet —Trabsjo citado,
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duzean maturalmente vinos cuya caracteristica y composicién no
encaja dentro de los lfiites por sus ordenanzas fijadas, ellos, y con
ellos el comercio licito, no tienen ningin interés en que tales vinos
sean allf importados y, por lo que se refiere a los casos en que se
pretendiera acidificar los culdos para que cumplimentasen los limi-
tea exigidos, como quiera que en Suiza tal acidificacion no es permi-
tida en modo alguno, ni con dcido tartrico, poseemos también copia
de una carta del Secretario General de la Federacién Suiza de Nego-
ciantes de Vinos, Quimico cantonal al propio tiempo y de los méds
distinguidos y autorizados, remitida a nosotros por la Camara Ofi-
cial de Comercio Espatiola en Suiza, en la que se indica también que
el comercio licito suizo de vinos no tiene tampoco el menor interés
en recibir dichos caldos de suerte que, si el comercio espafiol, desea
continuar exportando vinos al mercado suizo, deberd velarse en Es-
pafia rigurosamente para que los vinos destinados a la exportacién
a Suiza no sean acidificados y esto. naturalmente, empezando por el
productor.

Respecto a este tltimo punto de la acidificacién y como quiera
que por la aplicacién de la regla suiza, que antes hemos menciona-
do, referente a la relacién entre la acidez fija y el dcido tértrico que,
como hemos dicho, no es aplicable a muchos vinos espafioles y, por
tanto, adn siendo absolutamente naturales y sin adicién alguna, pu-
dieran ser tachados como tartrizados, creemos justo hagamos la in-
dicacién de que muy en breve, y en cumplimiento de uno de los
articulos del tratado de comercio hispano-suizo vigente, se ha de
reunir en Berna una comisién, para formar parte de la cual hemos
tenido el honor de ser nombradoes, encargada de determinar el limite
que para dicha relacién deber4 aplicarse a los vinos espafioles que a
Suiza se exporten.

De lo que llevamos dicho creemos se deduce bien claramente que,
constituyendo Suiza un buen mercado para nuestros vinos, si que-
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remos, cual conviene, que no disminuya la corriente de exportacién
a ella de log comunes sino que, por el contrario, se afiance el crédito
de los mismos aumentando, en consecuencia, su demanda e incre-
wentando el mercado, no hay mis soluciéon que la de enviar pro-
ductos que obedezean, en su composicién natural, a las exigencias,
reglas y limites que hemos indicado tiene fijados dicha Nacién, pro-
carandolo, inclusive, por medio de pricticas culturales y enolégicas
absolatamente irreprochables segin hemos indicado, repetidas ve-
ces, en varios de nuestros trabajos. Si no lo haceinos asi, dicho que-
da el modo de pensar que sobre el particular prevalece en aquel
importante mercado que, lejos de aumentar, iria seguramente dis-
minuyendo cada vez mas en intensidad.

Alemania.—Constituyé antes de la guerra un floreciente mercado,
mis intenso de afio en afio, no sélo para nuestros mostos y vinos
sino que también para nuestras uvas frescas estrujadas o sin estru-
jar. Por desgracia, en la actualidad y seguramente todavia por bas-
tantes afios, no nos serd posible contar con él pero come quizds al-
gin dia, y quiera Dios que sea pronto, sea posible verlo abierto
nuevamente, opinamos que no estaré de mds hacer sobre él algunas
consideraciones. Para la exportacion a dicho pafs habia establecido
entre los gobiernos espafiol y alemén, de comun acuerdo, un servi-
cio especial que es el que creemos puede considerarse como mds
perfecto para evitar dificultades y que consistia en que los Estable-
cimientos enoldgicos espafioles previamente autorizados para ello,
sacaban muestras de los caldos a exportar una vez dispuestos ya en
los recipientes de embarque, lacrando y precintando luego éstos de-
bidamente, las muestras indicadas eran minuciosa y rigurosamente
analizadas por dichas Enolégicas y si, de tales analisis, resultaba,
demostrada la absoluta pureza y naturalidad de los caldos, asi como
comprobada la clase, afio y procedencia que se les atribufa, se libra-
ba un certificado bilingtie (espafiol y aleman) en que asf constaba,
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junto con la numeracién, clase y peso de los recipientes a que co-
rrespondia, y algunos datos analiticos. De esta suerte no podian
existir nunca dificultades referentes & la especial composicién y ca-
racterfstica que, antes hemos indicado, presenfan muchos de nues-
tros vinos naturales y tanto menos cuanto Alemania exigia tan sélo
que nuestros caldos obedecieran a las prescripciones de la legisla-
cién enolégica espafiola del mismo modo que exigia, a los vinos de
otras procedencias, que cumplimentaran sus legislaciones respecti-
vas, Pero esto tltimo, precisamente, era lo que proporcionaba, en
algunos puntos, a nuestros vinos y bajo algun aspecto, inferioridad
de condiciones respecto a los vinos de otras naciones. Asf, por ejem-
plo, mientras que los vinos franceses podian entrar en Alemania con
una désis de anhidrido sulfuroso total de 450 miligramos por litro,
pues la ley francesa concede a sus vinos esta tolerancia, los vinos
espafioles, en cambio, con solos 201 miligramos no podfan entrar,
pues la ley espafiola solamente permitia un mdximo de doscientos
miligramos de dicho gas por litro. Apresurémonos a indicar que,
hoy, ya no sucederfa ésto pues, este afio, ha aumentado también
Espafia, debidamente el mencionado limite. Y otra dificultad, que
no dejaba de revestir gran importancia en muchas de nuestras co-
marcas, productoras de mistelas, se presentaba también por defec-
tuosa redaccion de nuestra ley de vinos, circunstancia que creemos
digna de sefialar pues convendrfa subsanarla siquiera para que no
pudiera ser motivo de obstdculos en lo porvenir. En efecto, acaba-
mos de ver que Alemania exigia que los caldos espafioles que a ella
se importasen, fuesen naturales con arreglo a la legislacién espafiola
y como quiera que la ley de 27 de Julio de 1895 dice, cn su articulo
1.°, que «Se prohibe la fabricacién de vinos artificiales con excep-
cién de las mistelas...» considerando por tanto, a éstas, como vinos
artificiales resultaba que, especialmente por determinadas aduanas
alemanas, era punto menos que imposible la introduccién de un gélo
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hectélitro de mistela, con grave dafio para una importante corriente
de exportacién que se habria iniciado y tanto més cudnto las Esta-
ciones Funoldgicas solamente estaban autorizadas para librar certifi-
cados para mostos, para orujos de uva y para vinos (es decir que
tuvieran, por lo menos, determinado grado de alcohol de fermenta-
¢iém) pero no para mistelas las cuales, en consecuencia, tenfan que
exportarse sin ir acomnpafiadas de dichos documentos de garantia de
pureza. Y creemos nosotros un verdadero error de la ley espafiola el
calificar a las mistelas de vinos artificiales pues, esta misma legisla-
cién define al vino diciendo que es el liquido resultante de la fer-
mentacién alcohdlica del sumo de las uvas frescas de suerte que, no
habiendo existido en las mistelas tal fermentacion (pues precisamen-
te se evita ésta mediante la adiciéon prévia de la cantidad convenien-
te de alcohol) no pueden denominarse vinos y precisamente por no
poder llamarse vinos se llaman mistelus. Hemos sefialado estos dos
ejemplos para hacer resultar también que, & veces, detalles que po-
drian juzgarse insignificantes pueden revistir, no obstante, una ver-
dadera importancia para la exportaciéon de nuestros vinos.

Otros mercados.—-Ya hemos dicho que no tenemos la pretensién
de analizar las condiciones y caracteristicas comerciales de los diver-
sos mercados de los vinos espafioles, pues nos estamos limitando
constantemente al punto de vista puramente enoldgico y por otra
parte, estamos abusando ya de la atencién de este ilustrado audito-
rio. Asi, pues, diremos ya tan s6lo, en este particular, que, ademds
de los ya citados, en algunos otros de los mercados no han dejado de
presentarse también dificultades de orden quimico para nuestros vi-
nos a causa de la especial composicién que caracteriza a muchos de
ellos, dificultades que, en ocasiones, han revestido capital importan-
cia pudiendo recordar, a este efecto, la cuestién de los fluoruros con la
Republica Argentina, que afortunadamente se conjuré con los estu-
dios de una comisién internacional en la que intervino, represen-
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tando a Espafia, mi ilustrado compafiero Sr. Mestre y digamos,
también que, algunos otros mercados como Cuba, por ejemplo, tienen
también sefinlados para log vinos limites analiticos casi andlogos a
los franceses, lo cual hace que nuestros caldos se encuentren alli en
inferioridad de condiciones que los de la vecina Nacién. Creemos,
pues, que scria muy conveniente para favorecer la exportacién de
nuestros caldos, al negociarse nuevos tratados de comercio, se esta-
blecieran, con todas las garantfas necesarias. servicios de certificados
andlogos al que hemos indicado existfa con Alemania, procedimiento
que es el que consideramos como mas perfecto para evitar dificulta-
des siempre enojosas; as{ se ha hecho tltimamente con Noruega es-
tando tramitdndose en la actualidad cuanto a este importante asunto
se refiere, y claro estd que eslos servicios los conceptuamos mucho
mds convenientes para aquellos paises en que podriamos introducir
nuestros vinos corrientes o incrementar la corriente exportadora que
con ellos exista ya o se haya iniciado. Y al hablar de otros mercados,
entre los cuales creemos podrian revestir para nuestros vinos una
gran importancia, el de Bélgica (con el cual se ha iniciado ya una
beneficiosa corriente de exportacién que creemos deberfa atenderse
no sélo por el mercado belga mismo sino que también por su espe-
cial situacién y por su puerto de Amberes que podrfa facilitar nues-
tro acceso a otros mercados préximos) y los de todo el Norte de
Europa, no debemos olvidar tampoco los que hemos perdido y pode-
mos perder todavia a causa de las leyes secus, para prepararnos a
luchar en ellos con caldos o productos sin aleohol.

Pluralidad de mercados.—Puede seguramente afirmarse que, hoy,
el mercado de nuestros vinos es poco menos que mundial, pues son
exportados, en mayor o menor cantidad y, ya sélos, ya conveniente-
mente mezclados unos con otros los de la misma comarca o con los
de distintas comarcas o regiones, a todos los paises que consumen
vino, no siendo raro esto ya que la inmensa variedad de clases, ca-
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racteristicas, tipos y graduaciones que producimos, permiten la ob-
tencién de caldos capaces de satisfacer los gustos de los mercados
mas varios asi como los de los mas exigentes. Asi pues, la privile-
giada caracteristica enol6gica de muchas de nuestras comarcas que
las hace aptas para producir tan extensa heterogeneidad de vinos,
nos proporciona una situacién comercial también privilegiada para
poder incrementar nuestra exportacién, ya que son innegables y
considerables las ventajas que supone poder servir a tan extensa
pluralidad de mercados sobre lus que ofrecerfa disponer de uno sélo
o de un ntimero muy contado o restringido de ellos. Claro estd que
no todas nuestras comarcas disfrutan, a lo menos por si sdlas, de este
privilegio de mercado mundial sino que lo tienen m4ds restringido,
pero no han dejado de hacerse ensayos, en algunas de ellas, para
aumentarles también su esfera de expansién pudiendo citar, como
ejemplo, el caso de los excelentes vinos de la Conca de Barbaréd, que
teniendo sus més importantes mercados en Suiza, Francia y Alema-
nia, sabemos se han efectuado con ellos, alcanzando satisfactorio
éxito, ensayos en que hemos intervenido para su exportacién a Cuba
y a la América del Sur.

Caracteristica mas general de nuestra exportactin y medios para
asegurarla e incrementarla.—La léstime es que la corriente general
de nuestra exportacién vinica, se efectin bajo la base principal de
los vinos corrientes o comunes, pues, ain cuando elaboramos, en
variadas comarcas, y en cantidades importantes, clases y tipos se-
lectos y finos, que no necesitamos enumerar, pues de todos son bien
conocidos, las estadisticas nos indican qué la masa general de nues-
tra exportacién queda constitufda, en su mayor parte, por dichos
vinos corrientes o comunes y por los denominados de coupage, a pesar
de que, con importante cantidad de ellos, es posible llegar a consti-
tuir tipos caracterfsticos y aun especiales con los cuszles podrfan
obtenerse, seguramente, marcas de vinos susceptibles de gran fipura.
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Y del exémen de las indicadas estadisticas de exportacién de
nuestros vinos se deduce, con toda evidencia, que la de los comunes
presenta un caracter de gran eventualidad siguiendo una linea que-
brada con tendencias a adquirir, de afio en afio, valores més bajos y
en esirecha relacion, también y desde luego, con la mayor o menor
produccién que se alcanza en los restantes diversos paises producto-
res de vinos similares a los mencionados y en estrecha relacion,
igualmente, con las necesidades que de ellos tengan las Naciones
importadoras, asi como con otros factores comerciales como son los
cambios, las mayores o menores facilidades que ofrezcan sucesiva-
mente los transportes, los tratados de comercio, etc., etc., y hay que
tener en cuenta que, a despecho de estos Gltimos, no siempre son
puramente comerciales las dificultades con que tienen que luchar,
segin hemos ya indicado, nuestros vinos corrientes o comunes.

- Resulta, pues, y ello, por desgracia, lo tenemos todos olvidado de
puro sabido, que para aumentar nuestra exportacién ni siquiera
para despojarla del matiz aleatorio que hoy presenta, no podemos
contar, en modo alguno, con cardcter de mediana seguridad, con los
vinos comunes ni con los de coupage y ello, sean los que sean los
tratados de comercio que puedan concertarse, y sin que esto ultimo
quiera decir que no deba procurarse establecer tales tratados con
todas cuantas Naciones puedan constituir mercados mds o menos
amplios e importantes para nuestros vinos y procurarse, también,
que éstos resulten en ellos tan favorecidos como pueda conseguirse.

Y si no es posible contar para asegurar, y mucho menos para in-
crementar la exportacién de nuestros vinos, con los corrientes o co-
munes y de coupage, creemos que para alcanzar tsles seguridad e
incremento no queda otra solucién que la de intensificar, cada vez
mds, la produccién de los vinos finos y especiales que ya venimos
elaborando, ensayar la de otras clases igualmente especiales y afinar
al propio tiempo, la elaboracién de los comunes hasta llegar a cons-
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tituir con ellos tipos, corrientes también, pero peculiares y caracte-
risticos de cardcter constante y de la posible calidad aun con los que
hoy elaboramos y exportamos en canfidad, Unica manera de que
¢éatos ultimos no experimenten, algunas veces, en determinados mer-
cados un menor precio por su defectuosa elaboracién (como se indi-
¢6 en el tltimo Congreso celebrado en San Sadurni de Noya, por la
benemérita Federacién Agricola Catalana-Balear) y inica manera de
que tales vinos puedan luchar, por lo menos en igualdad de circuns-
tancias, con los similares de otras Naciones que con la nuestra con-
curren, con vinos similares, pero en general mejor elaborados, en
determinados mercados. Y de que esto podria dar por resultado el
fin que perseguimos, tenemos un ejemplo bien patente en Italia que
es la Nacién que se encuentra en condiciones més andlogas a la nues-
tra, pues es exportadora y solo importa, como nosotros, vinos muy
especiales y de renombre universal y resulta, efectivamente, que
mientras en dicho pafs la exportacién de vinos corrientes, en vago-
nes cubas o en barricas, viene representada, como en Espafia, por
una linea quebrada con marcadas oscilaciones y con tendencia cons-
tante a disminuir, la de vinos finos y especiales embotellados o en
barricas, viene representada por una linea siempre ascendente con
notable rapidez y aun, durante el periodo de la guerra mundial, si
bien descendié algo la exportacion de dichos vinos finos y especiales,
muchisimo més, absoluta y relativamente, descendié la de sus vinos
corrientes a pesar de que éstos fueron muy solicitados, como los es-
pafioles, para las necesidades de los ejércitos. Y en la misma Italia,
mientras la exportacién de sus Vermuts adquiere cada vez mds des-
arrollo, la de su tan acreditado Marsala va disminuyendo a medida
que su elaboracién, atendiendo sélo a la ganancia inmediata, se ba
ido descuidando no salvdndose del desastre, y con una gran ventaja,
mds que la exportacién en botellas que se hace con productos mds
costosos, si, pero también més finos.
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Pero no tenemos que ir a buscar fuera de nosotros los ejemplos
demostrativos de lo que hemos afirmado, pues, en esta misma re-
gién, los tenemos bien patentes. Asf sucede con nuestros célebres y
delicad{simos Ranctios, especialmente de la provincia de Tarragona,
que, alcanzaron un bien merecido renombre universal en todos los
mercados y cuya elaboracién, lejos de aumentar, como aconsejaba
el posible incremento de su exportacién, se ha ido reduciendo cada
vez mds hasta el extremo de que hoy dfa son escasisimos, a pesar de
ger muy solicitados y alcanzar precios muy remuneradores, como lo
comprueba el dato que puedo indicar de que, no ha mucho, fueron
vendidas en la propiedad dos barricas de Rancio a 150 pesetas el
hectélitro, el de que vinos del afio 1920, enranciados por la insola-
cién, han alcanzado, al cabo tan sélo de un afio y medio, 125 pese-
tas el hectélitro y el de que vinos rancios insolados de esta clase con
gélo depurarlos convenientemente han sido vendidos, no ha mucho,
a casas de Burdeos al precio de cuatro pesetas el litro manifestando
alll que aceptarian cantidades respetables de tales vinos. Y resulta
un verdadero dolor ver que se venden como vinos comunes o de
coupage, & tanto el grado y con todas las contingencias, insegurida-
des y menosprecio que todo ello supone, caldos, (entre los cuales no
faltan los que por defectuosa elaboracién resultan manitados) que
podrfan ser convertidos facilmente en tales vinos Rancios finos y
especiales. Extensfsimos vifiedos de nuestras mas importantes co-
marcas vinicolas, como son por ejemplo el Priorato slto y bajo y
buensa parte del Campo de Tarragona (Montroig, Roda, etc.) produc.
toras de mostos de elevada riqueza glucométrica capaces de produ-
cir vinos de 15 y, mejor, 18 o 17 grados (pues hay que tener en
cuenta que en el enranciamiento se suelen perder unos dos grados)
son aptos para la obtencidn de esta clase de vinos selectos.

Pero, aparte de la elaboracién de estos caldos especiales, asi como
la de otros que pudieran obtenerse poniendo a contribucién las con-
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diciones también especialisimas de varias de nuestras comarcas,
constituyendo en algunas caracteres poco menos que axclusivos de
las mismas, contribuiria seguramente a que nuestros vinos alcanza-
sen renombre y fuesen, por tanto, mds solicitados para su exporta-
cién despojdandola, al propio tiempo, del cardcter aleatario que hoy
tiene, la substitucién también de nuestros vinos comunes y de cou-
page que hoy constituyen, coino hemos dicho, la masa general de
los que obtenemos, de tipos variables e inciertos (ya que hoy resul-
tan buenos, medianos o deficientes segin las circunstancias y su
calidad varia no g6lo de afio en afio y de comarca en comareca, sino
que también, como hemos ya indicado antes, de localidad en locali-
dad, de bodega en bodega, de casa en casa y ain dentro de éstas, de
recipiente en recipiente, y la mayor parte de los cuales tienen que
venderse dentro del afio cuando no han tenido tiempo todavia de
desarrollar sus condiciones y finura) por otros mé4s finos de tipo cons-
tante obteniendo, en cada comarca, alguno o algunos caracterfsticos
de ellas que, de esta suerte, serfan conocidas y podrian acreditarse
cosa que hoy no sucede. Y hay que tener en cuenta que, estos vinos
de tipo constante, son los que va buscando siempre el consumidor y
por no poseerlos muchas de nuestras comarcas, por lo antedicho, re-
sulta que éstas no pueden alimentar directamente al gran consumo
y los mismos exportadores no dejan de encontrar muchas veces
grandes dificultades para conseguirlo.

Vemos pues, nosotros, la solucién del problema de la intensifica-
cién y progreso de la corriente exportadora de nuestros vinos, des-
pojdndola, al propio tiempo, de su cardcter aleatario, en dar sucesi-
vo y creciente desarrollo a la obtencién de los conocidos y renom-
brados vinos especiales que ya producimos hoy, y en procurar la
sucesiva extensién e incremento de la produccién de otros vinos
también especiales y finos, que reflejasen las condiciones peculiares
de las diversas comarcas, y que encontrarfan una mas fécil y segura
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colocacién en el exterior, en detrimiento de la de aquellos que en-
cuentran cada vez mas dificultades de diverso origen o son, cada
vez, menos solicitados fuera y, por tanto, gravitan en el interior con
intensidad creciente y envileciendo sus precios. Y como la masa gene-
ral de vinos que pesa mas extraordinariamente en nuestros mercados
estd constituida por los corrientes de diversas clases y de nuestras dis-
tintas comarcas asi como por los vinos de coupage, tales son los vinos
que creemos conviene sean transformados, como es posible median-
te précticas culturales y vinicolas adecuadas, los primeros en clases
mas finas de tipos constantes caracteristicos de dichas diversas co-
marcas y respecto a los segundos, opinamos que apesar de que buena
parte de la industria enolégica de exportacién debe fundarse en las
mezclas o coupages, los vinos denominados de coupage, tal como hoy
se entienden para la exportacion, y que son los més tentadores para
que en ellos se verifiquen posibles ampliaciones dentro y fuera, con-
viene ge procure vayan disminuyendo en cantidad substituyéndolos
también, en las comarcas que los producen, por otros finos y hasta
especiales lo cual es igualmente posible por medio de las convenien-
tes précticas vinicolas y enolégicas, y sirva como ejemplo de ello lo
que antes hemos dicho de los vinos Rancios, y de esta suerte, redu-
cidos en cantidad tales vinos de coupage, a proporciones mas racio-
nales, podrdn ser ttiles para el consumo interior y también para la
mejora de otros vinos, mas necesitados, de otras comarcas.
"Creemos que los ejemplos que antes hemos indicado comprueban
que tales intensificaciones y modificaciones contribuirfan extraordi-
nariamente a la seguridad e incremento de nuestra exportacién vi-
nica mds, por otra parte, ya hemos visto también que la razén en
que se funda el notable economista A. Marvaud, para aconsejar que
el mercado francés no se muestre intransigente con nuestros vinos,
es la de que, tal intransigencia, nos obligaria a los espafioles a per-
feccionar nuestras elaboraciones obteniendo productos mejores y fi-
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noe con los cuales opina que, seguramente, podriamos establecer una
peligrosisima competencia a los vinos franceses en sus diversos mer-
cados de modo que, dicha intransigencia, lejos de favorecer a la
produccidén vinica francesa, le resultaria perjudicial. Y podemos in-
dicar que, en el mismo modo de pensar, abunda el no menos dis-
tinguido economista y enélogo italiano F. Carpentieri para los vinos
de su Nacion y cuyos asertos vienen comprobados por los datos que,
respecto a la exportacidn italiana de vinos, hemos citado anterior-
mente.

POBIBILIDAD DE LLEVAR A LA PRACTICA LOS MEDIOB PROPUESTOS.-—
Pero claro estd que no basta que existan los medios indicados para
solucionar el problema que nos ocupa sino que es precigo también
que, tales medios, sean susceptibles de ser llevados a la préctica.
Nosotros opinamos, sin vacilacién alguna, que pueden serlo. Acerca
de lo que seguramente puede hacerse en nuestro pais en cuestién de
vinos, recordamos siempre la profunda impresion ;que nos produjo
la lectura de unos parrafos, que vamos a permitirnos resumir, del
libro sobre La Verema (1) debido a la pluma del distinguido sefior
D. Manuel Raventds que, tan a fondo, ha estudiado cuanto a la viti-
vinicultura se refiere y que, con tanto éxito, ha llevado a la practica
los frutos de sus estudios. Relata, efectivamente, refiriéndose a los
vinos de Champagne que, pudiendo ser debido al mérito indiscuti-
ble de ellos, a tres causas principales a saber : la calidad especial del
terreno y de las cepas, la raza de levaduras de aquella regién y los
cuidados y limpieza del trabajo, los de fuera de la Champagne pro-
baron de quitdrselo todo pero sin haber podido conseguir nunca los
precios de venta de las primeras casas de Reims y de Espernay. Lo

_primero que ge probé fué las vides, plantdndose el Pinot blanco y el

{1) M. Raventdés.—sLa Veremas —Barcelona. Libreria de A. Verdaguer.—igil.
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Pinot tinto que son las cepas mds finas de aquella regién, pero pron-
to se vié que el mérito no consistia en las vides pues, aquellas cepas,
no daban vinos mds finos que los peculiares de cada pais ni adn
abondndolas con los mssmos abonos que en la Champafia. Lo segun-
do que se probd fué la raza de levaduras para hacer las fermenta-
ciones, pero el resultado fué también muy problemdtico pues las
levaduras seleccionadas de cada pais dan vinos que no se distinguen
de los fermentados con levaduras de Verzenay. Los viticultores de
Champagne decian que el mérito de sus vinos consistia en el terreno
y en el clima y que ésto no podrian quitdrselo, pero las casas ale-
manas, que son las que m4s se aproximaron a alcanzar excelentes
resultados, les compraron entdnces las uvas de los pagos mds repu-
tados, hicieron con ellas vinos dentro de la misma regién y se lo lle-
varon después a Alemania para trabajarlo y hacerlo espumoso, qui-
téndoles, de esta suerte y de una vez, el terreno, las vides, las leva-
duras y los cuidados de la cosecha, afiadiendo ellos, por su parte y
tan sélo, el convertir aquel vino en espumoso dentro de la botella,
trabajo sobradamente mecénico para que no tenga que ser privilegio
de nadie, pero bien pronto se convencieron los alemanes de que, con
las uvas de su pais, trabajadas con los mismos cuidados, podian ha-
cer tan buen vino como con dichas uvas de la Champagne. El mismo
trabajo y cuidados de los vinos también se les quité con los aparatos
y dependencia que de allf se hicieron venir, pero con andlogos resul-
tados.

Manifiesta el Sr. Raventds que alguna influencia tiene, desde lue-
go, en el comercio el nombre y el antiguo crédito adquirido, ya para
hacer pagar un sobre precio para las primeras marcas ya para hacer
pasar las dltimas, pero debe reconocerse el mérito de las primeras
que son las que han levantado el crédito.de su pafs. Trabajan, dice,
con una pulcritud y con una limpieza, por la limpieza y la pulcritud
de todo el pafs, que es muy dificil de quitérselas, y acaban dichos
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pérrafos diciendo que le parece que el secreto del mérito de dichos
vinos no es debido ni a las uvas, ni a las levaduras, ni a los procedi-
mientos y hasta le parece que, con nuestras uvas aguellas casas harfan
adn mejores productos y que, si en el Panadés se lograse trabajar tan
limpia y tan pulcramente como en la Champafia, también venderia
sus vinos a iguales precios que éstas y también se alcanzaria finura
y bouguet, no el mismo pero quizis superior.

Y dice por tltimo en otro pédrrafo, refiriéndose también a la lim-
pieza, que el dia en que todos los viticultores trabajen con la puleri-
tud debida, no serdn de temer las crisis viticolas pues el sobre precio
que esto proporcionars hard que no sea de temer la concurrencia,
donde m4s limpio se elabore, como en la Rioja, mas caro se vende
y, dentro de nuestras mismas comarcas. alcanzan también un sobre
precio por grado, aquellas que més limpio y mejor vinifican, aca-
bando por sentar la conclusién de que la limpieza, si es de todos,
har4 el precio.

De cuanto acabamos de indicar, resumido del citado trabajo de
personalidad que tan profunda como magistralmente ha estudiado
estas cuestiones, no sélo teérica sino que también précticamente, y
ha logrado obtener los éxitos que todos conocemos, opinamos que
puede deducirse ya con toda evidencia lo muchisimo que es posible
hacer y lograr en el sentido por nosotros preconizado, pues si con
tantos elementos contamos para la elaboracidn de vinos que puedan
ger incluso comparables con el que pudiéramos calificar como rey de
ellos, no es mucho suponer que tales elementos no nos faltan para
afinar nuestros actuales tipos y para elaborar otros que sean pecu-
liares de las condiciones también peculiares y especiales de nuestras
diversas comarcas.

Pero, por otra parte, en varios de nuestros trabajos hemos tenido
ocasién de analizar, y ello nos releva de insistir sobre este particu-
lar, especialmente ante tan ilustrado auditorio, de cuya benévola
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atenciéon estamos ya temiendo abusar en demasia, los magnificos
elementos viticolas con que contamos hoy ya en nuestra region asi
como los que pudieran ensayarse e implantarse lo cual, unido a la
gran variedad de condiciones climatoldgicas y agroldgicas, verdade-
ramente soberbias todas ellas en grandes ;extensiones de nuestros
vifiedos, que caracterizan a sus diversas comarcas, hacen que poda-
mos calificar, a dicha nuestra regién, de verdaderamente privilegia-
da como lo comprueba el que sea rica, quizds cual ninguna otra, por
lo que respecta a la inmensa variedad de clases y tipos distintos de
vinos que en ella ya se obtienen (y que hacen de la misma un ver-
dadero mosaico y que creemos adn susceptibles de un mayor aumen-
to todavia) desde los de constitucion mds robusta, de mucho cuerpo
y capa, riquisimos en substancias extractivas y colorantes, hasta las
de constitueidn débil y pobre en sus diversos elementos, y desde los
pobres en alcohol hasta los que presentan las mds elevadisimas gra-
duaciones glucométricas y alcohdlicas naturales conocidas, con toda
la riquisima y variada gama que tan amplisimos Iimites supone y
consiente.

Tenemos, pues, considerables cantidades de valios{simas primeras
materias, lo que sucede es que de ellas, como en tantisimos otros
aspectos de la produccién espafiola (y atn, dentro de la misma agri-
cola, con muchos de nuestros aceites) no sacamos todo el provecho
que pudiéramos ni adin viendo como aprovechan muchas de ellas,
algunos pafses, para preparar riqufsimos vinos con los cuales com-
piten luego en el mercado universal, y todo esto y mucho méds po-
drfamos hacer y conseguir nosotros con tan excelentes elementos,
como lo comprueba lo que hacen con ellos los indicados paises. Hoy
dia, ya culturalmente ya con la oportuna y racional aplicacién de
los adelantos de la moderna enologfa, es posible conseguir seguros
y excelentes resultados, y de ello nos hemos ocupado y lo hemos
demostrado también en algunos de nuestros trabajos y atin, practi-
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camente y en gran escala, hemos podide en parte comprobarlo como
veremos mds adelante. '

Todo lo dicho nos permite pues opinar, con toda firmeza, que
nuestra region, tan especialisima y privilegiada como hemos visto,
por sus peculiares condiciones, las retine para apelar a cualquiera de
las dos maneras a que, sin excluirse la una a la otra, antes por el
contrario complementindose mutuamente, puede recurrirse para pro-
curar y conseguir la mayor seguridad al propio tiempo que un au-
mento considerable en la exportacién de sus vinos, a saber: elabo-
rarlos de conformidad con los gustos del consumidor o bien produ-
cirlos de tal suerte que éste los desee y solicite atraido por sus
especiales caracteristicas. Y fundamos esta nuestra firme creencia de
que nuestra region reune, viticola y enologicamente, condiciones
para proceder al mismo tiempo de las dos maneras indicadas, por-
que, de lo que hemos indicado y de todos los estudios realizados se
desprende, con toda evidencia, que las retine no sélo para poder ola-
borar, en cada una de sus variadas comarcas y como de hecho sucede
ya en varias de ellas, alguna o algunas clases de vinos finos y hasta
especiales que pudieran ser de tipos constantes, tal como los desea
y vd buscando siempre el consumidor, bien caracterfsticos y acepta-
bles, que se recomienden por sf mismos y por sf mismos sean solici-
tados en los mercados, sino que las retine también, y quizds insupe-
rables dada la riqueza extraordinaria que en clases y tipos de vinos
ya posee y puede poseer, como hemos indicado, para, estudiando
detenidamente las diversas exigencias y gustos de los mercados més
diferentes, elaborarlos de suerte que satisfagan, hasta el menor deta-
lle, tales gustos y exigencias. Claro est4 que todo esto, en parte, ya
se hace hoy de tal modo que el mercado de la regién es ya multiple
y puede decirse que mundial, segiin hemos hecho constar, de suerte
que contamos ya con todas las no escasas e importantes ventajas
que supone la pluralidad de mercados sobre las que supondria no
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poder servir mds que a uno o a un ndmero muy limitado de ellos,
pero, todo esto, creemos puede extenderse y ampliarse mucho més,
déndole al propio tiempo el cardcter de seguridad y regularidad con-
veniente, poniendo a contribucién tanto como es posible, que es
seguramente muchisimo més de lo que hoy se hace, todos los exce-
lentes elementos y todas las privilegiadas cualidades y condiciones
a que antes nos hewmos venido refiriendo.

EN QUE CREEMOS QUE CONSISTE EL PROGRESO EN VINIFICACION. —
Pero al llegar aquf, y antes de pasar a lo poco que nos queda ya por
decir, creemos que, ain cuando pudiera quizds parecer digresiva, no
holgard hagamos una observacién referente a que, al hablar, como
hemos hecho, de afinar clases y tipos de vinos, no queremos nosotros
significar que el progreso a realizar en vinificacién, tenga que con-
sistir para nosotros, forsosamente, en substituir por otros los métodos
que, ya de tiempo, se vengan empleando ni atin cuando estos méto-
dos se presentasen rodeados por la aureola de magnificos resultados
dados, por ellos, en otras partes, de suerte que opinamos que el tra-
tar de perfeccionar los resultados no supone siempre, ni mucho me-
nos, cambiar los procedimientos para obtenerlos, y esto es tanto mds
asi cuanto mds caracterfstica sea la clase o tipo de que se trate,
puesto que las modificaciones a la misma aportadas por el nuevo
método podrian dar por resultado, sino quizds el de hacerlas desapa-
recer completamente, el de aminorar o cambiar las cualidades que
tuvieran que constituir, precisamente, sus especiales caracteres dis-
tintivos cuando lo que pudiera convenir es conservarlos y adn, qui-
zds, acentuarlos. Tales cambios de método podrén ser, pues, muy
dignos de ser ensayados, y convendra lo sean comarcal y atn local-
mente, para intentar la formacién de nuevos tipos adecuados a los
gustos y exigencias de determinados mercados, experimentando
aquellos que pudieran aconsejar las condiciones especiales que se
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deseen o se juzguen convenientes obtener, pero, en la inmensa ma-
yorfa de los demds casos, y sin perjuicio de hacer también ensayos
si ello se juzga oportuno, creemos convendrd ser muy parcos en la
introduccién de nuevos métodos para substituir los ya de antiguo
utilizados, pues el progreso a realizar en estos casos opinamos de-
pende, sencilla y esencinlmente, de perfeccionar los procedimientos
cldsicos en las comarcas respectivas, aportando a ellos las reglas y
preceptos de Ia moderna y sana enologia gobernando racionalmente
los fenémenos quimicos y bioldgicos que constituyen hoy la verda-
dera esencia de la elaboracién de los vinos.

VENTAJAS DE LOS MEDIOS INDICADOS.— Hecha la anterior salvedad,
que juzgamos no desprovista de importancia ni de fundamento, cree-
mos que poniendo en prictica nuestro indicado modo de pensar,
modesto como nuestro y susceptible de ser equivocado por firme que
sea, respecto a la sucesiva y creciente afinacién de las clases de vi-
nos ya existentes, intensificacion cada vez mayor de los actualmente
ya muy acreditados e implantacién de todos aquellos, que no son
pocos, que permiten las peculiarfsimas condiciones de nuestras di-
versas comarcas, se obtendria por resultado el de obtener un conjun-
to de tipos constantes de vinos de pasto, mesa y especiales caracte-
risticos de cada una de ellas y susceptibles todos, dentro de su
respectiva clase, mediante préctiéas culturales y enolégicas adecua-
das, de gran perfeccién y finura y muchos de los cuales, (entre los
que podemos incluir sin duda alguna no pocos de los que hoy se ob-
tienen como comunes y que se venden dentro del afic cuando no han
tenido todavia tiempo de desarrollar todas las excelentes cualidades
de que seguramente son capaces mediante los oportunos cuidados de
crianza) podrian llegar a merecer se les otorgase los honores de la
botella, que no puede dudarse recibirian muy dignamente, con todo
lo cual tenemos la profunda conviccién de que se lograria desligar a
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la masa general de nuestra exportacién del cardcter de inseguridad
que hoy dia tiene y se couseguiria extenderla e intensificarla cada
vez mds, as{ como también, va que los tipos reunirian un cardcter
constante y se irian acreditando, por si mismos, tal como fuesen y,
ademds, su caracteristica y composicion, justificativas de su genuini-
dad y pureza, podrian ser estudiadas y perfectaimente conocidas en los
paises importadores, con lo cual se llegaria a poder evitar por com-
pleto las dificultades, muchas veces insuperables y siempre enojosas,
que hoy dia, hemos visto, encuentran erecido niimero de nuestros
vinos corrientes por no encajar algunos de sus componentes, & pesar
de ser naturales, dentro de los limites que para ellos tienen fijados
varias de las Naciones que constituyen hoy sus principales mercados.

Pero ademds. y por otra parte, creemos que no dejarian de obte-
nerse también otras ventajas de la produccion de vinos mejor elabo-
rados y de la de los flnos y especiales, de entre las cuales no serfa
seguramente la menor la de que los vinos que quedasen para el
mercado interior, atun los comunes, serian también mucho mas afi-
nados y de tipos igualmente constantes, alcanzarian sin duda mucho
mas facil salida y un mucho mayor consumo, obteniendo a la vez
precios mas remuneradores, Con todo ello se obtendrian, pues, los
resultados que indicaba el distinguido Padre D. J. M.* Rovira, en su
ponencia del ya mencionado Congreso de la Federacién Agricola
Catalana-Balear en San Sadurn{ de Noya (1), al decir que, mientras
todo aquel que hace un producto para el consumo procura elaborar-
lo tan perfecto que, en lo posible, el consumidor no pueda pasarse
sin él, con el vino no sucede lo mismo, pues, en vez de esforzarse
en hacer de él una bebida agradable, que llegase a ser insustituible
¥ que fuese deseada por todos de tal suerte que, aquellos que lo beben
'y hasta aquellos que dicen que no les gusta. no pudiesen prescindir

(1) Avens Agricola Liibre del XXV Congrés de la F. A, C, B.- 8an sadurni de Noya.
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de él, resulta que el vino que va a parar a manos del consumidor es
mal elaborado (y ejemplos bien patentes de ello hemos indicado an-
teriormente al hablar del mercado interior) no teniendo aquella agra.
dabilidad que fuera de desear lo cual se traduce en un aburrimiento
del consumidor que, en estas circunstancias, lo substituye facilmen-
te por cualquier otra bebida wmientras que, de ser bien elaborado,
tendria el vino mus consuino, seria mejor aceptado y mejoraria de
precio sin contar con que, por otra parte, de esta manera no existi-
rfan las considerables y ruinosas pérdidas que hemos demostrado ya
anteriormente, se producen hoy por las defectuosas elaboraciones
pérdidas que ya, por si solas, justificarian todos los esfuerzos que se
hicieran para cambiar estas circuustancias como conviene que pro-
curen todos no solo por interés propio sino que, también, por pa-
triotismo.

Y consideramos nosotros indudable que, todo ello, es decir, los
medios puramente enoldgicos (que son los que deben constituir al
objeto exclusivo de esta conferencia) contribuirian a paliar intensa-
mente la crisis vinicola y, ello, de una manera progresiva y constan-
te pues, al ir acreditando mds y més, del modo indicado, sus vinos
nuestras diversas comarcas, se acreditarfan también mas y més a si
mismas, alcanzando cada vez mayor renombre, venta y profusidn
dichos vinos, cosa que hoy no puede suceder en el grado que
convendria pues, por no existir en nuestras comarcas tipos siempre
constantes y bien definidos hoy, como ya hemos puntualizado ante-
riormente, no pueden siempre alimentar directamente al gran consu-
mo y el mismo exportador no deja de encontrar también, a veces,
grandes dificultades para ello teniendo que hacer entrar, en la com-
posicién de los tipos de vinos, varios de diversas clases y comarcas
de suerte que, generalmente, de mil vinos tienen que hacer uno que,

por ser hijo de tantos padres, ha de ser forzosamente mnomlnado o
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redundar forzosamente en perjuicio de las comarcas productoras
pues, de esta manera, no es posible que se dén nunca a conocer ni
ellas ni los vinos por las mismas producidos, como podrian serlo,
seguramente, a poco que dichos vinos se especializaran y del mismo
modo que alcanzaron, bien merecidamente por cierto, renombre uni-
versal aquellss comarcas que, habiéndose aprovechado ya de sus
caracteristicas peculiares, en sus caldos las refiejaron constituyendo
tipos también peculiares y caracteristicos.

NECESIDAD DE PROCEDER A LA DELIMITACION DE LAS COMARCAB VITI-
vinfcoLAs.—Pero para poder conseguir, bajo el punto de vista que
acabamos de indicar, todos los excelentes resultados a que puede as-
pirarse, creemos de foda necesidad que cada tipo de vino sea produ-
cido en la comarca 1mnas edecuada para ello, condicién que concep-
tuamos Imnportantisima, no solamente bajo el punto de vista pura-
mente enoldgico, sino que también bajo el comercial y econdmico,
pues no hay razén ni ventaja alguna para obtener, por ejemplo, en
algunas localidades, por medio de largo asecamiento sobre esteras,
el mismo producto que puede obtenerse mejor, mas ficil y mas eco-
nomicamente, en otras, con la sola ayuda del calor solar.

En la mencionada obra La Verema de D. Manuel Raventés se
aconsejd también la conveniencia de que nuestros viti-vinicultores
ge penetren bien de la importancia que, para todos, tiene la elabora-
ci6én de tipos comarcales en vez de que, como hoy es muy irecuente
todavia, vaya cada uno por su lado, diciendo que una de las cosas
que hoy nos hacen mas dafio es la de que, de muchas de nuestras
diferentes comarcas, salgan los vinos tan diferentes los unos de los
otros, debiendo tenerse la seguridad de que asi no se acreditardn
nunca pues para que la fama, el grifo, de los vinos de una regién
traspase las fronteras y sean estinados lejos del pals de produccién
es preciso, es indispensable, que, con gran constancia y afio tras afio,
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se hagan siempre los mismos tipns de vino sin perjuicio. claro estd,
de mejorarlos, de perfeccionarios tanto cunnto sea posible.

Todos sabemos, también, por otra parte. lo que quiere decir un
Burdeos, un Borgofia, como sabemos lo que quiere decir un Priora-
to, un Rioja, un Alella y que, estos nombres, por sf sélos, dan un
sobre precio a los vinos respectivos, pero no pretendamnos hacer Rio-
jas en en el Priorato, ni Alellas en la Rioja, ni Prioratos en Alella,
por ejemplo, pues ello coustituirfa por de pronto un perjuicio para
todos, y del mismo modo, todo aquel gue pretenda eluborar y cons-
tituir una especialidad lo primero que tiene gue procurar es que,
ésta, sea por completo adecuada a todas condiciones peculiares de
la comarca respectiva. Asf deberfa buirse también de los peligros
que, seguramente, acarrearia el que todos o wuchos, atin cuando no
dispongan de las condiciones indispensables para ello, pretendieran
elaborar andlogos o similares productos u otros mds o menos pare-
cidos a los que tengan mayor fama, grito o aceptaciéon. El vino es un
producto natural y a la naturaleza no se la manda mds que obedecién-
dola siendo, por tanto, indispensable que cada clase, cada tipo, cada
especialidad se elabore allf donde se encuentren las condiciones ne-
cesarias, y en el mdximno grado posible, para obtenerla tal y como
debe ser o tal como la requiera, la exija el mercado. Haciéndolo as{
creemos firmemente que s6lo beneficios alcanzarfamos todos, hacien-
do lo contrario los perjuicios podrian llegar a ser considerables y
aun, quizds, irreparables.

Y una vez producidos y elaborados el vino o los vinos en la co-
marca mds adecuada para ello es preciso hacer, luego, y como con-
secuencia, todo lo posible para que las marcas correspondientes al
tipo o tipos respectivos no puedan ser desacreditadas por imitacio-
nes fraudulentas realizadas en el interior o en el exterior, & cuyo
efecto opinamos que es de conveniencia ahsoluta que, ningtu tipo o
marca de vino, pudiera recibir un nombre de origen que no corres-
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pondiera a la localidad o comarea en que se hubiera realmente pro-
ducido, a cuyo efecto convendria se legislara en dicho sentido al
propio tiempo que, como lo ha hecho Fruncia con innegables y sa-
tisfactorios resultados, se delimifasen para ello debidamente las co-
mareas viticolas sefialindose, con detalle, todas las localidades o tér-
minos que, en cada una de ellas, habrian de guedar comprendidas
prévio un estudio detenido de sus diversas condiciones climatolégi-
cas, agrolégicas, culturales vy vinicolas v, todo esto, lo conceptuamos
tanto mds conveniente en esta regién cuanto tan diferentes son las
condiciones de sus diversas comarcas v tan diferentes también las
caracteristicas de los tipos de vinos que en ellas se producen y pue.
den producirse.

Tal delimitacion de comarcas revistirfa indudablemente consi-
derables ventajas no sélo hajo el punto de vista puramente comer-
cial v enolégico sino que, también, por lo que se refiere a la repre-
sién del fraude pues, por lo menos. disminuirian aquellos que hoy
se hacen sin més objeto que el de hacer pasar vinos determinados
como si fuesen procedentes de comarcas mds acreditadas en perjui-
cio de éstas tltimas y también de las de verdadera procedencia pues,
de esta suerte, éstas ultimas no es posible logren nunca acreditar
sus productos por si mismos y por las peculiares caracteristicas que
tengan.

Los MEDIOS QUE HEMOS INDICADO PARA PALIAR LA CRISI® VINfCOLA
No SON UToPIcos.—Numerosos son los ejemplos pricticos que po-
drfamos exponer de casos, en que por los cargos que desempefiamos
hemos tenido que intervenir, que demuestran con toda claridad las
ventajas, conveniencia y ain necesidad de que se llegue a estable-
cer la indicada delimitacién de comarcas, pero no nos detenemos a
relatarlos porque hemos abusado ya, con exceso, de lu atencion de
este ilustrado auditorio de suerte que dariamos por terminada nuos-
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tra misién de hoy pero hemos de rogar, todavia, que se nos permita
afiadir unas palabras méds, que seran ya breves, a las modestas y
deshilvanadas que llevamos dichas y opinamos debewos afiadirlas,
por el hecho de estar {ntimamente relacionadas algunas de las solu-
ciones a que hemos llegado, v como ya se deduce de varios de los
razonamientos que hemos empleado. con lus cuestiones econémicas
y con la candente cuestion de cantidad y calidad. Respeclo & estos
particulares, y por mids que las primeras no quedan incluidas den-
tro de los limites puramente euoldgicos del tema que nos hemos im-
puesto hoy, podemos decir, en primer lugar, que ellas no rozan, ni
mucho menos, como veremos snseguida, al aumento en el precio de
produccion de la inmensa mayoria de los vinos que hemos preconi-
zado y, por otra parte, tanto la calidad como la cantidad, presentan
sus ventajas e inconvenientes pues si bien, esta ultima, individual-
meunte o en extensiones relativamente poco extensas, podria ser y es
remuneradora, podria llegar a desvirtuarse esto al generalizarse si
no surgian, sl propio tiempo, otras circunstancias contrarrestadorss,
de conformidad con lo que ya indicamos al principio, y, por lo que
respecta a la calidad, si bien es igualmente remuneradora por si
misina y por coutribuir a paliar el exceso de produccion necesita, en
cambio, mayor capital para ser desarrollada bucna parte de lo que
a ella concierne, en toda su conveniente y debida amplitud.

Pero, aparte de estas evidentes premisas de cardcter general y a
pesar de ellas, tenemos nosotros la sincera e intima conviccién de
que, hoy por hoy, son muchisimos, innumerables, los casos en que,
con sblo cuidar debidamente la elaboracidn, es posible aumentar la
cantidad mejorando, al propio tiempo, mucho la calidad y esto sin
contar con que nos cabe la evidencia de que precisamente lo que
hoy euesta mds caro al viti-vinicultor es el elaborar defectuosamente o
mal como creemos haberlo demostrado en nuestro indicado folleto
sobre Los millones perdidos por los vinicultores. Y el elaborar mejor y
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més racionalmente de lo que hoy, en general, se elaboran los vinos
corrientes y obtenerlos, en consecuencia, mucho més finos, mds se-
lectos y de mejor conservacidn, no es cosa que supongn un gasto
mayor que el que hoy se invierte en elaborur menos bien o mal
pues, antes al coutrario. con log mixmos gastos. pueden obtenerse
vinos que serfan mucho mas retributivos, a lo menos por el concep-
to de que, en su eluboracién. no se habrian desvanecido, gastados
en pura pérdida o saboleados, si se nos permite esta palabra, por la
levadura o fermento alcuhidlico. determinadoe elementos que, como
el alcohol, dan hoy, en la inmensa mayorfa de nuestras comarcas,
por su cuantia, precio o valor a los vinos corrientes o comunes de-
biendo ademés tenerse en cuenta que, a esta pérdida de dinero efec-
tivo, bay que afiadir, por lo menos, la que supone el descrédito oca-
sionado por los vinos mal eluborados y sin contar el menosprecio
l6gico en todo producto mal eluborado que, ademds, tiene que ser
de dificultosa conservacion. '

Y opinumos ginceramente que el conjunto de medios que hemos
propuesto no es utdpico, pues siendo lo mds importante, por de
pronto, vencer la inercia y empezar por algin lado, ya que el poner
en préctica y por completo todo aquello que los razonamientos de
esta conferencia nos han permitido dedueir, no hay que hacerlo en
un dia sino que, adn cuando pudiera hacerse, serfa mas conveniente
escalonarlo por etapas sucesivas, dicho comienzo puede iniciarse ya
hoy, sin mayor gasto alguno, y habida cuenta de que, como hemos
dicho, lo que hoy cuesta inds caro es vinificar defectuosamente o
mal, elaborando mejor y logrando, con sélo la aplicacién de los mo-
dernos conocimientos enoldgicos, la unificacién de tipos y la trans.
formacién de los vinos corrientes o comunes que, en general, se
obtienen, en otros muchisimo mds finos y de muchisimo mejores
condiciones de presentacién y conservacidn, Y que ésto, atin hacién-
dolo con los mismos medios de que hoy se dispone y con los wis-
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mos gastos, y atin quizds menores, no constituye tampoco ninguna
utopfa, lo tenemos demostrado (y no quisiéramnos que el decirlo pu-
diera ser tachado de inmodestia si no considerado mds bien y tan
86lo como demostracién de nuestras afirmaciones) desde hace tiempo
y, mds especialiente. estos dos ultimos afios con el funcionamiento,
y & pesar de no contar éste todavia con todo el desarrollo de que es
susceptible, de los Servicios Especiales de Enologia de esta Region,
creados por Real orden de 7 de Julio de 1921, a que ya anterior-
mente nos hemos referido y que tienen a su cargo de una manera
principalisima cuanto se refiere a la ensefianza eminentemente pric.
tica de la elaboracion y conservaciim de vinos, con cuya direccion he-
mos sido honrados y al frente de los cuales hemos asumido la res-
ponsabilidad de la direccién de todas las operaciones de vinificacién
de muchos miles de hectélitros de caldos en las cuatro provincias
catalanas, habiéndose elevado, en la Gltima campafia, a mds de dos-
cientos cincuenta mil los hectélitros de mostos de diversas clases cuya
vinificacion hemos dirigido constituyendo la casi totalidad de la co-
secha de una docena de pueblos y de cuyos resultados nosotros no
podemos hablar pero sf, creemos, nos serd permitido decir que, a
pesar de los escasos medios de que hemos dispuesto, de los datos
que posteriormente nos han sido facilitados por los propios interesa-
dos, que son los que por nosotros pueden o deben hablar, se deduce
que la plus valia media alcanzada, en los caldos procedentes de di-
chas vinificaciones, no es inferior a unas cinco pesetas por hectélitro,
lo cual, a los ruinosos precios actuales supone un tanto por ciento
importantisimo de mejora de suerte que, los muy escasos recursos
con que dichos Servicios cuentan todavia, hemos podido reintegrar
los a la Nacién con un minimo de un millén doscientas cincuenta
mil pesetas en forma de mayor riqueza para los viti vinicultores y
mds, mucho m#ds, habriamos podido hacer de contar con mds me-
dios pues nos habria sido posible acudir a otras poblaciones que so-
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licitaron también tales servicioa y a las que, con harto pesar nues-
tro, no pudimos atender. Y son bien elocuentes para demostrar
cudnto decimos, log datos que sobre el particular poseemos facilita-
dos por los propios interesados resaltando todo mucho mds en los
oorrespondientes a aquellos pueblos en que ha sido posible estable-
cer cdlculos comparativos entre vinificaciones efectuadas por dichos
Servicios y las realizadas, con caldos andlogos, en el mismo pueblo,
y con uvas de los mismos vifiedos, sin el mencionado concurso. Y
desde luego que los vinos por los repetidos Servicios elaborados re-
sultaron con todas las condiciones requeridas por los mercados de
destino y conformes con todas las exigencias de sus legislaciones
enoldgicas respectivas, habiéndose efectuado también, con todo éxi-
to, ensayos en gran escala para la elaboracién, en alguna comarca,
de tipos de vinos que han sido aceptados en rmercados a los que
hasta ahora no se habian enviado, contribuyéndose, de esta suerte,
a la expansion e incremento exportativo con tipos adecuados a que
nos hemos venido refiriendo eu el transcurso de esta conferencia. Se
trata, pues, de unos Bervicios que, por ser eminentemente reproduc-
tivos dentro del mismo afio y poder contribuir, en gran maners, &
poner en préctica cudnto enolégicamente hemos visto es preciso
para paliar la crisis vinfcola, conceptuamos convendria intensificar
tanto cvdnto fuese posible dotindolos suficientemente para que su
organizacion se completase como requiere la importancia de la viti-
vinicultura y aconsejan los resultados ya obtenidos y para que pu-
dieran atender, por lo menos, todas cudntas demandas se les hiciera
pudiendo nosotros decir que, a las numerosas demandas que se han
hecho y se hacen por Corporaciones y Entidades agricolas, acerca
"de la necesidad de la intensificacién de las ensefianzas eminente-
mente prdcticas suministradas por dichos Servicios, hay que afadir
el importantisimo dato de que tal necesidad ha sido reconocida wlti-
mamente, refiriéndose a la mencionada Real orden de T de Julio de
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1921 que los cred, por la Ponencia del Comité organizador del Pri-
mer Congreso Nacional del Comercio Espafiol en Ultramar (1) que
actualmente se estd celebrando.

Y a esta posible mejor elaboracién y afinacién de vinos, con los
mismos o menores gastos que la actualidad (que por sf sélas supri-
mirian las pérdidas hoy existentes por defectuosas pricticas, y, al
propio tiempo, irfan acreditando mds y mds nuestros vinos, dentro
y fuera de la Nacion. contribuyendo a aumentar el consumo, y, por
tanto, a paliar Ja crisis vinicola), y, perseverando uno y otro dfa por
este camino, todo lo demds que hemos deducido como conveniente,
podria, ¥y habida cuenta de lo mucho, bueno y justamente acreditado
que hoy ya producimos, irse estableciendo paulatinamente no sélo
bajo el aspecto interior sino que también por lo que al consumo ex-
terior se retiere, para conseguir cuyos resultados opinamos que, en
muchas de nuestras principales cowmarcas viticolas, se ha dado ya un
paso de gigante, recorriendo merced a él largo camino, con la cons-
titucién de buen nimero de beneméritos Sindicatos cuyas magnificae
Bodegas, legitimo orgullo de los pueblos respectivos, podrian irse
encaminando y completando sucesivamente en el sentido que hemos
deducido referente a elaboraciones, y sin olvidar el aprovechamiento
de todos ios subproductos de la vinificacién como tampoco la elabo-
racion de los tipos especiales que hemos citado como aptos para con-
trarrestar las campafias de algunos médicos, nila de toda clase de
productos a base de jugo de uvas sin alcohol (mostos concentrados o
no, gasificados o no, confituras, mermeladas, caramelos, jarabes, ete.)
para el interlor y muy especialmente para los pafses que hayan
dictado leyes secas, y sin olvidar tampoco los vinagres, que van ad-

(1) Primer Congreso det Comercio Expaiiol en Ultramar (Marzo-Abril 1928).—S8eccién 1.* Fag-
ciculo nimero 1.-~Segundo grupo del Cnestionario general {Tercer periodo). —Modslidades ea-
pecificas del Comercio de Exportacién a los Paises de Ultramar y medidas de proteccién que
requiere.—onencia del Comité Organizador.—Madrid. Imp. de Bucesores de Rivadeneyra 8. A.
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quiriendo gran importancia especialmente para la industria de con-
servas, las pasas y las uvas para verdeo cuya exportacién es ya hoy
mds importante de lo que pudiera creerse, y mucho més podrfa serlo
segurarnente, y cuyo mercado interior tenemos poco menos que aban-
donado cuando, especiuhinente en los grandes ndcleos de poblacidn,
de tanto incremento es susceptible Y claro estd que, todo esto, po-
dria conseguirse con muchisima mds rapidez y mayor perfeccidn si,
tales beneméritos Sindieatos, fuesen debidamente auxiliados, como
creemos merecen gerlo por el laudabilisimo esfuerzo y sacrificio por
ellos realizado, y se imnplantaran, de una vez, las tan convenientes
como sofiadas, y tan prometidas como nunca efectivas, instituciones
de Crédito agricola.

En restimen, y sin perjuicio de cuanto pueda hacerse y se preco-
niza para resolver las crisis vinfcolas; represion del fraude (la cual
en gran escala vendria facilitada por todos y cada uno de los me-
dios que hemos expuesto) incluyendo desde luego el pernicios{simo
que se verifica empleando el alcohol industrial en usos vinicolas,
declaracion de cosechas, gufas de circulacién, facilidades en los
transportes, supresion de trabas, impuestos y gabelas, tratades de
comercio beneficiosos, creacidon de instituciones de Crédito, facilida-
des para la destilacion, etc., etc, juzgamos que, cudnto hemos men-
cionado en el transcurso de esta conferencia, disminuyendo o supri-
miendo pérdidas y aumentando consumo y ganancias, habria de
constituir, por lo menos, un poderoso y, en buena parte, ripido le-
nitivo para dichas crisis pues, no puede caber duda alguna de que,
para vender mnds y més caro, una de las cosas que con mayor impe-
riosidad precisan es la de elaborar mejor y esto, por otra parte, opi-
namos que deberfamos hacerlo aunque sélo fuese por patriotismo
pues, ya que tenemos el envidiable privilegio de nuestros fértiles
terrenos, de nuestras excelentes cepas, de nuestro ardiente sol y de
la incomparable luminosidad del mismo podrfamos ver, por todo el
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mundo, condensadas todas estas notables particularidades de nues-
tra tierra, en finos, deliciosos, fragantes, 6ptimos vinos que, al pro-
pagarse y acreditarse mds y mds. realzarfan también mds y mds
el nombre y la fama de nuestras tan queridas como hermosas co-
marcas
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Apendice namero 1

Propucciéy VITI-vINiCOLA DE ESPANA, DURANTE LOS TRES ULTIMOS QUINQUENIOS, DEDUCIDA DE LOS DATOS
ESTADISTICOS RECOPILADUS POR LA JUNTA CONSULTIVA AGRONOMICA

Produccidn Uya destinada a Ia Mosto Produccién total Produecion
Superficle del viiiedo [Producei6én total de uval media de uva vinificacion producido por de mosto media de mosto
Afios e - ~ por hectarea 100 kgs. de uva — por hectdrea
Hectireas Quintales méiricos | Qte meérricos | Quintales métricos Litros Hectdlitros Hectolios
1908 1.310.311 32032593 | 92444 29.421 931 63 07 18.5566 T17 1541
1909 1.296.846 26.883.906 20.73 24.191.129 60.83 14 716.207 1261
1910 1.292.940 20.714 478 16 02 18,6902.768 60.69 11.283 433 948
1911 1.289.977 26.963.364 20.90 24.342.322 60.58 14.747.061 12.42
1912 1.259.641 28.355.181 22.51 26.115.032 63.05 16.465.050 14.19
:::gi::e::’; 1.289.943 26.989 904 20.92 24 532 636 61.76 15.153.692 12,92 |
1913 1.250.160 20522579 | 93.61 27.076.843 | 63.17 17.105.203 1491
1914 1.241.125 28.000.100 22.56 25.892 271 62.44 16.167.940 14.09
1915 1.246.525 10.700 581 1343 15.166 239 57.95 8789930 .18
1916 1.284.238 39.581.508 31.12 37 214.378 62 87 23.396 067 19.56
1917 1.294.355 40.693.141 3162 38.566 908 61.61 23.762.624 1948
Metla del | 1.267.470 34449322 | 27.18 32.187.600 | 62.47 20.107.959 16.96
quinquenio (1) - !
1918 1.317.170 38.182 292 29.14 36 209 560 62.32 22567618 18.16
1919 1 320.386 35.331.483 26.83 32 882.702 62.41 20.524.709 16.74
1920 1.331.868 42.752.361 32.18 40.601.377 65.94 26.771.065 21.22
1921 1.330.513 33.288.141 25.02 31.503.920 60.96 19.204 303 15.25
1922 1.340.688 41,504.378 30 96 39.461.644 65.06 25.671.868 20.14
Medias del 1.328.125 38.211.731 28.77 36.131.841 63.51 22.947.913 18.217
quinquenio

(1) No teniendo en cueuta el afio 1915 por su manifiesta y exagerada anormalidad a causa de Iaw deeastrosas invasiones dg Mitdiu,







Apéndica numero 2.

PropucciéN VITI-VINICOLA DE LA REGION A¢roNOMICA DE CATALUNA, DURANTE LOS TRES ULTIMOS QUINQUENIOS,
DEDUCIDA DE LOS DATOS ESTADISTICOS RECOPILADOS POR LA JUNTA CONSULTIVA AGRONGMICA

| Produccion Uva destinada a la Mosto Produecién total Producetén
Superficie del vifedo Produccitn total de uva] medin de uva vinificacion producido por de mosto media de mosto

Afios - ) —— por hectarea 100 kgs. de uva por hectdres

Hectdreae Quintales métricos | g metricos | Quintales métricos Litros Hectolitrog Heetblitros
1908 217.356 6.125.265 2818 5.730.455 66.32 3.800.379 18.68
1909 215.720 6.672.345 30.93 6.274.910 67.54 4.238.185 20.89
1910 215.706 4.327.220 20.06 4,162,673 65.90 2.743.070 13.22
1911 216.767 3.823.434 17.64 3.680.883 64.19 2.362.757 11.32
1912 217.610 7.731.801 35.53 7.427.566 68.13 5.060.380 24.21
;""l‘;g;“fe:‘a 216.632 5.736.013 26.48 5.455.297 66.74 3.640.954 17.67
1913 219.160 9.276.051 42.32 8.947 366 68.86 6.161.065 29.14
1914 220.860 0.043.744 43.21 9.204.064 67.60 6.222 202 20.21
1915 226.120 2.272.991 10.05 2.193.906 54.07 1.186.304 543
1916 228,780 11.126.493 48.63 10.928.699 67.46 1.373.042 32.80
1917 | 236.006 10.185.065 43.15 10.022.302 64.71 6.485.921 27.92
. ver?;::dde:l) ; 226,214 10.032.838 44.35 9.775.608 67.117 6.560.558 29.76
1918 235.80b 11.712.940 49.67 11.524.070 64.33 71.412.938 31.95
1919 238.500 12.640.170 53.00 12547.616 63.58 7.9717.956 33.70
1920 241.141 13.703."116 56.83 18.617.934 74.86 10.193.895 42.54
1921 241.649 9.456.996 39.14 9.377.656 63.94 5.996.430 25.03
1922 241.987 13.452.195 55.59 13.854.763 71.82 9.591.548 39.92
:’L‘:Z‘segf; 239.816 12.193.203 50.84 12.084.388 68.14 8.234.5H63 34.64

(1) No teniendo en cuenta el aiio 1915 por su manifiesta y exagerada anormalidad a causa de lag desastrosas invasiones de Mildiu,



















