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EL TOMATE 

Introducción
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2 La piel del tomate también recibe el nombre de coleto. 
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Caracterización 
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4 Así la tierra recupera sus cualidades. 
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-Yo no pongo las tomateras siempre en el mismo sitio, las voy cambiando 
de terreno todos los años. 
- ¿Y eso por qué? 
-Pues para coger el simiente, porque el simiente poniéndolo todos los 
años en el mismo sale el tomate más dificultoso, más malo, más 
endebles, unos que no están derechos, otros que están ladeados y los 
tomates que no son tan redondos. El año pasado los tenía ahí atrás y 
este año los he puesto aquí. El año que viene a lo mejor lo pongo donde 
están las papas, y voy cambiando todos los años el terreno. (Manuel 
Escobar, Villamanrique). 

                                     
5 Nos explican que las tomateras modernas son casi todas de mata baja y con brazos 
cortos, al contrario que las antiguas.  
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Cuando el corazón de toro está verde la piel parece basta, pero cuando 
ya madura esto no se le puede ni tocar. (José Espina, Almonte). 

Los rosas, el rosa es un tomate muy rico, muy carnúo [con mucha 
carne], muy dulce. La única falta que tiene es que es muy malo para 
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conservarlo. (José Espina, Almonte). 

-¿Quién le dio ese tomate de pera? 
-Lo cogí yo, que lo ví en un estiércol, pues nacen muchas tomateras ahí, 
y ví la planta, que es muy rubita, que no es verde, verde, que es clarita y 
blanquita. (Antonio Medina, Hinojos).  

Aquí las playas las llamamos nosotros a la vera de los arroyos. Se araba 
con las bestias o azadón, no existían tractores, y sembraban los tomates. 
Se siembran y se coge para allá para agosto, que ese tomate era muy 
tardío. Que aguantaba muchísimo porque entonces, como llovía, había 
humedad y el tomate echaba tomates grandísimos. (Ramón Panadero, 
Hinojos). 

                                     
6 Mata de color marrón-dorado distinto al verde de las otras variedades. 
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Otras veces los hemos puesto en invernadero [los tomates], pero aquí 
en este clima no da, porque aquí enfría mucho la noche y al calentar 
mucho el día hace que las gotitas que se quedan condensadas en el 
techo del invernadero produzcan un montón de enfermedades debido a 
la humedad constante. Para que prosperen tienen que estar muy 
tratados, con muchos productos químicos y mi padre no quiere. (Josefa 
Pérez, Almonte). 

Ésos [tomates] los he comprado en la semillería. Son redondos, son 
gordos también, nada más que son más tempranos que los antiguos. 
Pongo siempre diez o 12 para que cuando ésos [los locales] están 
echando tomates, estos [los modernos] ya están pintones y los como 
antes que los antiguos. (Manuel Escobar, Villamanrique). 

Ecología 
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La gente no quiere los antiguos porque se ponen tiernos. Antes sí los 
querían tiernos porque se usaban para freírlos, antes se hacía mucho 
tomate frito, o para meterlos en bote y eso, pero para venderlo en la 
plaza ahora no, porque se ponen tiernos y no los quieren, ahora los 
quieren duros para ensalada. (Antonio Pérez, Almonte). 
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Eso puede llegar los brazos hasta dos metros. Nosotros enrollamos los 
brazos hacia el troncón para que no se soleen los tomates, para taparlos, 
por eso no parecen los brazos tan largos. (José Espina, Almonte). 
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Corte de la tierra 

                                     
 Variedades comerciales.  
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- Y a la tierra, cuando vas a poner la tomatera, ¿hay que pasarle el arado 
unas pocas de veces? 
- Yo se lo paso un par de veces, en ese cachito, eso tiene allí estiércol 
amontonado. (José María Romero, Villamanrique). 
  

                                     
8 El 15 hace referencia a la concentración del producto: 15% Nitrógeno, 15% Fósforo y 
15% Potasio. 
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- Ahora cojo un plástico que coja los dos lomos de aquí para allí y ahora, 
si aquí voy a poner una tomatera, cojo la navaja y le hago un redondel al 
plástico, le hago un redondel que rompa el  plástico.  
- ¿Y cómo sujeta el plástico al suelo, qué le pone, piedra, más arena o 
qué? 
-  Una poquita de arena. Un poquito de arena por los bordes, como 
haciendo el lomo se queda un surquito aquí de echar esta tierra para acá 
y esta para acá, pues se lo echo encima. Y el plástico lo meto en el 
hoyito ese y de aquí pues voy echando la tierra y lo voy tapando el 
plástico para que no se lo lleve el viento y, cuando ya la tomatera está 
grande y por el agujero del plástico que sale el tronco empiezan también 
a salir hierbas, pues tapo el agujero con tierra también. (Manuel Escobar, 
Villamanrique). 

Estercolado y abonado 

- ¿Entonces tú allí, a donde vas a poner la tomatera, tú le echas abono o 
estiércol? 
- Estiércol, estiércol. 
- ¿Le echas estiércol, de dónde? 
- De donde viene, porque algunas veces cualquiera que tiene aquí 
caballos «anda y ve allí por estiércol, que tengo allí», y yo no sé si tú 
habrás visto ahí una piara de cabras muy grande… Todos los días me 
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dice «ve allí que hay para cargar cuarenta camiones» y voy muchas veces 
pero esta gente mía no quieren que trabaje mucho y tengo que cargarlo 
en un remolquito. 
- ¿Cuál es el mejor estiércol, el de caballo, el de cabra… el de vaca? 
- El mejor que hay es el de cabra y de cochino, de cerdo, pero el primer 
año es malo, que tiene mucha fuerza y quema las plantas. (José María 
Romero, Villamanrique). 

- M.: Claro, le echo estiércol y después cuando están grandes un poquito 
de abono. El estiércol de bestia es mejor para todas las cosas de esas.  
- V.: De caballo es bueno, de caballo. 
- ¿De aquí de algún vecino?  
- V.: Ese le eché yo de mi chiquillo que tiene un caballo. Coges dos o tres 
carrillos y se lo echas, y lo remueves con la tierra. 
- M.: Lo echas ahí, y lo cavas y lo vas mezclando ahí… con la tierra. 
-  ¿Le echas agua para que fermente un poquillo? 
- V.: Claro.  (Manuel Escobar y Vicente González, Villamanrique).  

Siembra y transplante 

                                     
9 Como ellos denominan a la simiente. 
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10 Antes los tomates a los que se le sacaba la semilla se aprovechaban para los guisos, 
en la actualidad las mujeres nos explican que no se tiene tanto cuidado con ahorrar, que 
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El color es el mismo, el tamaño igual. Hay que fijarse atrás, porque 
además [en] la hembra sale el tomate más redondo que el otro, el otro 
sale más aplastado, es a lo mejor más gordo, pero no sale como el otro 
gordo, gordo, sino que sale más aplastado, y digo «pues lo voy 
cogiendo», y además todos los años… El año pasado estaban allí, este 
año estaban aquí… (Manuel Escobar, Villamanrique). 

                                                                                                          
no se aprovecha la comida tanto como antes porque ahora no se tiene la idea de que 
pueda faltar. 
11 Los que salen en las puntas de las ramas que son los últimos, los más chicos. 
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 La almáciga 
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 Tipos de almáciga 
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Siembra 

                                     
12 Es una herramienta de mano con forma de semicírculo, como un rastrillo sin dientes, 
de mango largo. La parte cortante queda en el extremo opuesto de éste. 
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 Riego 

                                     
13 El nombre de Talibán  se lo da un agricultor de Almonte que explica que son unas 
hierbas que han llegado de Marruecos no hace muchos años y que se han hecho plaga 
por los campos del Entorno de Doñana. Su forma es alargada, de unos cinco cm. de 
largo y tres de ancho, color verde intenso, rastrera y con limbos foliares 
pronunciadamente festoneados.  
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 Estercolado y abonado 

 Asociación y plagas 

 Protección del cultivo 
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El sombrajo está echado ya para arriba, estaba el otro día que había unas 
pocas de chapas de plástico y las puse por arriba… y por los lados pues 
le pongo un plástico colgando, y cuando es así por la noche se lo pongo 
abajo para que las proteja de la helada y del frío, y de día pues se lo 
levanto para arriba para que le dé el sol porque, si no, ahí abajo sin darle 
el sol ni el viento, después cuando se trasplanten se queman en un 
momento. (Manuel Escobar, Villamanrique). 

                                     
14 Una práctica común a todos los pequeños agricultores de la zona es tener también 
árboles frutales en las huertas como limoneros,  naranjos, ciruelos, melocotoneros, 
higueras, olivos, etc., asegurándose así la producción de fruta para la casa. 
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Riego 

                                     
15 La explicación del trasplante de la acelga y la lechuga se hará en sus epígrafes 
correspondientes. 
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Sí, yo he puesto el plástico otras veces, pero me resulta así mejor, un 
lomo y otro lomo y que nunca le llegue el agua al tronco, que es donde 
trae la enfermedad. De donde vienen todas es desde abajo, por eso 
cuando uno le echa azufre le echa abajo, la enfermedad viene del 
troncón. (Diego Rodríguez, Villamanrique). 

Eso es muy fácil, te lo da el color, y te lo das tú que siempre pruebas con 
el amocafre [almocafre16] y pegas una cavada y allí no hay jugo ninguno, 
y tú dices entonces «esto hay que regarlo aquí ya». La tomatera se lo 
dice a uno, pero uno lo sabe también de esa manera mejor, «esto hay 
que regarlo ya», porque ya lo que está es padeciendo, sufriendo, y ya la 
riegas y se vuela, pero se aguanta uno todo lo que pueda, para que no se 
pudra de regarlo mucho. (Diego Rodríguez, Villamanrique). 

-¿Antiguamente se ponían en el suelo o con las cañas también? 
-No, se ponían en el suelo. Como eran de secano se ponían y se criaban 
sin agua, eso es a base de cavar, se liaba uno a cavichearla… cavarla, 
cavarla con la zoleta [azoleta], para que el jugo se viniera arriba y no se 
pusiera duro, le criaran las tierras corteza, se come todo el jugo de 
alrededor. Como no se lo quites, cada vez más gorda, cada vez más 
gorda la corteza, porque si una corteza tiene un dedo, a los cuatro o seis 
días tiene dos dedos o tres. Eso es malísimo porque se come todo el jugo 

                                     
16 Azadón pequeño. 
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que tiene la tierra. (Diego Rodríguez, Villamanrique). 

Cuidados tras la siembra 

- ¿Desde qué altura se empieza a podar? 
- Cuando ya está así de grande, con unos  30 ó 40 cm de alto. 
- ¿Cuántas ramas le dejas de guía?  
- Dos guías, o tres, depende de cómo se vea de fuerte la tomatera. 
- ¿Pero eso por qué? ¿Es que esa rama que quitas no iba a echar flores? 
-  Sí echa, si tiene ramo y todo, pero lo que pasa es que si no le quitas 
estas nuevas, el tomate no se pone como debe de ponerse. 
- ¿Por qué? 
- Porque tiene ya muchos chupones, como le decimos nosotros, y ya el 
tomate en vez de estar más gordo está más chico y si le quitas todo 
esto, cría la mata más y el tomate que echa estos ramos, en vez de ser 
el tomate así [pequeño], es más gordo. Como las metías estas no les 
quitan beneficio a las grandes, pues lo que se iban a comer las ramas 
chicas ahora se lo va a comer el ramo este. (Diego Rodríguez, 
Villamanrique). 

                                     
17 El tapar con plástico las calles se hace en los líneos con canteros. 
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18 O del material que finalmente se use. Los hemos visto de cañas o de barras de hierro 
(gavillas). 
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- ¿Con qué amarra las tomateras a las cañas? 
- Con guita. Floja, se le deja flojita, para que no le haga daño al troncón 
cuando engorda ni nada de eso. Hay que amarrarlo cada vez que la 
tomatera crece un poco, hay que ponerla sobre la caña y amarrarla. 
(Diego Rodríguez, Villamanrique). 
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19 Es lógico porque no van a traer y llevar las grandes matas secas. 
20 La construcción de casas y carreteras han producido la colonización de los campos, 
por lo que para ir en busca de cañas cada vez hay que llegar más lejos.  
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Plagas y enfermedades 

 

Pues yo lo curo con cobre cuatro o cinco veces al año, a la temporada, y 
azufrarla también la he azufrado algunas veces. Este año mismo las 
azufré porque les noté que tenían una mijita de mildeo y se lo eché, al 
troncón, y después una mijita, un poquito, con las medias de ésas de las 
mujeres, doble, pues caía una mijita, una mijita y parece que se aguantó 
un poco la cosa, pero… (Diego Rodríguez, Villamanrique). 
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21 Nombre con el que conocen el producto químico cuyo principio activo es el carbaril. 
Su nombre comercial es Sevín. 
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El gusano, es un gusano así, verde, y se lía y le hace un agujero… pero 
eso hay también un líquido que tengo yo y eso… Se mete dentro del 
tomate y ahí está comiendo adentro del tomate. (Antonio Medina, 
Hinojos). 

 (

Si había un hormiguero, que le decíamos que se ponía la mata…, mangla, 
que se ponía muy pringosa, con pringue, pues cogías una poca de tierra 
caliente al mediodía, que estaba caliente, y la rociabas por encima a la 
planta, y el bicho se iba, el bicho se iba. Se hacía antes, pero ahora como 
hay más adelantos... (Manuel Escobar, Villamanrique). 

 (
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Recolección, uso y aprovechamiento 
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EL MELÓN 

Introducción  
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Caracterización 
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22 Las tijeretas o como se conocen desde la agronomía, los zarcillos, son pequeños 
tallos que tienden a enroscarse y que sirven a la planta para trepar o enredarse. 
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23 Nos hablan de que el melón rayado no dura más de 20 días tras la recolección, y eso 
en condiciones extremas, pues lo normal es que a la semana ya haya tenido que ser 
consumido. 
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Los melones de peseta rayados al sembrarlos se vuelven maurel 
[maduran muy pronto y tienen poco aguante]. Son melones buenos, muy 
dulces, pero esos melones los tienen ahí veinte días y ya no valen, 
cuando los partes están todos hechos agua. (Manuel Escobar, 
Villamanrique) 
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Aquí tenemos nosotros uno amarillo que la ventaja que tiene también es 
ésa, que cuanto más sol, más bueno se pone del color éste. En vez de 
hacerle un agujerito el sol o solearle, al revés, le pone más dorado, más 
bonito. (Francisco Gómez, El Rocío). 
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Ecología 

Los antiguos nuestros no son vendibles porque la gente prefiere el 
oscuro, aunque los melones nuestros son más tiernos. La carne es más 
tierna, cuanto más tiempo pase va perdiendo el dulzor… aquí se ha 
comido a veces hasta en marzo, pero ya pierde casi el dulzor. (Juan 
María Acosta, Almonte). 

                                     
24 Uno de los agricultores nos comentaba que del melón sancho sólo echaba una porque 
cada semilla vale 36 pesetas, es decir, unos 20 céntimos de euro. 
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- Si lo dejas de dos pies pues a lo mejor en vez de cuatro te echa seis, 
pero más chicos.  
- Más chicos ¿y más dulces? 
- El sabor es el mismo, nada más que es más chico y como nos gusta que 
sea un poquito más gordo…. Los kilos dan lo mismo con un pie que con 
dos. (Juan María Acosta, Almonte). 

Eso lo hago yo desde que tenía 12 ó 13 años. Mi padre me mandaba a 
hacer, y yo y mi hermano hacíamos esas cosas25. Mi padre venía con otro 
hombre; el otro hombre llegaba él y su hijo, y yo y mi hermano, y lo 

                                     
25  Parece ser que era común que las labores de siembra se le encargaran a los niños.  
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hacíamos nosotros y yo tenía pues 12 años y mi hermano 13 ó 14. (Juan 
María Acosta, Almonte). 

Cuanto más fuerte [arcillosa] sea la tierra, más dulce es el melón. Con las 
arenas que son como de playa no se da, pero hay uno que se siembra en 
las arenas26, unas que tienen muy cerca barro, en Los Montes como 
nosotros le llamamos, que para fruta siempre ha sido buena… muy dulce. 
(Diego Rodríguez, Villamanrique). 

 Corte de la tierra 

                                     
26 En el Entorno de Doñana hemos encontrado dos tipos de arenas que ellos distinguen. 
Unas son las de playa, que no son buenas para casi ningún cultivo ya que no tienen 
apenas nutrientes y no mantienen el agua. Por otro lado hablan de otras arenas, que 
hay en muchas de las huertas en las que hemos trabajado, en las que a escasos 
centímetros de la superficie podemos encontrar tierras negras arcillosas muy buenas 
para las hortícolas y la fruta. Esta última arena es la que podemos encontrar en la zona 
de Villamanrique conocida por Los Montes. 
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- Cuando está más nacidita, a lo mejor a los 14 días, se le labra otra vez, 
para darle por lo menos las cuatro labores, cada 15 días. Y eso así hasta 
que se ponga la mata grande, con los brazos largos [A partir de dos 
metros]. 
- ¿Ya partir de entonces ya no se labra más? 
- Si salen hierbas y si sale humedad hay que labrar otra vez. Pero en el 
secano sale muy poca hierba, muy poca. Pero cuando sale hierba, que es 
cuando llueve, entonces hay que labrar como quiera que sea. 
- ¿Aunque esté ya la mata grande? 
- Aunque esté la mata grande. Lo que se hace entonces es recogerla. 
(Juan María Acosta, Almonte). 

Yo le paso la grada con las primeras aguas, en octubre. Y diez días antes 
de sembrar [finales de febrero aproximadamente] le vuelvo a dar otra 
pasadita. Cuando ya le he dado esta pasada le echo herbicida y, cuando 
siembro el melón, no lo mata a él pero no ha dejado crecer las otras 
matas y así me ahorro el tener que labrar más veces. (Vicente González, 
Villamanrique). 

                                     
27 El apero pueden ser gradas o cultivador, dependiendo de lo honda que quiera hacer la 
labor el agricultor. Lo normal es pasar primero la grada y luego el cultivador para ir 
allanando el terreno. 
28En los lugares donde no pueda entrar el tractor se hace con los mulos.  
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-¿Y cuando la planta empieza a estar grande, qué se hace para que no 
estorbe? 
- Si la quieres labrar muchas veces, pues a primera hora coges y la giras 
un poco así para un lado. Ese lado, cuando la mata ya esté grande no se 
puede labrar, pues entonces ya labras el que se puede. Para que el lado 
al que lo giras no tenga menos labra que el que está libre pues las 
primeras labores se la das para el lado que vas  a girar la mata. Antes de 
que crezca, le das un par de labores así primero y después cuando esté 
grande se le da en el otro lado. (Juan María Acosta, Almonte). 

                                     
29 Tanto el agua como algún aporte que se le dé a la planta como abonos líquidos, etc. 
30 Recordemos que en regadío se ponen en caballones para evitar el exceso de 
humedad en el fruto. 
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 Estercolado y abonado 

Cuando le echo abono le pongo el que tengo, unas veces el 15- 15, otras 
veces el 27, el que tenga, uno de los olivos o de la viña. Los que tengo 
allí pues se los echamos. El abono ese algunas veces lo echamos en 
una…, le decimos un tezón32, con el tractor, y va un surco así [recto] y 
va enterrando y lleva un cañito de abono. Otras veces pues lo hacemos 
en hoyitas, si no tenemos el tractor hacemos unas hoyitas y echamos el 
estiércol o el abono o lo que sea en las hoyitas. Cuando se echa en las 
hoyitas hay que esperar por lo menos 15 días para sembrar porque el 
abono quema las semillas. (Juan María Acosta, Almonte). 

La mata con la urea se pone muy verde. Con un verde que se pone, muy 
verde. Yo le he echado alguna vez alrededor de la mata abono porque la 
he visto que estaba muy floja, si no, no. Pero hay que hacerlo alrededor, 
nunca encima de la mata. Un día que esté lloviendo se le echa un poquito 
así y se derrite más rápido. (Vicente González, Villamanrique). 

Siembra y reproducción 

                                     
31 Los números al igual que en el triple 15 hacen referencia a la concentración del 
producto, 9% Nitrógeno,  18% Fósforo y 27% Potasio. 
32Una cuba que lleva el tractor que va dejando salir la cantidad de abono que se desee a 
través de un grifo. 
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Hay que echarlo por lo menos dos o tres días antes, después se sacan 
del agua y se ponen en un paño atadito y así se ponen en la tierra, que 
no estén muy tapadas para que el sol caliente las semillas húmedas. Eso 
a los dos días o así ya tienen el puyoncito saliendo, entonces se sacan 
del pañuelo y se siembran de la forma normal. Así ya llevan adelanto y es 
muy difícil que no salgan. (Vicente González, Villamanrique). 

Hay veces que en una semana nace, a veces en siete u ocho están fuera, 
y otras veces tardan 20 días, depende del clima. (Juan María Acosta, 
Almonte). 

El año pasado los sembré muy tarde, casi a final de abril, y a los tres días 
como estaban en regadío y con los plásticos, a los tres días estaban 
nacidos. A la semana tenía los brazos así  [de un metro] y en el 
Serengueti  [como llama a la finca de su amigo que es de secano] para 
ponerse con los brazos así llevaban dos meses. (Juan María Acosta, 
Almonte). 

                                     
33 Recordemos que el estiércol terrizo se compone de estiércol seco de un año 
mezclado la tierra en la que se va a sembrar. 
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- ¿Y qué se hace con los pies que sobran, se tiran? 
-Claro, normalmente los cortamos para no arrancarlos. Si los arrancamos 
nos podemos traer los pies que queremos dejar en la tierra porque las 
raíces salen todas juntas. 
- ¿Y se elige el que esté más grande? 
- Siempre le dejamos el más hermoso. (Juan María Acosta, Almonte). 
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- Yo antes cogía más que ahora, pero luego mi marido se liaba a darle a la 
gente, y yo todo el día liada con las semillas para quedarnos nada más 
con unas pocas. 
- Pero es que eso es así, siempre hay que dar algo.  
- Unas pocas, pero este hombre da casi todos los botes. (Juana Acosta, 
Almonte). 
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Riego 

- ¿Cuántas horas pones el riego? 
- Un par de horas un día sí y otro no. Una hora u hora y media, según la 
mata como esté, si está chiquitita precisa menos, cuando está más 
grande precisa más. Cuando la matita está chiquitita pues con una mijita 
de agua se avía y cuando está muy grande pues necesita más agua. 
(Juan María Acosta, Almonte). 
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Lo que no tiene la tierra ellos34 se lo echan. Pues lo mismo le pasa al 
melón. Si el melón lo siembras en un terreno que no sea bueno pero le 
echas productos, al final sale bueno igual que el que está en buena tierra. 
Si para que esté dulce precisa potasa pues se la echa por el riego, 
precisa esto pues se lo echas en el riego y tiene todo lo que le hace falta. 
Y haciendo todas esas cosas puede salir un melón de regadío mejor que 
uno de secano porque en el secano dependes de lo que tenga la tierra. 
(Juan María Acosta, Almonte). 

- M.: Sí, y una fruta que no es de regadío te dura todo el tiempo que tú 
quieras, y el que tú traes de regadío lo traes hoy y mañana lo tienes que 
tirar.  
- M.J.: Este año mi marido ha puesto melones de regadío que tenían muy 
buena vista y a la hora de ir a cogerlos estaban todos podridos, se 
pudren por el cabo. Y los que ha podido recoger se están pudriendo allí 
en el campo35. (María Josefa Villarán y Manuel Orihuela, Almonte). 

                                     
34 Con ese ellos el agricultor se refiere a los que siembran melones en zonas de tierras 
pobres que suelen ser agricultores intensivos, diferenciándolos del nosotros que refiere 
a los agricultores tradicionales. 
35 Los melones que recogen casi todos los agricultores los suelen dejar apilados en las 
casillas o almacenes que tienen en el predio para ir llevándolos poco a poco a casa. 
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Cuidados tras la siembra 

- ¿Y se le echa más, una vez que se ha sembrado, se le echa algo? 
- Azufre. 
- Azufre, ¿ya de estiércol o abono no se le echa más? 
- Si está muy friíta la mata muy fría, muy arrecida, pues una mantita para 
el frío, entonces se le echa abono o bien urea, cosas así. (Juan María 
Acosta, Almonte). 
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Ya cuando se le quite la helada, que caliente el tiempo, pues se le quita el 
plástico. El plástico, que no toque la mata, si no, la quema, el sol la 
quema.  (Manuel Escobar, Villamanrique). 

Plagas y enfermedades 

Con todo el calor del mediodía, cogía la tierra con la azoleta y le hacía 
así, echaba un roción encima de donde estaba lo pegajoso eso de la 
mangla, encima a la mata, y ese calor tan grande que hacía le quitaba la 
mangla, y le ponía una pita. Una de esas pitas se le ponía hincada cerca y 
parece que le hacía porque ya no le entraba más la mangla a la mata esa. 
Parece que el olor que tiene la pita, porque tiene fuerte, ése que tiene, y 
el polvillo ése, de esa manera le quitaba la mangla... me acuerdo yo 
chavalote. (Diego Rodríguez, Villamanrique). 
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Recolección, uso y aprovechamiento 

Yo corto el que veo que esta más maduro, no lo corto todo a la vez, no. 
Luego, a la semana o así, les doy otra pasadita a las matas. A las dos 
semanas lo repaso otra vez y así se van cogiendo de poco en poco. A lo 
mejor tengo 100 melones y corto 20, ó 15, cojo el carrillo de mano y me 
los traigo a la casilla. (Vicente González, Villamanrique). 
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36 Granado quiere decir que ya no necesita más beneficio de la mata, si no que lo que 
hace es ponerse más blando o más dulce, pero ya no crece más. No está verde, está 
granado. 
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Este melón está medio pintón, y eso esperas dos o tres días más para 
cortarlo para que no esté maduro del todo. Porque para guardarlo no 
puede estar maduro del todo, tiene que estar, como decimos nosotros 
aquí, que ya el melón se esté poniendo pintón y le decimos nosotros que 
ya el melón está parado, que ya el melón no cría, nada más que hace es 
madurar, pero lo que vaya a criar lo ha echado ya. (Manuel Escobar, 
Villamanrique). 
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Nosotros… para casa, las cosas antiguas son para casa. (Juan María 
Acosta, Almonte). 
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