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TRADICION PESQUERA

OR.PA.GU. (Organizacion de Palangreros Guardeses) nace en 1996, con la
mision de regular, desarrollar y fomentar la actividad de pesca de buques
palangreros y con el objetivo de luchar por una pesca sostenible.

En la actualidad es la organizacion de palangreros mas importante de
Europa, con una flota de mas de 70 buques presentes en los 4 océanos, y
dedicados a la captura de pez espada, attin y otras especies afines.

PROYECTOS:

FIP BLUES, Guia de Buenas Practicas Ambientales en la Pesca del Palangre
“Eco-Palangre”, Taller de Liberacion de Tortugas Marinas, 0jo/Observador
Electrdnico a bordo “OBEPAL”, primer barco pesquero del mundo en IIevar
propulsion asistida por el viento, etc.
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CONSERVAS

Pesca con anzuelo pieza a pieza * Mejores piezas para las conservas
Pescado congelado a bordo -35°c y -40°c * Elaboracion totalmente artesanal
Sin aditivos, ni conservantes, ni colorantes © Alta concentracion de omega 3

Ingredientes naturales: pescado, aceite de oliva y sal
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HAMBURGUESAS

Innovacion, tradicion y sostenibilidad... TODO EN UN SOLO BOCADO
Una HAMBURGUESA UNICA con un SABOR INIGUALABLE y ALTO CONTENIDO en Omegaj3
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LOMOS DE PEZ ESPADA

EN ACEITE DE OLIVA
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LOMOS DE PEZ ESPADA

EN ACEITE DE OLIVA
SWORDFISH LOINS IN OLIVE OIL

Ingredientes: Pez espada, aceite de oliva y sal
Presentacion: “Barras” gruesas de lomos de pez espada
Formato: Tarro de cristal B212 N R P A G U
Peso: Neto 196 g | Escurrido 127 g

, ) PESCA DE ANZUELD
(aja: 12 unidades A Gucsde - Rt



VENTRESCA DE PEZ ESPADA

EN ACEITE DE OLIVA
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EN ACEITE DE OLIVA
BELLY SWORDFISH IN OLIVE 0L

Ingredientes: Pez espada, aceite de oliva y sal

Presentacion: Laminas finas de ventresca de pez espada J

Formato: Lata OL120 N

Peso: Neto 120 g | Escurrido 80 g J R P A B U
PESCA DE ANZUELD

(aja: 20 unidades A Gucrde - Potorede
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EN ACEITE DE OLIVA
SWORDFISH IN OLIVE OIL

Ingredientes: Pez espada, aceite de oliva y sal
Presentacion: Tacos pequefios de pez espada

Formato: Lata
Pzrsr::aNOeto 266 g | Escurrido 173 g 0 R PA ﬁ U
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HAMBURGUESA DE PEL ESPADA

Ingredientes: Carne de PESCADO (77%)
(Xiphias gladius), agua, aceite de girasol,
sal, almiddn de maiz, correctores de
acidez: E-331y E-262, estabilizador: E-407
a, especias, antioxidante: E-301, aromas
(contiene CRUSTACEQS), fibras vegetales y
proteina de guisante.

Formato: Estuche de 2 unidades x 90g (180g)
(aja: 15 estuches de 2 unidades

NOS ADAPTAMOS A NUESTROS CLIENTES

100%
LOMOS DE
PEZ ESPADA

P\ SWORDFISH LOINS /§

Como somos fabricantes adaptamos los formatos y
gramajes de hamburguesas al gusto del cliente

HAMBUHEUESAS

DE PEZ ESPADA
SWORDFISH BURGER

SIN GLUTEN © SIN LACTOSA * FUENTE DE PROTEINAS

FUENTE DE OMEGA-3 © ALTO CONTENIDO DE ACIDOS GRASOS OMEGA-3
BAJO CONTENIDO DE GRASAS SATURADAS © SIN AZUCARES

r‘RPI\EU

PESCA DE ANZUEL[]

A Gusse ~ Foutoredic



.
® ‘\.' '

ke

ORPAGU |

PESEA DE ANZUELD

%(/(4.4/&1 ~ / Levedia

ATUN
TUNA



D

g (/1' - Voutevedie
LOMOS DE ATUN
EN ACEITE DE OLIVA
TUNA LOINS IN OLIVE OIL
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Atin, aceite de oliva y sal

“Barras” gruesas de lomos de attn J
Tarro de cristal B212 N
Neto 185 g | Escurrido 127 g J R PA G U
_ PESCA DE ANZUELD
12 unidades S Crarde - Rotrdie
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Atin, aceite de oliva y sal
Laminas finas de ventresca de attn

J
Lata OL120
Neto 111g | Escurrido 72 g 8 R PA G U

_ PESCA DE ANZUELD
15 unidades A Grcsde - Roondc



Attin, aceite de oliva y sal
3 latas de migas de attin prensadas
Pack 3 latas R080
Neto 3 x 80 g | Escurrido 3 x 52 g
8 unidades
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TUNA IN OLIVE OIL
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Carne de PESCADO (72%),
agua, aceite de girasol, sal, almiddn
de maiz, correctores de acidez: E-331y
E-262, estabilizador: E-407 a, especias,
antioxidante: E-301, aromas (contiene
CRUSTACEQS), fibras vegetales
y proteina de guisante.

Estuche de 2 unidades x 90g (1809g)
15 estuches de 2 unidades

Como somos fabricantes adaptamos los formatos y
gramajes de hamburguesas al gusto del cliente

PE}[}A DE ANZUELD

HAMBURGUESAS

DE ATUN
TUNA BURGER
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SIN GLUTEN = SIN LACTOSA * FUENTE DE PROTEINAS
FUENTE DE OMEGA-3 = ALTO CONTENIDO DE ACIDOS GRASOS OMEGA-3

BAJO CONTENIDO DE GRASAS SATURADAS

SIN AZUCARES
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Presentan unaconservade pez espada hechacon
recetas tipicas de A Guarda

0O v

©
La Organizacion de Palangreros Guardeses (Orpagu) presento en
la Casa de Galicia de Madrid su conserva de pez espada Orpagu
Gourmet. Restauradores, hosteleros, comercializadores y publico
tuvieron la oportunidad de conocer y degustar las propiedades
culinarias de una delicatesen elaborada a partir de las recetas
tradicionales del pueblo marinero de A Guarda. El producto sera

comercializado por la firma Summum Delicatessen.

La linea Gourmet de Orpagu naci6 en la primavera del 2011 con
la intencién de innovar y buscar una alternativa a la actividad
pesquera. Sera la primera vez que el propio productor se lance al
mundo de la comercializacion para llevar el pez espada
directamente del mar a la mesa, listo para consumir. Los propios
productores seleccionan cuidadosamente cada pieza para que
luego sea elaborada de forma artesanal y presentada en un

elegante formato.

Presentan una conserva de pez espada hecha con recetas tipicas de A Gu
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Palangreros de A Guarda colocan en Tokio sus
conservas gourmet

Orpagu lanzaal mercado latas de attin «del
pincho»

snrucina Lambien pican mar

Podria parecer que los palangreros japoneses son rivales directos
de los de A Guarda, Pero no. Mas que enemigos son aliados,
porque tienen mas problemas y puntos en comun que diferencias
que los separan. Lo han constatado los miembros dela

C jzacion de Palangr Guardeses (Orpagu) en su reciente
visita al pais del sol naciente de la mano de cientificos dela
Universidad de Iwate, encabezados por el profesor Gakushi
Ishimura, que ya estuvo en A Guarda hace unos meses para
conocer la operativa de la flota gallega.

Joaquin Cadilla, presidente de Orpagu, y Juana Parada, gerente
de la organizacion, visitaron Tokio y la ciudad de Kesennuma en
uno de los «muchos pasos que se daran en los proximos afios»,
porque tienen varios problemas en comun: desde las normativas
que regulan la pesqueria a la contratacion de tripulaciones, las
técnicas para faenar y el relevo generacional en las empresas.
«Tenemos muchos frentes comunes que podremos abordar de
manera conjunta», sefalo Cadilla.
En la gira, ademas de conocer el aprovechamiento que los
japoneses hacen del pez espada -desde sopas hasta pantalones- se
en Tokio con distribuidores del canal del para
comercializar las conservas Orpagn Gourmet y Espada en tiendas

METTLER TOLEDO

Todo sobre
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Premio en Fitur paraOrpagu por sus practicas FARO DE VIGO £ Newslerze

sostenibles

mﬁ Gran Vigo Galicia Mas Noticias Deportes Celta Opinién Cultura Ocio VidayEstilo Comunidad Multimed

Mar EmpresasenGalicia Finanzas Personales Empleo tucasacom

Faro de Vigo» M

Azul del Grupo Excelencias por

Orpagu recibe en Fitur el premio I M EZ
e ; - -
sus practicas sostenibles

ALIL
GALIC
GALIC

Contenido para ti

& Nacho Duato recibirs el
IR Premio Max de Honor 2020

0 10.000 euros en
chuletones cinco estrellas

. Zona Franca spoyard &
FARODEVIGO  Orpagu para instaler una
planta frigorifica

Toda LaLiga, fibra 600Mb y
(O sos infinitos por 50€
8 Sias

pa

]
Esta es |a crema perfecta
para lucir piel impecable
e ‘ 10do el verano
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Platos con gusto La nueva elaboraciéon marina de O Baixo Mifio causa sensacion entre comensales

Burger de pez espada, el manjar guardés

Orpagu ha lanzado esta receta, inica en Espafia, como forma divertida de comer pescado

[ALEJANDRA PASCUAL] O Baixo
Mifo ya puede presumir de ser
indicacion geogrifica de un pro-
ducto tnico en Espaiia: la ham-
burguesa de pez espada. Hace dos
semanas, Orpagu, la asociacién
de palangreros mas importante
a nivel mundial, lanz6 al merca-
do esta delicatessen. Sus puntos
de venta fisicos se reparten en
tiendas de cercania de Tomiiio,
A Guarda y O Rosal, como «for-
ma de apoyo al comercio local»,
explica Laura Baz, responsable
del departamento de marketing y
ventas de Orpagu Gourmet.
Uno de los aspectos que ha-
ce tinica esta creacion es el he-
cho de que la materia prima ha-

ya sido pescada por los
propios buques de Orpa-
gu en océanos de todo el
mundo. «Ya que se trata
de una hamburguesa he-
cha abase de un produc-
to perecedero, nosotros
la vendemos congelada,
de manera que el produc-

Respecto al sabor, en
la organizacién confiesan
que se tomaron el tiempo
necesario hasta lograr una
mezcla que gustase: «La
base es pez espada, pero
incluye un toque de gamba
que suaviza el pescado».
Por su resultado exquisi-

to tiene hasta dos anos de

vida ulti y dos o tres dias de con-
servacion en la neveray, puntua-
liza Baz.

A pesar de llevar en el mercado
apenas dos semanas, estos mor-
discos de cielo ya cuentan con la
aceptacion del publico guardés,
sobre todo del sector joven e in-
fantil. «Es una forma divertida y

sana de comer pescado», desta-
can desde Orpagu. Esta delica-
tessen contiene un alto conteni-
do de Omega 3 y un alto valor en
proteinas, elementos basicos de
una dieta saludable. Ademis, su
precio por dos unidades esta ali-
neado al resto de hamburguesas
del mercado.

to, desde Orpagu aconse-
jan probarla a la plancha, tal y co-
mo tenian pensado deleitar el pa-
ladar de los asistentes del Salon
Gourmet de Madrid y de la fe-
ria Seafood de Bruselas, eventos
alos que no pudieron acudir de-
bido a la alarma sanitaria. Pero
una vez enganchados a la moda
de las burgers de pescado, Laura

Baz aconseja atreverse con casa-
mientos tipicos de otras hambur-
guesas, como «el queso de cabra
y la cebolla caramelizada».

Sin embargo, la especializacién
de Orpagu con el pez espada ya
tiene una carrera labrada. Entre
sus conservas gourmet, este pes-
cado se ofrece en forma de lo-
mos, en aceite de oliva o como
ventresca.

En este sentido, Orpagu recibié
en enero de 2019 en Fitur el Pre-
mio Excelencias por sus pricticas
de pesca sostenibles y la elabora-
cion de conservas de este tipo de
pescado. «Vivimos del mar y por
eso luchamos por la pesca soste-
nible», concluye Baz.
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PUBLICIDAD

Curso Seguridad Privada

MARITIMA

Espaderos de AGuardase
traen paraGaliciael
premio Alimentosde
Esparia
El galardon a Orpagu llega al afo

siguiente del recibido por Puerto de
Celeiro
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Comarcas

El Gobierno concede un
premio a Orpagu

21.07.2020 | 01:12 | | Comarcas

HOBEE

La Organizaciéon de Palangreros Guardeses
(Orpagu) ha sido galardonada por el
Ministerio de Agricultura, Pescay
Alimentacion con el Premio Alimentos de
Espafia, en la categoria de Produccion de la
Pesca y de la Agricultura 2019, la mas alta
distincion del Gobierno en este segmento.
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CONTACTA CON NOSQTROS
FOR FURTHER INFORMATION CONTACT US

R A
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OR.PA.GU.

Manuel Alvarez, 16 - 36780 A Guarda (Pontevedra) SPAIN
(D +34 986 611 341  ©< ventas@orpagu.com

www.orpagu.com

UNION EUROPEA

X Fondo Europeo Maritimo
y de Pesca (FEMP)

By © Linkedin



