
  un Delicioso menú para
compartir y disfrutar



PARA
PICAR
PARA
PICAR
• MORCILLA 
    200 gr morcilla tradicional, arepa, patacones y tomate….................$13.000

• CHORIZO ARGENTINO  
    Papa criolla, arepa, limón y chimichurri ……...................................$14.000

• CHORIZO PAISA 
    Papa criolla, arepa, tomate y limón……………..............................$16.000 

• CHORIZO PAISA PICANTE 
    Papa criolla, arepa y limón …………...........…………..................$16.000 

• CHORIZO BRAVO (PICANTE)
    Papa criolla, arepa tomate y limón ……………..........................…$14.000

• CEVICHE DE CHICHARRÓN
    Chicharrón crocante acompañado de aguacate y pico de gallo...................$28.000

• PATACONES X 5 
    Patacones con Hogao………………………….............................$10.000

• CHINCHULINES 
    300gr de crocantes chinchulines acompañados de arepa,
    tomate, limón y papa criolla...............................................................$18.000 
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• SANCOCHO BIFÁSICO  
    Arroz blanco, arepa, aguacate, plátano, espinazo de cerdo y
    falda de res (Domingos y Festivos)...................................$30.000
• TÍPICO MONTAÑERO   
    Bandeja con frijoles, arroz, chicharrón, carne molida,
    chorizo, morcilla, huevo, arepa redonda y tajada de maduro
    (Sábados, Domingos y Festivos)....................................$36.000
• BANDEJA ALMAGRACIA 
    Bandeja con fríjoles, arroz, huevo, maduro, ensalada, carne
    (Res, Cerdo, Pollo o Chicharrón)....................................$28.000 
• CAZUELA DE FRÍJOLES  
    Mezcla de sabores paisas................................................ $28.000
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Todos nuestros cortes son de 300gr, son madurados y vienen acompañados de papa al vapor o a la 
francesa, arepa redonda y ensalada de la casa. 

PARRILLASPARRILLAS
• BABY BEEF (Término Recomendado: al punto y 3/4).................................$38.000
• BIFE CHORIZO (Término Recomendado: 1/2 y al punto).............................$36.000
• CHURRASCO DE RES (Término Recomendado: 3/4 )...............................$35.000
• CHURRASCO DE CERDO (Término Recomendado: 3/4 )............................$30.000
• MALEVO (Término Recomendado: azul y al punto )...................................$38.000
• PUNTA DE ANCA (Término Recomendado: 3/4 ).....................................$35.000
• T BON (Término Recomendado: al punto )............................................$40.000
• VACÍO ARGENTINO (Término Recomendado: al punto y 3/4 ).......................$35.000
• COSTILLA DE CERDO (Término Recomendado: 3/4 y bien asada )..................$33.000
• FILETE DE POLLO (Término Recomendado: bien asada )............................$33.000
• MORRILLO
   Morrillo en cocción lenta al vacío de 18 horas servida en
   reducción de vino tinto..............................................................$38.000
• HÍGADO ENCEBOLLADO ............................................................$32.000
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• PARA 2  
    Carne de res, cerdo, chicharrón, chorizo de pollo,
    patacones, chorizo paisa, morcilla, papa criolla, arepa,
    limón y tomate...........................................................$66.000
• PARA 4
    Carne de res, cerdo, chicharrón, chorizo de pollo,
    chorizo paisa,morcilla, papa criolla, patacón, arepa,
    limón y tomate..........................................................$120.000

• MOJARRA (500 A 600GR.)
    Arroz blanco o de coco, ensalada, limón y patacones...........$35.000 
• TRUCHA (500 A 600GR.)
    Arroz blanco o de coco, ensalada, limón y patacones...........$35.000 

PESCADOSPESCADOS



•Agua de Nacimiento………$5.000
•Agua con gas 600ml…….....$5.000
•Red Bull ……………….....$8.000
•Ginger 10 onz……………..$5.000
•Gatorade………………....$5.000
•Té Hatsu………..................$7.000
•Bretaña...........................…$5.000 

•Productos Postobón y Coca Cola……....$5.000
•Cerveza Aguila…………………….....$6.000
•Cerveza Aguila light….....………….....$8.500
•Club Colombia Negra……………........$8.500
•Club Colombia Dorada…........................$8.500
•Club Colombia Roja…………….….....$8.500
•Cerveza Corona…………………..…..$9.000
•Cerveza poker……............................…$6.000
•Sangría AlmaGracia (Jarra)… ………$90.000
•Sangría (1/2 Jarra)… ………………$50.000

Menú Infantil
Filetico de pollo a la parrilla  
acompañado de papas a la francesa, 
gaseosa  y postre..........$15.000

BEBIDAS ALMAGRACIABEBIDAS ALMAGRACIA
• SIROPE ALMAGRACIA………………$4.500
• MAZAMORRA CON BOCADILLO……...$6.000

BEBIDASBEBIDAS



•Mango 
•Mora 
•Maracuyá 
•Guanábana 
•Lulo
•Uva

•Limonada de coco...................$6.000
•Limonada natural...................$6.000
•Limonada de cereza.................$7.500
•Limonada de hierba buena........$6.000

•Frutos rojos........................$8.000
•Frutos amarillos..................$8.000
•Coco-Maracuyá....................$8.000
•Fresa-sandía-limón..............$8.000

Limón  / Maracuyá  / Tiramizú...$8.000 
POSTRES

•Aguapanela..........................$5.000
•Aguapanela con quesito..........$7.000
•Chocolate negro....................$6.000
•Chocolate con leche...............$7.000
•Chocolate con queso..............$8.000

EN AGUA....$6.000
EN LECHE...$7.000

JUGOS
NATURALES
JUGOS
NATURALES

SMOOTHIES
DE FRUTA
SMOOTHIES
DE FRUTA

BEBIDAS
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LIMONADASLIMONADAS



un Delicioso menú para
PICAR, COMPARTIR y

TARDEAR



• MOLCAJETE
    Nachos rústicos con carnitas, acompañados de guacamole,
    pico de gallo, sour cream gratinado....................................................$21.000

• PAPAS DEL ALMA  
   Papas rusticas, cama de pork belly, pico de gallo y salsa verde
    de la casa.............................................................................................$25.000

• TOSTADINI DE VACIO
    Pan artesanal, filetes de vacío a la parrilla, tomates asados, 
    cremoso de aguacate y queso asado...................................................$20.000

• BROCHETA
    Solomillo de res, pimientos, cebolla, y piña asada la parrilla, 
    acompañado de papas y ensalada..................................................…$22.000

• BROCHETA DE POLLO
    Pechuga de pollo, pimientos, cebolla, y piña asada a la parrilla, 
     acompañados de papas y ensalada.........................................................$21.000

• CEVICHE DE CHICHARRÓN 
    Ceviche de Chicharrón crocante acompañado de salsa de
    aguacate y pico de gallo.....................................................................$25.000



@almagracia_restaurante
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