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Herederos de una tradicion milenaria, Navisa ha
desarrollado su actividad sobre una cultura de trabajo
basada en el esfuerzo constante y el compromiso con
nuestros clientes y orientada a que nuestros vinos
proporcionen una experiencia sensorial Unica en calidad,
finura, sabor y aroma.

El respeto por la tradicion y la mas avanzada tecnologia se
conjugan en la elaboracion de nuestros caldos. Los vinos
y licores de Navisa presentan una oferta diferenciada con
los mayores estandares de calidad. Comercializamos una
cartera de productos equilibrada y competitiva, y sigue
lanzando al mercado nuevas marcas, vinos y licores de
calidad.

Nuestras bodegas constituyen el origen, presente y
futuro de una vocacidon que nos liga a través del tiempo
con el desarrollo vinicola nacional e internacional. No
solo ofrecemos al mundo productos que solo es posible
crear en nuestras tierras, sino también vinos de zonas de
produccion de referencia a nivel internacional.

La conjuncion de veranos largos, calidos y secos con
inviernos cortos y suaves determinan la producciéon de vinos
excepcionalmente generosos en paladar y aroma, con una

graduacion alcohdlica natural.







Botones interactivos “Hacer clic para ver mas’.
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“Nuestra bodega dispone de vinos jovenes y
espumosos de reconocida calidad. Frescos
y afrutados, revelando sus notas varietales,
que expresan las caracteristicas naturales
de |la uva de |la que proceden. Incluyendo
varietales como la Chardonnay y Verdejo”.
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NAVISA

VINOS ](/)VENES Y ESPUMOSOS

VEGA MARIA

& VARIEDAD DE UVA
Chardonnay.

# TERRUNO
Uvas procedentes de suelos calizos “albarizas” de la DO Montilla-Moriles.

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Vino blanco joven de vendimia nocturna y maceracion prefermentativa en frio.

() NOTAS DE CATA
Vino de color amarillo palido y brillante. Notas frutales de hueso (pera), citricos, toques

aromaticos flores blancas. Boca fragante y equilibrada. Fresco y afrutado en su conjunto.

Q© MARIDAIE
Pescados, mariscos, arroces y pastas. Asi como aperitivos de jamon o quesos frescos.

) INFORMACION ENVASADO
Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.




NAVISA

Verdejo.

Uvas procedentes de suelos pedrejozos y calcareos de la DO Rueda (Valladolid).

Vino blanco joven de vendimia nocturna y maceracion prefermentativa en frio.

Vino de color amarillo pajizo, brillante y reflejos verdosos. Aromas frutales con matices
anisados y a hinojo. Con cuerpo y estructura al paladar, gran intensidad frutal, asi como
un agradable toque amargo caracteristico de la variedad.

Pescados, mariscos, arroces y pastas. Asi como aperitivos de jamon o quesos frescos.

Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.




NAVISA

VINOS JOVENES Y ESPUMOSOS

ANIMA ROSA

& VARIEDAD DE UVA
Lambrusco.

# TERRUNO
Uvas procedentes de la IGT “Emilia Romagna” (Italia).

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Vino joven frizzante rosado semiseco.

() NOTAS DE CATA
Color rosaceo, de media intensidad cromatica. Aromas frutales, predominando aromas
de frutos rojos (mora, arandanos). De caracter suave, fresco con marcada fruta en boca,
con el toque justo de acidez y efervescencia.

Q© MARIDA3JE
Pescados, carnes blancas, pastas y arroces.

) INFORMACION ENVASADO
Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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“Las tierras de Montilla-Moriles constituyen
una de las zonas vitivinicolas mas antiguas
e importantes de Espana. Desde la
antiguedad coinciden aqui los factores
necesarios para obtener vinos excelentes:
un esmerado cultivo, vinificacion, crianza,
y un clima calido y seco sobre tierras
onduladas de albarizas o alberos”.
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NAVISA

D.O. MONTILLA MORILES

FINO POMPEYO

& VARIEDAD DE UVA
Pedro Ximénez.

# TERRUNO
Uvas procedentes de suelos calizos “albarizas” de la DO Montilla-Moriles.

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Vino sometido a crianza bioldgica en botas de roble por el sistema de criaderas y soleras.
Edad promediada de 7 anhos y grado alcohdlico de 15%vol.

() NOTAS DE CATA
Vino de color amarillo con reflejos verdosos. Ligera turbidez al ser un vino no filtrado “en
rama’”. Aromas peculiares a levaduras por su larga crianza bajo velo de flor. A la boca es
seco, punzante y ligeramente amargoso.

Q© MARIDAJE
Entremeses, embutidos, jamon ibérico, mariscos y primeros platos
COMO consomMes o carnes blancas.

¢) INFORMACION ENVASADO
Botella de 75 cL. 6 ud. por caja
Bag in boxdelOy5L.
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NAVISA

D.O. MONTILLA MORILES

FINO COBOS

& VARIEDAD DE UVA
Pedro Ximénez.

# TERRUNO
Uvas procedentes de suelos calizos “albarizas” de la DO Montilla-Moriles.

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Vino sometido a crianza bioldgica en botas de roble por el sistema de criaderas y soleras.
Edad promediada de 3 anos y grado alcohdlico de 15%vol.

@) NOTAS DE CATA
Vino de color amarillo palido con reflejos verdosos. Brillante. Aromas peculiares a
levaduras por su larga crianza bajo velo de flor. A la boca es seco, punzante y ligeramente
amargoso.

Q© MARIDAJE
Entremeses, embutidos, jamon ibérico, mariscos y primeros platos cor
carnes blancas.

INFORMACION ENVASADO
0 Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
Bag in boxdel15,5y 3 L.
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NAVISA

D.O. MONTILLA MORILES

FINO MONTULIA

& VARIEDAD DE UVA
Pedro Ximénez.

# TERRUNO
Uvas procedentes de suelos calizos “albarizas” de la DO Montilla-Moriles.

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Vino sometido a crianza bioldgica en botas de roble por el sistema de criaderas y soleras.
Edad promediada de 2 anos y grado alcohdlico de 15%vol.

@) NOTAS DE CATA
Vino de color amarillo palido con reflejos verdosos. Brillante. Aromas peculiares a
levaduras por su larga crianza bajo velo de flor. A la boca es seco, punzante y ligeramente
amargoso.

Q© MARIDAJE
Entremeses, embutidos, jamon ibérico, mariscos y primeros platos como consomeés o
carnes blancas.
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BENOMS I D ORUGEN PROTESES
MONTILLA - MORILES

¢) INFORMACION ENVASADO
Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
Baginboxde5Ly15L.
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NAVISA

Pedro Ximénez.

Uvas procedentes de suelos calizos “albarizas” de la DO Montilla-Moriles.

Vino sometido a crianza oxidativa en botas de roble durante 5 anos por el sistema de
criaderas y soleras. Grado alcohadlico de 18%vol.

Color oro viejo con tonos caoba, brillante. Aromas de madera, vainillas, nuez y avellana.
Boca potente, equilibrada y un largo recuerdo final en boca que evoca el recuerdo dulce
del PX.

Con frutos secos, entremeses y embutidos. Platos como setas, caza menor y carnes a la
cazuela. En la elaboracion de guisos de carne como el rabo de toro y estofados.

Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

Pedro Ximénez.

Uvas procedentes de suelos calizos “albarizas” de la DO Montilla-Moriles.

Oloroso dulce sometido a crianza oxidativa en botas de roble durante 2 anos por el
sistema de criaderas y soleras. Grado alcohdlico de 19,5%vol.

Vino de color caoba. Aromas a frutos secos (avellana) y a uvas pasificadas. A la boca es Boct
dulce, con mucho cuerpo, retrogusto vinoso y persistente que recuerda a la maderay a os cosortagwanie
fruta madura. e
R pead
Montulic
Excelente para acompanar todo tipo de reposteria. e
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Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

Pedro Ximénez.

Uvas procedentes de suelos calizos “albarizas” de la DO Montilla-Moriles.

Vino sometido a crianza bioldgica en botas de roble durante 5 anos y crianza oxidativa
durante 3 anos por el sistema de criaderas y soleras. Grado alcohdlico de 16%vol.

Color &mbar claro. Aromas de frutos secos como la avellana o la nuez, tostados, toques AMONTILLADO
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Sopas, consomeEs, carnes blancas, quesos curados y pescados.

Botella bordelesa de 75 cL. 6 unidades por caja.
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NAVISA

D.O. MONTILLA MORILES

PX. MONTULIA

& VARIEDAD DE UVA
Uvas pasificadas Pedro Ximénez.

# TERRUNO
Uvas procedentes de pagos que favorecen la maduracion rapida de la uva en las cepas
antes de su recoleccion manual.

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Edad promediada de 12 meses.

@) NoTAS DE cATA
Vino de 15%vol de color caoba intenso. Aromas peculiares de fruta madura, torrefactos, datiles
y pasas. En boca destaca su untuosidad, gran densidad y estructura. Largo post gusto.

O© MARIDAIE
Con entrantes como quesos anejos o curados. Como postre es unico..

) INFORMACION ENVASADO

Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
Bag in boxde5 L.
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NAVISA

Uvas pasificadas de |la variedad Pedro Ximénez.

Uvas procedentes de pagos que favorecen la maduracion rapida de la uva en las cepas
antes de su recoleccion manual.

Edad promediada de 12 meses.

Vino de 15%vol de color caoba. Aromas peculiares de fruta madura, torrefactos, datiles y
pasas. En boca destaca su untuosidad, densidad y estructura.

Con entrantes como quesos anejos o curados. Como postre es unico.

Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

Uvas pasificadas de |la variedad Pedro Ximénez.

Uvas procedentes de pagos que favorecen la maduracion rapida de la uva en las cepas
antes de su recoleccion manual.

Vino sometido a crianza oxidativa en botas de roble por el sistema de criaderas y soleras.

Edad promediada de 10 anos.

Vino de 16%vol de color caocba intenso. Aromas peculiares de fruta madura, torrefactos,
datiles y pasas. En boca es lleno, complejo y cierra con un recuerdo a pasas envueltas en
aromas de madera muy integrados.

Con entrantes como quesos anejos o curados. Acompana todo tipo de postresy
reposteria.

Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

OTROS VINOS Y BEBIDAS AROMATIZADAS

MOSCATEL MONTEBELLO

& VARIEDAD DE UVA
Moscatel de grano menudo.

# TERRUNO
Uvas procedentes de suelos calizos “albarizas” de la DO Montilla-Moriles.

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Vino dulce moscatel sin crianza. Grado alcohodlico: 15%vol.

() NOTAS DE CATA
Vino de color ambarino oscuro. De gran intensidad aromatica, aromas tipicos de la uva
Moscatel, pasteleria y ciertos recuerdos dulces de pasas. Redondo a la boca, potente y
sabroso.

Q© MARIDAIE
Excelente para acompanar reposteria, también puede tomarse con patés y quesos.

¢{) INFORMACION ENVASADO
Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

OTROS VINOS Y BEBIDAS AROMATIZADAS

VINA DORA

& VARIEDAD DE UVA
Moscatel de grano menudo.

# TERRUNO
Uvas procedentes de suelos calizos “albarizas” de la DO Montilla-Moriles.

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Vino dulce moscatel sin crianza. Grado alcohodlico: 15%vol.

© MARIDAIE
Ideal para acompanar reposteria y helados. También combina con todo tipo de postres ——
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¢) INFORMACION ENVASADO
Bag in box de 5 L.
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NAVISA

OTROS VINOS Y BEBIDAS AROMATIZADAS

DULCE ZAHIRA

O VARIEDAD DE UVA
Pedro Ximénez.

@) NoTAS DE cATA
Bebida aromatizada base vino de color caoba. Aromas que recuerdan a la uva
asoleada de Pedro Ximénez, toques de madera y aromas a miel. A la boca es dulcey
aterciopelado. Grado alcohdlico: 13%vol

0 INFORMACION ENVASADO
Botella de 75 cL. 6 ud. por caja
Bag in boxdel5y5 L.
Garrafita de cristal de 2 L.
Garrafita de PET de 2 L.
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NAVISA

OTROS VINOS 'Y BEBIDAS AROMATIZADAS

SOLDORAO ABOCADO

O VARIEDAD DE UVA
Pedro Ximénez.

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Vino ligeramente dulce con 14%vol de grado alcohdlico.

@) NoTAS DE cATA
De color caoba oscuro, brillante. Aromas de madera, vainillas, nuez y avellana. Boca
ligeramente dulce, que mezcla el recuerdo del dulce PX con la complejidad del vino
oloroso.

Q© MARIDAIE
Con consomeés y con el pescado azul. También combina con platos con setas, caza
menor y carnes blancas.

) INFORMACION ENVASADO
Bag in box de 5 Litros. 4 unidades por caja.
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NAVISA

VINOS DE TINAJA

VINO TINAJA COBOS

& VARIEDAD DE UVA
Pedro Ximeénez.

# TERRUNO
Uvas procedentes de suelos calizos “albarizas” de la DO Montilla-Moriles.

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Vino blanco sin crianza.

@) NOTAS DE CATA
De color amarillo palido y brillante. Destaca por sus aromas varietales y fermentativos,
de sabor fresco, suave y equilibrado paladar. Es un vino blanco sin envejecimiento en su
estado natural y que aun conserva el ligero frescor del carbdnico de la fermentacion.

Q© MARIDAIE
Ensaladas, verduras, pastas y carnes blancas, pescado y marisco.

{) INFORMACION ENVASADO
BaginboxdelOy5 L.
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“Nuestros tintos de la Tierra de Cordoba son
elaborados con las variedades Tempranillo
y Syrah, variedades de uva totalmente
adaptadas al clima y suelo local. Navisa
comercializa ademas otros tintos con
denominaciones de origen como La
Mancha, Rioja y Ribera del Duero”.

VINOS TINTOS



NAVISA

Mezcla de diferentes varietales tintos.

Vino tinto joven de |la cosecha.

De color rojo cereza con ribetes azulados, de capa media. En nariz muestra una buena
concentracion frutal. A la boca es sabroso, ligero, agradable y equilibrado.

Es ideal para acompanar carnes rojas, embutidos y quesos poco curados.

Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

VINOS TINTOS

TINTO COBOS

& VARIEDAD DE UVA
Mezcla de diferentes varietales tintos.

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Vino tinto joven de la cosecha.

@O noTAS DE cATA
Vino de color rojo granate con tonos violeta. Aromas frutales y persistente en nariz.
Envolvente estructura tanica, con buen cuerpo, potente y ligera acidez en boca.

Q© MARIDAJE
Es ideal para acompanar carnes rojas, embutidos y quesos poco curados

¢) INFORMACION ENVASADO
Bagin boxdel5y 5L.
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NAVISA

Tempranillo.
Uvas procedentes de la DOP “La Mancha”.
Vino tinto joven de la cosecha.

De color rojo guinda con tonos ocres. Potente y frutal recordando los frutos del bosque.

Suave y aterciopelado con un post-gusto persistente. W 3
el
b

. ~ . . . COSECHA
Es ideal para acompafar carnes rojas, guisos, embutidos, pates y quesos suaves 0 pPoco

curados.

LA MANCHA

Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

Tempranillo.
Uvas procedentes de la DOP “La Mancha”.

Vino sometido a 2 anos de envejecimiento, de los cuales 6 meses ha permanecido en
barrica de roble.

De color rojo cereza con tonos morados y mates. A la nariz destaca la fruta madura con

tonos de vainilla y fondos especiados. En boca es redondo, bien estructurado y de largo Wﬂ it
retrogusto. R

CRIANEA
2017

Es ideal para acompanar carnes rojas, guisos y carne a la brasa.

MANCHA

1IL

A
Fefles MALTHIN D CRHAS

Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

Tempranillo y Syrah.

Uvas procedentes de la IGP “Vinos de |la Tierra de Cordoba”.

Vino sometido a 12 meses de envejecimiento, de los cuales 6 meses ha permanecido en
barrica de roble.

Vino de color rojo granate con ligeros tonos violeta. Aromas frutales integrados con
elegantes notas de madera y tostados, persistentes en nariz. Envolvente estructura
tanica, con buen cuerpo, potente y ligera acidez en boca.

Con carnes rojas asadas a la parrilla, con todo tipo de caza con plumay caza menor de
pelo.

Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

Tempranillo.

Uvas procedentes de la DOP “Rioja”.

Vino tinto joven de la cosecha.

De color rojo picota con ribetes azulados. En nariz muestra una buena concentracion
frutal, con notas de frutas del bosque (mora, frambuesa y arandanos). A la boca es
sabroso, agradable y equilibrado.

Con carnes rojas, embutidos y todo tipo de quesos, pero especialmente los quesos
suaves y poco curados.

Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

Tempranillo.

Uvas procedentes de la DOP “Rioja”.

Vino sometido a 12 meses de crianza en barricas de roble y 6 meses de reposo en botella.

De color rojo granate de capa media con ribetes rubi. En nariz muestra una buena
concentracion de aromas complejos de frutos rojos maduros y notas balsamicas y
vainilla procedente del roble. A la boca es sabroso, persistente y de entrada agradable.

Con carnes rojas asadas a la parrilla y toda clase de embutidos, especialmente el jamon
ibérico.

Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

Tempranillo.

Uvas procedentes de la DOP “Ribera del Duero”.

Vino tinto joven de la cosecha.

e

De color rojo amoratado con ribetes azulados. En nariz muestra una buena X 4

concentracion frutal, con notas de mermelada y frutos rojos. A la boca es sedoso, SERA DEL DUE!
R MACION DE ORH

equilibrado y potente.

Proxim

TEMPRAMILLL

Con carnes a la brasa, guisos y arroces.

Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

Tempranillo.

Uvas procedentes de la DOP “Ribera del Duero”.

Vino sometido a 14 meses de crianza en barricas de roble y 9 meses de maduracion en
botella.

De color cereza granate bien cubierto. Notas especiadas y fruta negra a la nariz.
Recuerdos de sotobosque. A |la boca destaca por su entrada ligera y aterciopelada. Con
mucha personalidad y agradable retrogusto.

Con chuletas de lechazo, carnes asadas a |la piedra, patés, guisos de carne y caza.

Botella de 75 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

ANISADOS, LICORESY BRANDIS

ANIS DULCE MANOLETE

@ SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Bebida obtenida a partir de |a destilacion de macerados de anis con la adicion de
azucares, con el dominio en el producto terminado del sabor caracteristico de este fruto.
Grado alcohdlico: 35 %vol.

@) NOTAS DE cATA
Bebida incolora y brillante. Con intenso olor a anis. Untuoso y muy dulce. Deja en boca
un recuerdo persistente y caracteristico del anis en grano.

{) INFORMACION ENVASADO
Botella de 100 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

ANISADOS, LICORESY BRANDIS

ANIS SECO MANOLETE

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Anis destilado obtenido a partir de |la destilacion de macerados de anis verde en alcohol

neutro, con el dominio en el producto terminado del sabor caracteristico de este fruto.
Grado alcohdlico: 50% vol

@) NOTAS DE cATA
Bebida incolora y brillante. Anis seco, producido por doble destilacion de productos

naturales (anis en grano o matalahuga) y alcohol procedente de productos agricolas.
Deja en boca un recuerdo persistente y caracteristico del anis en grano, hierbas

aromaticas y especias.

¢) INFORMACION ENVASADO
Botella de 100 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

ANISADOS, LICORES Y BRANDIS

PACHARAN “MANOLETE”

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Bebida obtenida por destilacion de macerados de frutos de la endrina o de sus extractos
aromaticos. Grado alcohdlico: 25 %vol.

@) NOTAS DE CATA
Licor de agradable dulzor, con recuerdos anisados y notas caracteristicas de la endrina
silvestre. De color rojizo y brillante. A la boca persistente, dulce, torrefactos y frutos del
bosque.

) INFORMACION ENVASADO
Frasca de vidrio de 100 cL. 6 ud. por caja.
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NAVISA

ANISADOS, LICORESY BRANDIS

BEBIDA ESPIRITUOSA 301

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Bebida espirituosa con un grado alcohdlico de 30 %vol.

@) NOTAS DE CATA
Bebida destilada de color ambar, de aspecto brillante. Aromas de madera, vainillas, nuez
y avellana. Boca potente, largo postgusto. Final que mezcla el recuerdo dulce del PX con
el aroma de las holandas.

{) INFORMACION ENVASADO
Botella de 100 cL. 6 ud. por caja.
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BRANDY “MONTESCO”

€9 SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO
Brandy sometido a crianza oxidativa en botas de roble por el sistema de criaderas y
soleras. Edad promediada: 10 anos. Grado alcohdlico: 36 %vol.

@) NoTAS DE cATA
Color caoba claro con reflejos dorados, brillante. Aromas de maderas nobles, vainilla,
con fondo de holandas y regaliz. En boca aparece la madera, con recuerdos de vinos
generosos como el oloroso y el PX.

{) INFORMACION ENVASADO
Botella de 70 cL. 6 ud. por caja.

40
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